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Prefeitura Municipal de Bebedouro

Praga José Stamato Sobrinho - n® 45 - CEP 14701-009 - Cx Postal 361
CHNPJ - 45.709.820v0001-11 - Insc. Est. Isenta
BEBEDOURO - Estado de Sao Paulo
Fone: (17) 3345-9100 - www bebedouro sp.gowv.br

Bebedouro Capital Nacional da Laranja, 24 de novembro de 2022.
OEP/452/2022

Senhor Presidente

Em atengao ao Requerimento n® 124/2022, de autoria da Vereadora Dra. lvanete
Cristina Xavier, que nos fora enviado, bem como ao Conselho de Alimentagéo
Escolar, encaminhamos as informagdes prestadas pelo Presidente do Conselho
de Alimentacao Escolar.

Atenciosamente.

Lucas Gibin Seren
Prefeito Municipal

A Sua Exceléncia o Senhor

Jorge Emanoel Cardoso Rocha

Presidente da Camara Municipal de Bebedouro
Bebedouro-SP.

“Deus Seja Louvado”
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CONSELHO MUNICIPAL DE ALIMENTACAQO
ESCOLAR DE BEBEDOURO

PREFEITURA MUNICPAL DE BEBEDOURO
SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCAGAO DE BEBEDOURO

CONSELHO MUNICIPAL DE ALIMENTAGAO ESCOLAR

Bebedouro, 24 de novembro de 2022.

Oficio n°.: 18/2022
Assunto;: ESCLARECIMENTOS
Ref.: REQUERIMENTO N° 124/2022

Prezada Vereadora,

O Conselho Municipal de Alimentagdo Escolar, em atendimento ao requerimento supra, vem por meio
deste, tecer os seguintes esclarecimentos:

1- As reunides sdo feitas uma vez por més e se necessario for, reunides extraordinarias.

2- Sim, as atas s3o elaboradas e sdo publicadas no site da Secretaria Municipal de Educagdo, em
Conselhos - CAE (atas out/2021 a out/2022, em anexo).

3- No atual mandato ndo existe nenhum cargo vago.

4- Por ser conselho onde o risco é eminente e por ndo ser remunerado muitos ndo gostam de
participar, porém nesta gestdo ndo tivemos dificuldade p/ preencher.

5- Sim! Outras visitas do conselho foram realizadas e as observagdes constam em atas.
(RELATORIOS DE VISTIAS DE 2022 EM ANEXO)

6- As fiscalizagdes sdo realizadas em forma de visitas sem prévio aviso, definidas pelo
presidente na hora da reunido. A periodicidade esta respondida na questdo 1.

7- Até o presente momento ndo tivemos nenhuma irregularidade que pudesse trazer prejuizo as
criangas que ndo tenhamos resolvido através de dialogo e oficios. (OFICIOS 2022 EM ANEXO)

8- Neste ano ndo houve dentincias formais ao CAE, e quanto as informagdes que escutavamos de
conversas informais, procurdvamos saber a veracidade. A documentago ja anexa acima.

9- Sim, através de informagdes passada pela nutricionista.
10- Nio, porém o CAE fiscaliza se o cardapio esta disponivel em local visivel na cozinha para

todos verem. A Central de Alimentagdo é responsavel pelo envio, via e-mail, as Unidades
Escolares.

Rua Tobias Lima, 1370 — Centro / 17-3342-6175- ramal 202 / e-mail: conselhoalimentacao@bebedouro.sp.gov.br
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CONSELHO MUNICIPAL DE ALIMENTAGCAO
ESCOLAR DE BEBEDOURO

PREFEITURA MUNICPAL DE BEBEDOURO
SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCAGAO DE BEBEDOURO

CONSELHO MUNICIPAL DE ALIMENTAGAO ESCOLAR
11- As alimentagdes especiais para diabéticos e as criangas com reagdo a lactose sdo
encaminhados separadamente e em ¢épocas festivas sdo fornecidos alimentos relativos a
festividade.
12- Ainda néo fizemos esses estudos.
13- Na gestdo atual ainda ndo foi feita nenhuma, pelos conselheiros.

14- O conselho ndo encaminhou nenhuma sugestdo para elaboragdo da LDO e nem da LOA.

15- Sim, temos conhecimento e o secretario também j4 esta ciente.

Sem mais, nos colocamos a disposigao.

Atenciosamente,

/ 7 -
/ . / ", /
/i'lk”z’ i C K Dwr

Lourival Rosa Basilio
Presidente do Conselho

X

A
Camara Municipal de Vereadores
A/C.: Dra. Ivanete Cristina Xavier - Vereadora

Rua Tobias Lima, 1370 ~ Centro / 17-3342-6175- ramal 202 / e-mail: conselhoalimentacao@bebedouro.sp.gov.br
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CONSELHO MUNICIPAL DE ALIMENTACAO
ESCOLAR DE BEBEDOQURO

ATA n® 08/2002 —~ CONSELHO MUNICIPAL DE ALIMENTACAO ESCOLAR DO MUNICIPIO DE
BEBEDOURO - Aos trinta dias do més de agosto do ano de dois mil e vinte dois. com inicio 3s 8h
e término as 12h, na sala de reunides da Secretaria Municipal de Educaco, reuniram-se em
Assembleia Ordinaria os conselheiros do CAE: Denise Aparecida Rodrigues Antunes, Cleber Luiz
da Silva, Ménica Cristina Rocha Segundo, Camila Vieira Raimundo, Lourival Rosz Basilic, Carmem
de Jesus Galvio, Regiane Aparecida Evangelista Madeira e Miguel Quessada, com auséncias
iustificadas das senhoras Nathalia de lourdes Xavier de Rivas e Nadir Rolin Pac

foi aberta com a presenca da nutricionista Aina Fiori Dezem da Central de A
reservou a primeira hora para solucionar dtvidas dos conselheiros: 1) Quandc a escola opta por
lanche ndo segue o cardapio da nutricionista, as criangas ficam prejudicadas nutricionaimente?
2) Qual a previsdo para regularizagdo da margarina? 3) Foi solicitada a nova lista de compra? 4)
Por que had mudanca no carddpio e se isso acontace por ndo chegar o material comprado? 5o
arroz encontrado carunchado no ano de 2021 foi devolvido?6) Se o niimero de nutricionista
atende ao que preconiza 0 CRN? 7) E qual o motivo do cardapio ndo constar no site da
SEMEB/Prefeitura de acordo com a legislagdo? Apds a reunido, o conselho visitou escolas.
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sendo que ha espaco suficiente para a separagdo de alimentos e materiais de limpeza. Ainda
ndo consta botijio P45. Em visita a escola Jo3o Domingos Madeira ndo foi constatada nenhuma
irregularidade. Em visita a Creche Irm3 Crucifixa, foi constatado que as frutas estfo vindo verdes,
ndo recebem o carddpio, além de encontrarem dificuldade no armazenamento devido 3 cozinha

5 e~ Plmvsia & bdma wmemdibne anmm validad~ s matAla A e
e-" eqbena. IIG‘\IIIQ LamUCIII pnuuutua s vain
~ e

1]

T

Gade vendica, emvalagens rompidas, nd
utilizagdo do cardépio e falta do botijdo P45 E em visita & Artsol foi encontraco caruncho no
arroz e por ser uma entidade filantrépica, os funcionarios n3o souberam responder o que era
alimento advindo da Central de Alimentacdo e o que oriundo de doacdo. Havia produtos sem
data de validade e funcionarios circulando na cozinha sem a devida prote¢&o. Ndo havendo mais
nada pars tratai € agradecendo a preseiiga ue todos, foi encerrads & Preseite reunido ¢ nads
mais tendo a acrescentar, eu, Miguel Quessada, redigi a presente ata, que depois de lidz e
estando todos de comum acordo foi registrado por mim e por todos os conselheiros presentes
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PREFEITURA MUNICPAL DE BEBEDQURC
SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO DE BEBEDOURC
CONSELHC MUNICIPAL DE ALIVENTACAO ESCOLAR
RuaTobias Lima, 1370 ~Centro - 17-3342-6175-ramal 202
e-mail: conselhoalimentacao@bebedouro.sp.gov.br

ATAN®(7/2022 —CONSELHO MUNICIPAL DE ALIMENTACAO ESCCLAR DO MI JNICIPIO
DE BEBEDOURG- Aos vinte e seis do més dejutho doano de d

ois mil e vinte e dois s
8h e término as 12h, n

a sala de reunibes da Secretaria Municipal de Educagio, reuniram-se =m
Assembleia Ordindria os conselheiros do CAE: Lourival Rosa Basilio,

Aparecida Evangelista Madeira, Nadir Rolin Pacheco, Aline Franca Hernandes, Camile Amancio
Viera Raimundo, Ménica Cristina Rocha Segundo, Carmen de Jesus Calva
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Miguel Quessada, Regiane
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Rodrigues Antunes. Incialmente tomaram posse os seguintes consetheiros: Ve
Franca Hemandes. Na ocasifio, 0 membro Miguel Quessada foi designad

N o
10 secretario. Osconselheiros
1

fiscalizaram as seguintes escolas com suas respectivas observagdes: E.E. Osweldo Schiavon: escola
em reforma, geladeira e armério enferrujados, que deacordo com a gestora serd
auséncia de cardépio e o nfo fornecimento do café de manhd para o perfo

perfodo parcial;
Cavalcanti: {2 unidade escolar aguarda reforma para melthoria da cozinha, houve orientac

rientacdo sobre

armazenamento de alimentos abertos para a funcionaria responsavel, reclamacfo do cardanio —or

uel Quessada e Alin
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parte dos alunos por parte dos alunos, ja que sempre € fomecido pSo com margarine, £oi solicitado
que 2 escola solicite uma lixeira com pedal e também foi orientado a proibicdo de professores e
demais membros a nfo circularem nas dependéncias da cozinha); E.E. Abflic Manoel: (Iixeira ahsrs
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SLIVeL. AT

porém a direcdo ja providenciou a compra de outra, armazenamentc de alimentos em locsis
inapropriados (frutas e legumes), contudo, a dire¢8o j& solicitou a compra de uma nova gel
E.E. José Francisco Paschoal: (auséncia de cardapio, escola e cozinha em reforma o cue
a vistoria, além de produto de limpeza em conjunto com os alimentos, que j& foi COITIgICo
imediatamente). Com relagio ao veiculo utilizado para fiscalizac8o, a poria n3c fechava, colocando
assim em risce a vida dos conselheiros. Na reunifio ainda foram inscritos dois con eiheiros para o I

Encontro Estadual dos Conselheiros de Alimentaciio Escolar de Sfio Paulo e a também 2 visita ¢os
conselheiros as escolas para orientarem os alunos sobre as formas de participacdc discente na

melhoria da alimentacdo escolar. Por fim foi visto 2 nota do PNAE referente 20 més ¢ 2 junho de

2022. N&o havendo mais nada para tratar e agradecendo a presenca de todos, foi encerrada a presente

reunido e nada mais tendo a acrescentar, eu Miguel Quessada, redigi a presente at

lida e estando todos de comum acorde foi assinada por mim e por todos os-cosselhe:
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PREFEITURA MUNICPAL DE BEBEDOURG
SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO DE BEBEDOURG

o 3 A
CONSELHO MUNICIPAL bE ALIMENTACAO Escotar

Rua Tobias Lima, 1370 - Centro — 17-3342-6175 - ramal 202
e-mail: conselhoaIimentacao@bebedouro.sp.gov.br

ATA N° 06/2022 - Aos vinte ¢ oito do més de junho do ano de dois mil ¢ vinte e dois,
com micio as 08h e término as 11:30h, na saia de reunies da Secretaria Municipal de
Educacio de Bebedouro, reuniram-se em Assembleia ordingria os Conselheiros do CAE:
Lourival Rosa Basilio, Ménica Cristina Rocha Segundo, Camila Améncic Vieirg
Raimundo, Denise Aparecida Rodrigues Antunes, Carmem de Jesus Galvao, Cleber Luiz
da Silva, Nathalia de Lourdes Xavier de Rivas, Suellen Soares da Silva, Regiane
Aparecida Evangelista Madeira ¢ Nadir Rolin Pacheco. Nesta data foi iniciada 2 reunifo
em assembleia de posse para que fossem empossados os novos conselheiros, tendo como
titulares a conselheira Nathalia de Lourdes Xavier de Rivas e Suellen Soares da Silva ¢

representando pais de afunos, Regiane Aparecida Evangelista Madeira representanco
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entidade civil e Cleber Luiz da Silua representandc os tr
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acainadore caucacgio.
Deixando registrado que Miguel Quessada, Iepresentante suplente da entidade civil,
éstando em viagem e Aline Franga Hernandes suplente representando pais de aluno,
estando de quarentena justificaram auséncia, sendo assim seré data posse a eles na proxima
reunido. Apds, por unanimidade a conselheira Nadir Rolin Pacheco, foi nomeada a Vice-
Presidente, em substituicdo & conselheira Fernanda Trancanelli Spadoni Ferreira. Ao
serem todos empossados, finalizada a assembleia de posse, demos inicio a conferencia das
notas, sendo todas averiguadas e sem nada a constar nos deslocamos para visitas das
escolas: EMERB Alfredo Naime, em Andes e CEMEI Isabel Mota em Turvinia. Foi visitads
a EMEB Alfredo Naime, onde foram feitas as seguintes anotagdes: nfo acompanha o
cardapio sugerido pela nutricionista, pois fazem a alimentacfio no local com o que
encaminhado pela central de alimentac8o, ha necessidade de uma auxiliar de cozinha
urgentemente, pois existe muito trabalho para apenas uma cozinheira, a cozinha precisz
de reforma e/ou construgéo de outra, existe produtos com data de validade a vencer no dis
de hoje 28/066/2022 sendo 11 pacoies de farinha de trigo, 01 pacote de farinhia de mandioca
vencido em junho de 2022, havia fuba e macarrio guardados na geladeira segundo 2
cozinheira o fubé encontra com mal cheiro e 0 macarrio em um ela encontrou bichinho e
ia averiguar os ouiros 20 abrir, nfio sendo possivel constatar a olhos niis sem abertura co
pacote, na geladeira encontrava também maionese em recipiente inadequado e sem data
de validade e mostarda, os ventiladores estavam muito sujos. Foi visitada também 2

[©N

CEMEI Isabel Mota em Turvinia, a alimentac@io é produzida no préprio local com os
produtos cedidos pela central de alimentacfo, existem produtos abertos sem a devica
utilizagdo e embalagens rompidas e/ou avariadas. Diante das irregularidades passamos ac
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onhecimento da vice-diretora senhora 1haize as provigencias a se H agas ¢co

produtos vencidos e vamos encaminhar oficio ao secretario de educacéo e 2 nutricionista
da cozinha piloto, para providencias da responsabilidade de cada um. N&o havendo mais
nada a tratar e agradecendo a presenca de todos, foi encerrada a presente reunifio e nada
mais tendo a acrescentar, eu Lourival Rosa Basilio, redigi a presente ata, que depois de
lida ¢ estando todos de acordo sera assinada por mim e por todos os Conselheirc
prese}mtes. Kegjo v o 5 ok - i i |
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PREFEITURA MUNICPAL DE BEBEDOURO
SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO DE BEBEDOURO
CONSELHO MUNICIPAL DE ALIMENTAGAO ESCOLAR
Rua Tobias Lima, 1370 - Centro - 17-3342-6175 - ramal 202
e-mail: conselhoalimentacao@bebedouro.sp.gov.br

REUNIAO ORDINARIA

ATA N° 05/2022 - Aos trinta e um do més de

inicio &s 08h e término as 11:3 Oh, na sala de reunides da Secretaria Municipal de Educacsio
de Bebedouro, reuniram-se em Assembleia ordindria os Conselheiros do CAE: Lourival
Rosa Basilio, Ménica Cristina Rocha Segundo, Camila Amancio Vieira Raimundo e
Denise Aparecida Rodrigues Antunes. Inicialmente foram conferidas as notas de compras,
at¢ a chegada da nutricionista Aina F 1011, porém ao contatd-la a mesma disse que ndo daria
para vir. Entfio nos deslocamos para efetuar as visitas nas dependéncias das unidades
escolares. EMEB Efigénia Colézio Denardi Cardoso e Gustavo Fernando Kuhimann, onde

foram feitas as seguintes anotagoes: foi visitada a EMER Efigénia Coldzio Denardi

maio do ano de dois mil e vinte e dois, com

m

CLldr Gl

Cardoso, nfio acompanha o cardapio sugerido pela nutricionista, pois nem sempre recebe
a demanda pedida & central de alimentagfo, ha necessidade de uma auxiliar de cozinha
urgentemente, pois existe muito trabalho bara apenas uma cozinheira, n&o ha separacio
de alimentos e material de limpeza, existe produtos abertos e que ndo estdio sendo
utilizados e existe embalagens rompidas e/ou avariadas. Foi visitada também 2 E.C.
Gustavo Fernando kuhlmann, a alimentaco € produzida no proprio local com os produtos
cedidos pela central de alimentacfio, as frutas, verduras e legumes nfo estfo sendo

e

armazenados de maneira correta, alimentos fora do prazo de validade tais como, cobertura

a
de chocolate em pedacos vencida no dia 9/03/2022, sendo 9 pacotes, um fub4 e um pacote
de pipoca aberto sem uso, um pacote de café aberto com validade 30/03/2022, nugget de
frango empanado vencido 20/04/2022, sendo 02 pacotes, 03 pacotes de linguica calabres
defumada vencida dia 08/04/2022, encontrado também 01 pacote de carne moid
congelada sem data de validade mais ou menos uns 2 kg, uns dois kg de abacaxi picado
sem data de validade e os filtros de agua também estdo vencidos desde 1 1/05/2022,
também 13 pacotes de macarréo com data de validade no dia 02/06/2022 o segundo 2
cozinheira n#o seria feito antes desta data, diante desta fala orientamos a vice diretora
Fabiola que tentasse disponibilizar a escola EMEB Efigénia afim de evitar o desperdicio.
Diante de tantas irregularidades passamos a vice-diretora as providencias a serem tomadas
com os produtos vencidos € vamos encaminhar copia desta ata ao secretério de educacéo
¢ a nutricionista da cozinha piloto. N&o havendo mais nada a tratar e agradecendo a
presenca de todos, foi encerrada a presente reunio e nada mais tendo a acrescentar, eu
Lourival Rosa Basilio, redigi a presente ata, que depois de lida e estando todos de acordo
sera assinada por mim e por todos os Conselheiros presentes.
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PREFEITURA MUNICPAL DE BEBEDOURO
SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCAGAO DE BEBEDOURO
CONSELHO MUNICIPAL DE ALIMENTACAO ESCOLAR
Rua Tobias Lima, 1370 - Centro - 17-3342-6175 - ramal 202
e-mail: conselhoalimentacao@bebedouro.sp.gov.br

REUNIAO ORDINARIA

ATA N° 04/2022 - CONSELHO MUNICIPAL DE ALIMENTACAO ESCOLAR CO
MUNICIPIO DE BEBEDOURO - Aos vinte e seis do més de abril do ano de dois mil ¢
vinte e dois, com inicio as 08h e término as 11:30h, na sala de reunides da Secretarig
Municipal de Educacdo de Bebedouro, reuniram-se em Assembleia ordindria os
Conselheiros do CAE: Lourival Rosa Basilio, Carmem de J esus Galvio, Mbnica Cristing
Rocha Segundo, Camila Amancio Vieira Raj

Antunes. Inicialmente foram conferidas as notas de compras, posteriormente nos
deslocamos para efetuar as visitas nas dependéncias das unidades escolares. EMER
itas as seguintes anotacdes: ndo recebey o
© 0 cardapio ¢ seguido pela prépria central de

3 %%

ara os alunos, foi encontrado na geladeira ¢z

. minger foi
visitada e foram feitas as seguintes anotacdes: Alimento fora do prazo de validade, nao

apenas um lanche, nfo recebe refeicsio. CEMEI
foram feitas as seguintes anotacdes: ndo segue

Sta nenhuma anotaco. Diante do encontrado

ficou de encaminhar oficios para quem de direito tomar as devidas providéncias para

solugdo dos problemas. Ap0s as visitas, foram analisadas as prestagdes de contas do
PNAE, referente a0 més de abril/2022. Ndo havendo mais nada a tratar e agradecendo 2
presenca de todos, foi encerrada a presente reunido e nada mais tendo 2 acrescentar, eu
Lourival Rosa Basilio, redigi a presente ata, que depois de lida e estando todos de acordo
sera assinada por mim e por todos os Conselheiros presentes.
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PREFEITURA MUNICPAL DE BEBEDOURO
SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO DE BEBEDOURO
CONSELHO MUNICIPAL DE ALIMENTACAO ESCOLAR
Rua Tobias Lima, 1370 - Centro — 17-3342-6175 - ramal 202
e-mail: conselhoaIimentacao@bebedouro.sp.gov.br

ATA N° 03/2022 - CONSELHO MUNICIPAL DE ALIMEN
MUNICIPIO DE BEBEDOURO - Aos vinte

vinte ¢ dois, com inicio as 08h e término as 11h, na sala de reunides da Secretaria
Municipal de Educacio de Bebedouro, reuniram-se ®m Assembleia ordindria og
Conselheiros do CAE: Lourival Rosa Basilio, Carmem de J. esus Gaivdo, Ménica Cristina
Rocha Segundo. Inicialmente foram tratados alguns assuntos em relacdo 4 atual situacZo
da pandemia que volta a assolar nosso pais, posteriormente nos deslocamos para efetusr

TACAO ESCOLAR EOo
e dois do més de mar¢o do ano de dois mil &

dos profissionais da cozinha, entrega
cal ndo tem como acondicionar este
tas para os alunos nfo estio sendo
suficiente, na falta de freezer eles tem
l0nar o suco a ser servido, milho e leite
. 40 pacotes de bolachas ja com data de validade vencida e por fim
€smo de terminar de servir os alunos.
foram feitas as seguintes anotacdes:
com muita frequéncia, falta legumes
i solicitada a troca, porém ainda sem
: Lourengo Santin, Foi visitada e foram
1Iorme os produtos
unca recebeu alface, a salsicha o

J 1L

de contas do PNAE, referente 0 més de fevereiro/2022. Nio havendo mais nada a tratar e

A

. foi encerrada a presente reunizo ¢ nada mais tendo 2

ilio, redigi a presente ata, que depois de lida e estando

todos de acordo serd assinada por mim e por todos os Conselheiros presentes,
a -y - N < s : y‘
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/
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REUNIAO ORDINARIA

ATA N°02/2021 - Aos vinte e dois do més de fevereiro do ano de dois
com inicio as 08h e término as 1 1h, na sala de reunides da Secretaria Municipal de
Educacgio de Bebedouro, reuniram-se em Assembleia ordindria os Conselheiros do CAE:
Lourival Rosa Basilio, Denise Aparecida Rodrigues Antunes, Carmem de Jesus Galvio,
Mbénica Cristina Rocha Segundo, Camila Améncio Vieira Raimundo, Inicialmente forem
tratados alguns assuntos em relagdo a atual situagfio dapandemia

pais, sobre a vacinacfio das criangas, posteriormente nos desloca
nas dependéncias das unidades escolares. E.E. Souza Lima onde foram feitas as seguintes
anotacgdes: falta de higiene pessoal dos profissionais da cozinha, a necessidade de adquirir
botijdo de gas com verba propria, entrega do alimento do noturno no periodo da tarde € no
local ndo tem como acondicionar este alimento, n&0o est4 recebendo o cardapio e nem frutes
para os alunos ¢ alguns questionamentos nio-cabiveis aos conselheiros. EMER Prof, Paulo

A RN e i 4

mil e vinte e dois,

22U

mos para efetuar a visitz

Rezende Torres de Albuquerque foram feitas as seguintes anotacdes: falta de cardapio ¢

L%

encontrado fuba com data de validade vencida, CEMEI Maestro Pedro Pelegrino, foram
feitas as seguintes anotagdes: ndo possui cardapio, farinha de rosca vencida e lata de
ervilhas com ferrugem. CEMEI Prof. Oséria Lopes Jose Andrade e CEMEI José Caldeira
Cardoso onde foram feitas as seguintes anotagdes: localizado alguns legumes parcialmente
podres ¢ segundo a cozinheira havia acabado de chegar, ndo segue o cardépio, marmitas
Ge alimentos dos funcionérios nas geladeiras, filtro de acua

iA~ A ‘ 119 N1
agua vencido desde 28/12/2021

uso do botijo P13 dentro da cozinha. Apbs as visitas, foram analisadas as prestacgdes d
contas do PNAE, referente 0 més de janeiro/2022. N#o havendo mais nada a tratar
agradecendo a presenca de todos, foi encerrada a presente reunifo e nada mais tendo 2
acrescentar, eu Lourival Rosa Basilio, redigi a presente ata, que depois de lida e estando

todos de acordo sera assinada por mim e por todos os Conselheiros presentes.
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REUNIAO ORDINARIA

ATA N° 01/2021 - CONSELHO MUNICIPAL DE ALIMENTACAO
MUNICIPIO DE BEBEDOURO - Aos vinte e cinco do més de janeiro do
e vinte e dois, com inicio as 08h e término as 11h, na sala de reunide
Municipal de Educagdo de Bebedouro, reuniram-
Conselheiros do CAE: Lourival Rosa Basilio, Deni
Carmem de Jesus Galvéo, Ménica Cristina Rocha

Raimundo. Inicialmente foram tratados alguns ass

untos em relacdio 3 atual situacdo d
pandemia que volta a assolar Nn0sso pais, sobre a vacinacio das criangas € nos deslocamo
para efetuar a visita nas dependéncias da cozinha pilot

encontradas na ultima visita de oito de dezembro de

falta de funciondrios ainda nio havia sido resolvido; os carrinhos de armazenamentg
dos piaes foram limpos, porém precisam ser renovados; para nfo entrar pombos ¢ ter
mais seguranga foram colocados telas de protegdio; ndo havia ainda

pereciveis, os pisos foram lavados porém ainda desgastados com ap
encardidos; a sala do almoxarifade com umidade nas paredes aind
pintura, ainda tinha fub4, nfo havia mais milho €m conserva, arm
carnes de forma irregular ainda estava 14; materiais de
acondicionado em uma sala separada, freezer com alimentos sem
estava desocupado. Apds os apontamentos, os conselheiros analisar
contas do PNAE, referente a0 més de dezembro. N&o havendo mais nada a trater e
agradecendo a presenca de todos, foi encerrada a presente reunifio e nada mais tendo 2
acrescentar, eu Lourival Rosa Basilio, redigi a presente ata, que depois de lida e estanco
todos de acordo sera assinada por mim e por todos os Conselheiros pres

ESCOLAR DO
ano de dois mil
s da Secreteriz
S¢ em Assembleia Ordinaria os
s¢ Aparecida Rodrigues Antunes,
Segundo, Camila Amancic Vieira

0, a fim de verificar se as pendéncias
dois mil e vinte um foram sanadas. A

chego alimentos
aréncia de pisos
a descascando a
azenamento das
limpeza tinha sido
data de validade 4
am as prestacdes de

entes.
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Rua Cel. Conrado Caldeira, 470 - Centro - 17-3344-6100 - ramal 225
e-mail: conselhoaIimentacao@bebedouro.sp.gov.br

REUNIAO EXTRAORDINARIA

ATA N° 15/2021 - CONSELHO MUNICIPAL DE ALIMENTACAO ESCOLAR DO
MUNICIPIO DE BEBEDOURO - Aos oito do més de dezembro do ano de dois mil e
VI € utit, Cofn-iiicio &5 8h ¢ Cimino as 11h, nasaia de-reunibes da Seciciaria Muiiicipal
de Educacdo de Bebedouro, reuniram-se em Assembleia extraordinaria os Conselheiros
do CAE: Lourival Rosa Basilio, Denise Aparecida Rodrigues Antunes, Carmem de Jesus
Galvdo, Moénica Cristina Rocha Segundo, Camila Améncio Vieira Raimundo, Rhaabe
Semente Silva Sarri ¢ Izilda Aparecida Januério de Lima Martines. Inicialmente forem
tratados alguns assuntos em relacdo a atual situacdo da pandemia e nos deslocamos para
efetuar a visita nas dependéncias da cozinha piloto afim de verificar veracidade de algumas
materias veiculadas nas redes sociais sobre “corpo estranho” encontrado na alimentacfio
servida aos alunos, foi constatado na cozinha piloto varias irregularidades, irregularidades

gstag oue gerd encaminhada via oficin an cacratérin Aa ednranin nara
Shssnninass Via ONC10 20 secretarip de ed

. < .
iix nraxvinannia & o
THWIS uw SULS VAPV PRI AU Vi des ~ S

gestdo da cozinha piloto para solugdo dos problemas. Foram averiguados e fotografados
pelos conselheiros as seguintes irregularidades: falta de funcionérios, os carrinhos de
armazenamento dos pdes todos sujos, pomba na sala de fabricagio de pées, alimentos
estragados juntamente com os saudaveis, balde de legumes e frutas estragados cheio de
mosquitos jumto com alimentos saudaveis, pisos ‘encardidos, sujos € gastados, sala do
almoxarifado com umidade nas paredes ja descascando a pintura, farinha em flocos, fubé,
¢ farinha de mandioca para vencer e em grande quantidade, milho em conserva com
vasando ¢ sujando os demais, armazenamento das carnes de forma irregular, materiais ce
limpeza na mesma sala de alimentos com embalagens vazando. freezer com alimentos sem
data de validade, ponteiras de alimentos e outros com validade vencida, onde pedimos
para fazer imediatamente o descarte desses produtos e segundo a nutricionista o material
pertencia ao departamento de esporte. Diante do acontecido e da visita ficou determinaco
pelo conselho o envio de oficio para vigilancia sanitaria para saber o que ficou constataco
diatite da visita feita por eles ¢ Guais as notificacses caso tenhiam feito. Oficio ao Secretério
de educac8o para correcio das varias irregularidades constatadas por este conselho. No
ultimo dia 26 de novembro foi protocolado o requerimento ao Secretério conforme
relatado em ata anterior sobre a falta de funcionarios nas escolas. N&o havendo mais nada
a tratar € agradecendo a presenca de todos, foi encerrada a presente reunifio e nada mais
tendo a acrescentar, eu Rhaabe Semente Silva Sarri, redigi a presente ata, que depois de
lida e estando todos de acordo seré assinada por mim e por todos os Conselheiros

presentes. ;. 24 st 0 ] ), C Wa

G S Lot U 0% i .
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' PREFEITURA MUNICPAL DE BEBEDOURO
SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCAGAO DE BEBEDOURO
CONSELHO MUNICIPAL DE ALIMENTAGAO ESCOLAR
Rua Cel. Conrado Caldeira, 470 - Centro 17-3344-6100 - ramal 226
e-mail: conselhoalimentacao@bebedouro.sp.gov.br
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REUNIAO ORDINARIA
ATA N 14/2021 - CONSELHO MUNICIPAL DE ALIMEN
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» COm 1inicio &s 08h e término as 11h. na sala de reunides da Secretariz

Lall ia

40, Monica Cristina Rocha Segundo, Camiia
Améncio Vieira Raimundo e Nadir Rolin Pacheco. Inicialmente foram tratados alguns
assuntos em relacdo a atual situacfio da pandemia e nos deslocamos para efetuar as visitas
nas escolas: EMEI Plinio de Albuquerque Furtado foi encontrado as seguintes
Irregularidades: filtro de acna vencido, falta do cumprimento do cardapio (coordenadora
disse ter um acordo com a nutricionista sobre mudanca de alimentaco), falta de higiene
pessoal de uma das profissionais e descongelamento inaplicavel, EMEB Anténio Carlos
Rocha—- Nucleo II: falta de higiene pessoal das profissionais, falta de limpeza no local,
falta de limpeza nos equipamentos da cozinha, inaplicabilidade do descongelamento
adequado, faita de separacdo entre aiimentos e produtos de bimpeza, quantidade
inadequada de alimentos, falta de organizagio para o desenvolvimento dos trabalhos e
falta do botijdo de gas P45. E EMEB Ant6nio Carlos Rocha: auséncia de data de validade
nos filtros, falta de separacéio entre alimentos e produtos de limpeza, produto com prazo
de validade vencido e falta de aplicabilidade do cardapio. O presidente do conselho esteve
também na escola Augusto Vieira conforme solicitacdo da direcsio da escola, nos foi
comunicado da dificuldade de manter o servigo por falta de méo de obra qualificada e que
tais solicitagdes ja haviam sido feitas a secretaria, que na cozinha n#o existe profissional
concursado e que estd sendo aproveitado no momento uma profissional de servigos gerais,

At anta Ancta fata axrs 1A haviamens an
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A0S oonstatado que.em véries locais realmoente encontea
auséncia de profissionais qualificados me comprometi em encaminhar a secretaria oficio
para solucionar tal problema. Apos as visitas foram analisadas as prestacdes de contas co
PNAE, referente ao més de outubro/2021. Nio havendo mais nadz a tratar e agradecendo
a presenca de todos, foi encerrada a presente reunifio e nada mais tendo a acrescentar, eu
Lourival Rosa Basilio, redigi a presente ata, que depois de lida e estando todos de acordo
serd  assinada por mim e por todos . os Consglheiros  presentes.

.
£ KNG o lins & | 7, Y D R t\“\ A A el
J




-13:34 - - -Y9DO0-5A66
DOCUMENTO ASSINADO DIGITALMENTE - PROTOCOLO:45035/2022 - 24/11/2022 - 13:34 - 1018-K9FZ

MUNICPAL DE BEBEDOURO
SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO DE BEBEDOURO
CONSELHO MUNICIPAL DE ALIMENTACAO ESCOLAR
Rua Cel. Conrado Caldeira, 470 - Centro — 17-3344-6100 - ramal 225
e-mail; conselhoalimentacao@bebedouro.sp.gov.br

REUNIAO EXTRAORDINARIA

Ao M"O p 3o Nip YiYo & )

X IR
Py O e O} C

) EL LI A AV IR I A Y DA
BaP P s — \_/unoEL, O Mt CHPA DE ALIN

~
B ™ BADNITAMN A O\ DO
LAY LVEUINIR i LAy /L, AR

AN ! RN A D TNy
g VILVIN S A AR NI AT AN LS

MUNICIPIO DE BEBEDOURO - Aos dez do més de novembro do ano de dois mil e

vinte e um, com inicio as 08h ¢ término as 11h, na sala de reunides da Secretaria Municipal
de Educacéo de Bebedouro, reuniram-se em Assembleia extraordindria os Conselheiros

ilio, € Aparecida Rodrigues Antunes, Carmem de Jesus
Galvdo, Ménica Cristina Rocha Segundo, Camila Améncio Vieira Raimundo Rhaabe
Semente Silva Sarri e Izilda Aparecida Januério de Lima Martines. Inicialmente foram
tratados alguns assuntos em relacdo a atual situacdo da pandemia e nos deslocamos pera

efetuar a visita nas dependéncias das seguintes escolas: CEMEI Prof. Paulo Made
EMET Margarida Marques Domingos e autln

e EMER Jlodia Pereira Pinho Na CEME]I Prof P
Madeira constatamos irregularidades na conservagio das frutas e legumes e orientamos a

cozinheira a fazer os ajustes necessarios, encontramos também o risco do botijzo de gés
P13 colocando em risco criancas e funciondrios, nota se também falta de um freezer para
melhor condicionamento dos produtos, pois tinha queimado ume geladeira. Na EME]
Viargarida Marques Domingos' estava tdo de acordo com o exigido. Na EMEB Jjodo
Pereira Pinho constatou-se 0 vencimento do filtro de agua, outro sem identificacfio e out-o
com a data de troca apagada. O descongelamento ndo é aplicado com os devidos cuidados,
produtos abertos sem estar sendo usado € ndo esta sendo aplicado o cardapio orientado
pela nutricionista. As orientacdes foram dadas as cozinheiras em primeir
Antes do inicio as visitas o presidente esteve a escola Augusto

pediu minha presenca, nos pedidos dela estava a auséncia de profissionais no somente na
cozinha mais em toda a escola, diante do €Xposto me comprometi em encaminhar
requerimento ao departamento informando e requerendo a solugfio do problema. Nzo
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reunido e nada mais tendo a acrescentar, eu Rhaabe Semente Silva Sarri, redigi a presente

ata, que depois de lida e estando todos de acordo sera assinada por mim e por todos os
Conselheiros esentes. /.00 )72 o i D AN ) D,
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PREFEITURA MUNICPAL DE BEBEDOURO
SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCAGAO DE BEBEDOURO
CONSELHO MUNICIPAL DE ALIMENTAGAO ESCOLAR
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REUNIAO ORDINARIA

ATA N° 12/2021 - CONSELHO MUNICIPAL DE ALIMENTACAO ESCOLAR DO
MUNICIPIO DE BEBEDOURO - Aos vinte e seis dias do més de outubro do a
-mil e vinte ¢ um, com inicio as 08h e término as 11h, na sala d
Municipal de Educacdo de Bebedouro, reuniram-
Conselheiros do CAE: Lourival Rosa Basilio, Bernadet
Rodrigues Antunes, Fernanda Tracanelli Spadoni F
Ménica Cristina Rocha Segundo, Camila Améancio
Silva Sarri, Nadir Rolin Pacheco ¢ Izilda Apar
Inicialmente foram tratados alguns assuntos em rel €

fizemos o deslocamento s escolas para efetuar as visitas com o proposito de conferir e
averiguar se as regras de alimentag&o escolar estio sendo cumpridas. Alguns conselheiros
se deslocaram para as escolas: CEMEI Ivete Vanice Silva, EMEI Mathilde Rebelato
Piffer, EMEB Maria Fernanda Lopes Piffer, CEMEI Amélia Santana Lopes, EMEF Dr.
Augusto Vieira e ainda visita na cozinha piloto. Foram encontradas algumas
irregularidades na EMEI Mathilde Rebelato Piffer tais como: falta de higiene pessoal da
profissional da cozinha, falta de aplicabilidade do descongelamento com os cuidados
necessario e aplicabilidade também na temperatura adequada dos alimentos. Na CEME!
Ivete Vanice Silva foi encontrado tempero caldo de carne vencido onde pediu o descarte
imediato e a falta do botijdo P45 pois existe o P13 que coloca em risco crianges e
funcionarios. Na EMEB Maria Fernanda Lopes Piffer foi constatado que todos os filtros
de agua encontra-se sem a data de troca e falta de organizacio bara o desenvolvimento do
trabalho. Na CEMEI Amélia Santana Lopes geladeira do lactario muito ruim, embalagens
rompidas ou avariadas e temperatura inadequada para os alimentos. Na EMEE Dr.
Augusto Vieira falta de asseio, falta de ambiente limpo, falta de higiene com os alimentos,
falta de aplicabilidade no descongelamento adequado, produtos abertos sem utilizaczo,
embalagens rompidas e/ou avariadas, temperatura inadequadas dos alimentos ¢ ausénoiz
do botijdo P45. Diante das irregularidades foram transcorridas as orientagdes necessarias
as profissionais responsaveis, pedido a correcdo e 0 compromisso de nfo mais acontece-.
Na cozinha piloto foi efetuada a visita e constatado 0 vencimento do caldo de carne, alguns
produtos com validades proximas, sujeira nos carrinhos de pio, al guns legumes estragados
ainda junto com bons, produto de limpeza na mesma sala dos alimentos empacotados,
cémara fria cheia e descascando. Segundo a nutricionista j4 havia feito orcamento ¢ seria
iniciada uma reforma do prédio e a construgdo de uma nova camara friz, e que no fim do
periodo escolar faria a limpeza e pintura dos carrinhos de pées, quanto ao material vencido

orientamog a retirada e o recolhimenta cagn

no de dois
¢ reuniles da Secretariz
S¢ em Assembleia ordingria os
€ Rosa do Prado, Denise Aparecida
erreira, Carmem de Jesus Galvzo,
Vieira Raimundo, Rhaabe Semente
ecida Janudrio de Lima Martines.
acdo a atual situacio da pandemizg e

tenha feito alouma distribuicdio ag escolag, 20s
produtos préximos de vencimento ela garantiu que seria distribuido e consumido antes do
vencimento. Na escola Augusto Vieira foi solicitada pela direcgio da escola a presenca do
presidente do conselho ficando de ser repassada tal solicitagio e marcada uma data. Apobs
as visitas foram analisadas as prestagbes de contas do PNAE, referente a0 més de
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RELATORIO DE VISITAS DO CONSELHO MUNICIPAL DE ALIMENTACAOQ ESCOLAR — CAE
/ . . : | -
Conselheiros: ,w"”ﬁiﬂfﬂ C /2054 B/}-y &N E /ﬂ();y/v(/)

Unidade Escolar: Cﬁé;)”’?&q Pﬂ /,;%7’607 8'7‘7”” C//K///u éjﬂ/’Cﬁ
Gestor: L/d)fb/:} /’n Ij,UZL ne @ 3’5/2/’/

L7
7 g o8 Py .
Data: 7 0 / Hordrio da visita: (/C U/ as
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Heouve cumprimento do carddpio programado?
( )Sim
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Outras Observasdes._ Qoo | 42 o Zd X __2¢& lziﬂf,sl. ] N ] a/ é/ g =7 \_'30"0“2
) /
'JL-:M }J’“ ?7H4 _SUJO Loor—pnn A\ No A D 43 ‘/‘L4"/)~467’1/0

!




DOCUMENTO ASSINADO DIGITALMENTE - PROTOCOLO:45035/2022 - 24/11/2022 - 13:34 - 1018-K9FZ-Y9D0-5A66

Assinalar todos os campos:

1- HIGIENE PESSOAL DAS PROFISSIONAIS RESPONSAVEIS PELA COZINHA ' SIM | NAO | NAO SE APLICA
A-  Maos lavadas e higienizadas. | 7 f
| Fans |
3. Asseio (gébelos, odor). . |
C- Unnas curtas, sem esmalte e limpas. o |
"~ D- Auséncia de adornos (relogio, corrente, anel). _ , !
E L N |
 2- HIGIENE DO AMBIENTE | [
. I o
A-  Ambiente limpo (azulejos, teto, lumindrias, armarios e lixeiras). v i
J i
8- Equipamentos limpos (geladeira, freezer, fogdo, batedeira, liquidificador e outros). | W
¢ Utensilios limpos ( panelas, canecas, pratos, talheres). \e
"D Aacessérios limpos (guardanapos, porta-sabdo, esponja). ” i i
i ! e
.E~ a=feitorio organizado e limpo. (
\C |
I | 5 S
3-  HIGIENE DOS ALIMENTOS
B J < ( N
{ i\‘("t { N 4 |
i ity
NG 3 _
AT | " ‘;
4- ARMAZENAMENTO ; 5 i
"A- Alimentos secarados do material de limpeza. iy | |
{ [ |
T { i
B- Togdos os @ menigs dentro do prazo de validade. ‘ X
} { /N { {
N S ! 4 j i
C- Todos 035 prooutos aoertos sendo utilizados. ‘L 1 i '
| ‘ |
; — -‘ ! !
. D- Ausénczce smiaizgens rompidas e/ou avariadas 5 ! » ‘ |
5- PREPARQO £ DISTRIBUICAO DOS ALIMENTOS |
A- Utilizacdo c= cargap ¢ crientado pela nutricionista. Y
B- Quartosce adeguada (com pouca sobra). v |
C- Boaapresent 3530 ¢Q prato ! .
—— { é’ r
2 adeguada dos alimentos | W 5 :
E-  Permite repengao < ‘
T F Utens :'e*‘us: (orat0s, ta'heres, canecas) sdo suficientes para os periodos. g |
ST | |
6. RELACIONAMENTO DA PROFISSIONAL RESPONSAVEL PELA COZINHA o
A- Bom com as criangas
B- Bom relacionamento e cooperacao entre as profissionais responsaveis pela cozinha. |
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\0
O-  =ouve bom tratamento dos Conselheiros na visita.
BN
7- LOCAL E SEGURANCA DO TRABALHO | |
A- Auséncia de pessoas estranhas (professores, funciondrios em geral) ! e
B- Conduta cuidadosa (movimento com facas, garfos e outros) l P
€ Organizacdo para o desenvolvimento do trabalho (despensa e cozinha) | X
D- Botijdo de gas - P.45 i

® Questdes importantes para serem discutidas em reuni3o:

A unidade Escolar possui horta?
) Sim
{¥) Nao

® A Unidade Escolar possui cantina? Se possui, respeita as normas vigentes para o funcionamento de

cantina escolares?

Resultados do item 1 ao item 7.
‘ pelz guantidade de “( X ) Ndo” obtidos.

i

o 2C -05 = Parabéns, cozinha e dependéncias em boas condi¢des.
2 - 10 = Estanocaminho, precisa melhorar.
11 -20 = Condig8es ruins.
21-22 = Pessimas condigdes. =
Assinatura do Diretor, Vice-Diretor ou Coordenador: ' AV
—— —_ </ / | Al R
) 3 7 YIRSy DA Sr et Ll R N
/ / |7 Fal L 2 A /1Ll 7:* &~ 1 t A >/ & v:.,/. /(’: S X j / )
' . <
} /
Assimatura dos conselheiros presentes na visita: ) . ‘
) ¢ Y oy ™\ - ) %
P v",/'. )/ ’ L ”‘«4‘—-7_,“" o ,“’\‘ L: O \{:‘ ~Xy TS B, ;,W,’\/\ C AL Ar
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RELATOR!*O DE VISITAS DO CONSELHO MUNICIPAL DE ALIMENTACAO ESCOLAR - CAE

-

S QMR ARS YOy L Ve VY5 VS e b o

pleny  olury~ Ao ¢

A AN/ NFTA.

o _ 7% TN\ ~\ N | :
Unidade Escolar:_CEMEL  NMano, YN\ wapr

Gestor: \\Q\)\,\,:« 0 A O ‘:\ aMaren \ Cotnd pmad sna \

o 3 '.;C\‘ I 9D % o (]

Data: Xt/ U9 / o2 Qo 2 Horario da visita:_| Lo as 4 GO
Proficc . .. . ——ﬁ) 4 ] A f i b

Profissionais responsaveis pela cozinha: W Iaa Ao Larva Aol U irde

HORARIO DAS REFEICOES:

MANHA | TARDE NOITE |
Café Almogo 1' Lanche Almogo Jantar -
- S m o 4H40 ™M

7 i ‘ ) i
~AtUG U T VIE0 Nt N It ‘: 4 NA X Adr AR L ALY ANEL '\[‘\_/\".-\(}( S A VLA e AN TNVY M, T e

O A ool T

\ Y \ ¥ ¥ 2 V (4 AVl PPN =
= V A\ ¥ A A AN N/ N C =/ Y » ~ AL < -—
7
t : / \
& i po I Vel )
; - . = ” —— Ve P .
M A - ey s { ey Yy VAL~ TN DT AT KX 342 A

Houve orimento go cardapio programado?
Cbservages soore o cardapion_ MR, Yoo AW hoveer ( Coondioe odsle R
& \ ) ! A ) H
=rc z2prox maco de refeigdes servidas por periodo durante a visita: -
Qutras Observacdes: 1A oA Lo 73 4 pbr e 2 e T 1
4 2 C TRAL DL X A A O WA ) — - - - T,




Assinalar todos os campos:

1= HIGIENE PESSOAL DAS PROFISSIONAIS RESPONSAVEIS PELA COZINHA

A-  Maos lavadas e higienizadas. o

3-  Asseio (cabelos, odor). .

C- Unhas curtas, sem esmalte e limpas.

C- Auséncia de adornos (reldgio, corrente, anel).

2 HIGIENE DO AMBIENTE § '

Ambiente limpo (azulejos, teto, luminarias, armérios e lixeiras)

-cuipamentos limpos (geladeira, freezer, fogdo, batedeira, liquidificador e outros). | n

-~ Jtensilios limpos ( panelas, canecas, pratos, talheres). ‘ - N

X

|

2= Acessérios limpos (guardanapos, porta-sabdo, esponja). S

X

- Refeitorio organizado e limpo.

© 3- HIGIENE DOS ALIMENTOS

“- Frutas, verduras e legumes lavados e armazenados corretamente. /<
3-  Culdado de n3o conversar, tossir ou espirrar sobre a preparacdo ou ao servir a >(
___merenda escolar. o

.- Descongelamento realizado com cuidados necessarios.

|

4- ARMAZENAMENTO —— e

A- Alimentos separados do material de limpeza.

1

TE - PR OTOQOLO:45035/2022 - 24/11/2022 - 13:34 1 1018-'K9FZ-"Y9D0-"5A66 ‘

-

2-  Todos os alimentos dentro do prazo de validade.

XX

-~ Todos os produtos abertos sendo utilizados.

" N

O- Auséncia de embalagens rompidas e/ou avariadas

5-  PREPARO E DISTRIBUICAQ DOS ALIMENTOS

A

A- Jtilizagdo de cardapio orientade pela nutricionista.

2- —Quantiééde adequéda (com pouca sobra).

DOCUMENTQ ASSINADO DIGITALTMEN
e

Temperatura adequada dos alimentos.

Permite repeticdo.

- Utensilio em uso (pratos, talheres, canecas) s3o suficientes para os periodos. !

X

X
Z- Boa apresentacdo do prato. >(
X

\K/

X

5- RELACIONAMENTO DA PROFISSIONAL RESPONSAVEL PELA COZINHA

»
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c- Bor** relacionamento com funciondrios da escola. ><

D- Houve bom tratamento dos Conselheiros na visita. ‘ o B

7- LOCALE SECURANCA DO TRABALHO

<'3 Ce pessoas estranhas (professores, funcionarios em geral) f e

| A
3- Concuta cuidadosa (movimento com facas, garfos e outros) ‘ j
B - X |
C- ganizagdo para o desenvolvimento do trabalho (despensa e Coz|nha) x { T
D- Botjjdo de gds—P.45 | ‘ R
S X

* Questdesimportantes para serem discutidas em reunio:
A unidade Escolar possui horta?

{ )Sim

(;&') Nao

* AUnidade Escolar possui cantina? Se possui, respeita as normas vigentes para o funcionamento de
cantina escolares?

() Sim
) Ndo

Resultados do item 1 ao item 7.
A analise pela quantidade de “( X ) N3o” obtidos.

) 00 -05 = Parabéns, cozinha e dependéncias em boas condicdes.
) 06 - 10 = Esta no caminho, precisa melhorar.
} 11 -20 = Condigdes ruins.
) 21-29 = Péssimas condigdes.

.\'& \ . ¥ o
Marlene Silva
RG 18.808.075-2
Assinatura do Diretor, Vice-Diretor ou Coordenador: Coordenadora Pedagégica

Assinagtura dos conselheiros presentes na visita:

’3&/ e

I3
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T
AR BT LW lCJ WIS "ﬂ\k Ul" LAY NN €GN
L Cil e A D TS T T T TN R Y

RELATORIO DE VISITAS DO CONSELHO MUl\t) E ALIMENTACAO ESCOLAR CAE

lheiros: —’YWC\CS\N\ m

{
\

\/Q\Jm‘\b%% /\A\K)Q{”W‘C\

)

)

Unidade Escolar: C€ N Q] H?Ofb@ e 0‘&_ i C\—QOVL,L/Q)L\
Gestor: U U
DataS2 Uq &OQJ Horario da visita: ‘OOI/ 00 as 0945
o3
Protissionajs responsaveis pela cozinha: J&'\“\" e (6@7)& T‘«\'LL«-L C«g\
Q\J\/A.LK)\} \, Q’U\/%\K/\ AN

HORARIO DAS REFEICOES:

1 MANHA TARDE NOITE
Café Almogo Lanche Almocgo Jantar
s 1O 1% o 15 OO

Cardépio Servido: C"\Jb@\ &)\;"/\&D\JQ Coonr 77’&/&-‘»0,)\/& .

T

QO\}Q/@(_\)’VO&-» _,EJ E)J\,[\;j O o (R{,‘QQ{T/\ \ @m - ) Cor~vS—

Houve cumprimento do carddpio programado?
()Sim
Nao

- =
Observacgdes sobre o cardapio: g’/m Lo é”o‘f‘gy"\’

J

NUmero aproximado i_r)felgoes seryidas por periodo durante a visita: }60 SNt

L~ S &Q@“\QJ MC&J vojvk/

Outras Observagoes:

UG if@d%%wc)%* J?m’k &m %@QA/J'\AOQ_.

RN NS e mqu ) | {

\
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Bom relacionamento com funcionérios da escola.

h
D- Houve bom tratamento dos Conselheiros na visita. 7{
N
7- LOCAL E SEGURANGA DO TRABALHO
A-  Auséncia de pessoas estranhas (professores, funcionérios em geral) )’(
B- Conduta cuidadosa (movimento com facas, garfos e outros) 2<
l A
| C- Organizagdo para o desenvolvimento do trabalho (despensa e cozinha) {
|
| D-
|

Botijao de gés — P.45 (

)

)

’.
{

\

e Questdes importantes para serem discutidas em reuni3o:
A unidade Escolar possui horta?
()Sim

(%Néo

* A Unidade Escolar possui cantina? Se possui, respeita as normas vigentes para o funcionamento de
cantina escolares?

()Si

ﬁNéo

Resultados do item 1 ao item 7.

A andlise pela quantidade de “( X ) Ndo” obtidos.

( )00 -05 = Parabéns, cozinha e dependéncias em boas condicdes.
()06 -10 = Estdnocaminho, precisa melhorar.

()11 -20 = CondigBes ruins.

()21-29 = Péssimas condicdes.

Assinatura do Diretor, Vice-Diretor ou Coordenador:

W ivsm de SO\

Assin%dos conselheiros presentes na visita:

S —




s o, o 18
ERR TR} 1% iQG rﬂl. PJll 1AL U' F LN TR
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RELATORIO DE VISITAS DO CONSELHO MUNICIPAL DE ALIMENTACAQ ESCOLAR - CAE

DWAM Aﬂ
f/@ﬂ AANAD A~ é\x_

Conseiheires:

ﬂ A’\/ﬂé&/m/s

AU)U)\ C\C? )/\)‘FX,\%

l’\\M/\/\J\/\Q % 102440 J 1/-/
\J

Gestor:

<lk \/AJ:% E_. (f'/z?/\«\/\/o

Unidade Escolar: (& ME U/M/r}(%\ ?ﬂ(/}m&

. :r)—-; ;
Uuta.“?&‘ /70]/ QOQOL

)

I

Profissionais responsaveis pela cozinha:

Horério da visita: 28" JO a5

{D/]AAO«./\/@ 6447:«7 " M‘O/VC&WQ- M«\Q_

HORARIO DAS REFEICOES:

MANHA TARDE NOITE
 Caté Almogo Lanche Almoco Jantar
]: 40 Yo'i5 5. 17
|
W@h‘m |

Cardépio Servido:_(» |, (52 a&ww ClMQ@/v r /bOZé?/fQ

2 ol ha %/UW Sve

() Sim
(X) N&o
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CbservagGes sobre o cardépio:

Houve cumprimento do cardapio programado?

Numero aproximado de refeicdes servidas por periodo durante a visita:

Ou‘cras Observagdes:

Y

o lonnnd

\&O WAM/m .

(b 2 /ZO/\A (,%/*

AP

21,

nﬂxm orlsr A ’V/‘M/L y. M@Aﬂaj (ﬂvrm/\c{l

ﬂ/(/un/\/w C/U~ /Aﬂ/a, (‘//w

?WJZ,O/((MAA%/, V\/\A?/\/(A/\fllA/\/@;I A Gan (2/‘[01;/1,)7 Ed

&

ﬁo




Assinalar todos os campos:

i- HIGIENE PESSOAL DAS PROFISSIONAIS RESPONSAVEIS PELA COZINHA SIM NAO NAO SE APLICA

A-  Maos lavadas e higienizadas.

B- Asseio (cabelos, odor).

C- Unhas curtas, sem esmalte e limpas.

N

D- Auséncia de adornos (reldgio, corrente, anel).

2-  FIGIENE DO AMBIENTE

A-  Ambiente limpo (azulejos, teto, lumindrias, armérios e lixeiras).

VOPROEARA
YIDUFOAOO

B- Equipamentos limpos (geladeira, freezer, fogdo, batedeira, liquidificador e outros).

oE7Z

NIrFLe

C- Utensilios limpos ( panelas, canecas, pratos, talheres).

D- Acessorios limpos (guardanapos, porta-sab3o, esponja).

XX I BT

E- Refeitdrio organizado e limpo.

\<

3- HIGIENE DOS ALIMENTOS

A-  Frutas, verduras e legumes lavados e armazenados corretamente.

B- Cuidado de ndo conversar, tossir ou espirrar sobre a preparagdo ou ao servir a
merenda escolar. X

C- Descongelamento realizado com cuidados necessarios.

4- ARMAZENAMENTO

- PROTOCOLO:45035/2022 - 24/11/2022 - 1‘3'>34 1018t

A-  Alimentos separados do material de limpeza. X

B- Todos os alimentos dentro do prazo de validade.

C- Todos os produtos abertos sendo utilizados.

)

D- Auséncia de embalagens rompidas e/ou avariadas

5- PREPARO E DISTRIBUICAO DOS ALIMENTOS

A~ Utilizagdo de carddpio orientado pela nutricionista. X

B- Quantidade adequada (com pouca sobra).

~ DOCUMENTO ASSINADO DIGITALMENTE

C- Boa apresentagdo do prato.

D- Temperatura adequada dos alimentos.

E- Permite repetigdo.

F- Utensilio em uso (pratos, talheres, canecas) sdo suficientes para os periodos.

6- RELACIONAMENTO DA PROFISSIONAL RESPONSAVEL PELA COZINHA

A- Bom com as criangas.

B- Bom relacionamento e cooperagdo entre as profissionais responsdveis pela cozinha.

XS




Bom relacionamento com funcionérios da escola.

D- Houve bom tratamento dos Conselheiros na visita. )(
3 X

7- LOCAL E SEGURANCA DO TRABALHO

A-  Auséncia de pessoas estranhas (professores, funciondrios em geral)

B- Conduta cuidadosa (movimento com facas, garfos e outros) i/(

C- Organizagdo para o desenvolvimento do trabalho (despensa e cozinha) ){

D- Botijao de gés—P.45 ){

DOCUMENTO ASSINADQ DIGITALMENTE - PROTOCOLO:45035/2022 - 24/11/2022

- 1§34 - 1018-K9FZ-Y9DO0-5A66 ——

)

® Questdes importantes para serem discutidas em reunido:
A unidade Escolar possui horta?

(X) Sim
() Né&o

® AUnidade Escolar possui cantina? Se possui, respeita as normas vigentes para o funcionamento de
cantina escolares?

() Sim

X) N3o

Resultados do item 1 ao item 7.
A analise pela quantidade de “( X ) Ndo” obtidos.
( 4 00 -05 Parabéns, cozinha e dependéncias em boas condicdes.

()06 -10 = Estdnocaminho, precisa melhorar.
()11 -20 = CondigGes ruins.
()21-29 = Péssimas condicdes.

Assinatura do Diretor, Vice-Diretor ou Coordenador:

Assinatura dos conselheiros presentes na visita:

£ A .
I/W 0 :/wb( @an\@ (jﬂ\

,/C/\ @E(\Q '(‘YC‘L—;\Q\
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AT
AIEAIIBALNACY WO PRETIERL, B LAWY E N T2 LAY
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RELATORIO DE VISITAS DO CONSELHO MUNICIPAL DE ALIMENTAGAO ESCOLAR — CAE

Conselheiros: L:\MM ./r{//\m/ Z8 A@- J“/Z' 41/1 UAnPD
r)’»’\m\/\d J/ @} M/ VA AAA,

\J

Unidade Escolar:_& /2 ﬁ”\»«ﬂzfﬁ/;,ao? Vb e Madec.o

Gestor._ttowr Jnidoru'o Moy no (28 Foo o

Data: Q%/ﬁﬁ /202.)

)

Horério da visita: 10T F 3¢

Profissionais responsaveis pela cozinha: w/nﬁfm* ./ZQ G/QT/V\—-?\ f{{/ ia,,f,aq . T a}bu tia
{-j/\ oo W &a. /V/(/(*?L(W'c Q&/w@ V)%C?J\/’J_/\ A,o_

HORARIO DAS REFEICOES:

MANHA TARDE NOITE
B 1 o s 189 wong
Café Almogo Lanche Almogo Jantar
9135 Mo (630 D9 o0
9% 131G 1694 17953

Cardapio Servido: Carmnt o Cuu A:y /ZA)?—LA..\ (LonrLoe oo /\,é“yéof/ﬁ be /}J/Ze—ﬂ—

—~ /‘:/O/"O\ /, ONNOTF 4 /%/(;/‘;p'

g Aﬁlﬁ’%’ ;‘%@9~

Houve cumprimento do carddpio programado?

()Sim
(xf Nao

Observacdes sobre o cardapio: /'n T2

m/({az:{a\ ke Vrulm'zuﬁ

£ /{.71‘,.(' }«/9’?/ ln”wg S (4G~ W’VAW’/[’M/M \’“/1@
A 7 '

]

Numero aproximado de refei¢cGes servidas por periodo durante a visita: Gv—v/f/z . Clap S —, _an e A Ry,

v
Outras Observacdes: ((;,M,/,' nihomioe o _holo cha ,a/qj,\o(//fx ;
7




Assinalar todos os campos:

1- HIGIENE PESSOAL DAS PROFISSIONAIS RESPONSAVEIS PELA COZINHA SIM NAO NAO SE APLICA
A- - Mdos lavadas e higienizadas. .
B- Asseio (cabelos, odor).
v
C- Unhas curtas, sem esmalte e limpas. }<
D- Auséncia de adornos (relégio, corrente, anel).
Pad
2- HIGIENE DO AMBIENTE
8 A- Ambiente limpo (azulejos, teto, lumindrias, armarios e lixeiras). >
<
I ,
é B- Equipamentos limpos (geladeira, freezer, fogdo, batedeira, liquidificador e outros). v
>- i K
L C- - Utensilios limpos ( panelas, canecas, pratos, talheres).
9 X
g D- Acessérios limpos (guardanapos, porta-sab3o, esponja). }
S -
g'. E- Refeitdrio organizado e limpo. )
3 —
o |
Q 3- HIGIENE DOS ALIMENTOS
g .
S A- Frutas, verduras e legumes lavados e armazenados corretamente. \
' /
o
§ B- Cuidado de ndo conversar, tossir ou espirrar sobre a preparaco ou ao servir a
2 merenda escolar. X
§ C- Descongelamento realizado com cuidados necessarios.
‘é | X
9 4- ARMAZENAMENTO
o)
o A- Alimentos separados do material de limpeza.
R X
z B- Todos os alimentos dentro do prazo de validade.
=
|<_5' C- Todos os produtos abertos sendo utilizados.
6 )(
©  D- Auséncia de embalagens rompidas e/ou avariadas
o]
[a)] .
< _ X | @
% 5- PREPARO E DISTRIBUICAO DOS ALIMENTOS
<
E(T A- Utilizagdo de cardapio orientado pela nutricionista.
i ~ X
S B- Quantidade adequada (com pouca sobra). .
S X
8 C- Boaapresentacio do prato. o
D- Temperatura adequada dos alimentos. N
E- Permite repeticio. X
F- Utensilio em uso (pratos, talheres, canecas) sdo suficientes para os perfodos.
6- RELACIONAMENTO DA PROFISSIONAL RESPONSAVEL PELA COZINHA
A- Bom com as criangas. )(
B- Bom relacionamento e cooperagdo entre as profissionais responsaveis pela cozinha. X




Bom relacionamento com funcionarios da escola.

Houve bom tratamento dos Conselheiros na visita.

~ =

LOCAL E SEGURANCA DO TRABALHO

" Auséncia de pessoas estranhas (professores, funcionarios em geral)

Conduta cuidadosa (movimento com facas, garfos e outros)

Organizagdo para o desenvolvimento do trabalho (despensa e cozinha)

Botijao de gas — P.45

X% Y

DOCUMENTO ASSINADO DIGITALMENTE - PROTOCOLO:45035/2022 - 24/11/2022 - 13:34 - 1018-K9FZ-Y9D0-5A66

e Questdes importantes para serem discutidas em reunigo:
A unidade Escolar possui horta?

(X) Sim

( ) Nao

e A Unidade Escolar possui cantina? Se possui, respeita as normas vigentes para o funcionamento de
cantina escolares?
()Sim
(X) Ndo

Resultados do item 1 ao item 7.

A analise pela quantidade de “( X ) Ndo” obtidos.

(¥X) 00 -05 Parabéns, cozinha e dependéncias em boas condigdes.
()06 -10 Estd no caminho, precisa melhorar.

()11 -20 Condigdes ruins.

()21-29 = Péssimas condigbes.

n

Assinatura do Di Vice-Diretor ou Coordenador:

/nt io toureiro Tox Fiiho
RG22 9.745-6

Direww? Je eaaane

u

Assinatura dos conselheiros presentes na visita:

p L '

L

=

t }J ANE
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KORARIIEL A WIONIETIIAL, TRD & LIV NV A
BEVRATCNL SR DR REEIORR EVCH LT

RELATORIO DE VISITAS DO CONSELHO MUNICIPAL DE ALIMENTACAO ESCOLAR — CAE

Conselheiros: ()/a rW\,Jcov A’W\@/\Nz‘u '\)A,um @’LLWW/L’
M”D’Vu A G\z(/ |/]/7/‘ N T@:—rﬁy/\, d@/ﬁ/@{ﬂﬂ'g&?’

Unidade Escolar "pan @Y&Aa— /Y(\n,ckv‘\/{,@ o/curuumof

Gestor: (\\rxr\\(* A g)\ﬁm»m
Data: X0/ 08 /02 \ Horério da visitar_ .30 as_10:4.5

Profissionais responsaveis pela cozinha: C'C‘L«\/Q(,\/ Q%@Q\Aa,z:{n'\i /é&\/\r\c\\/ﬂ,

~~

HORARIO DAS REFEICOES:

MANHA TARDE NOITE
| Ccafé Almogo Lanche Almogo Jantar
335 a0
! a: od §6 00
9: %0 : i

7

\ . ~
Cardapio Servido:_JCcoovna ,ds\.“{)pf\,o@ me(('n 5 Cona il O~ AAneAr 9 &(;Jmn

0’ ”L

—~ N a\ppﬂn o

Houve cumprimento do carddpio programado?

(X) Sim
() Nao

ObservagBes sobre o carddpio: (%&C&M\&n]&,\uﬁ% 'R ;&QMXK\ ) &m\wl\w

Numero aproximado de refei¢des servidas por periodo durante a visita: 6 0

Outras Observacoes: 8WCC/V\JT;—W\/W\ P =S SN U .p\/\/m'\’)ea/x e INUnE
Q/\JWV\JU?»' JQMD ’rlm%(‘b O&LW\LNP’\ R Q> JUU;nm\({\\mkv ML@
Q@M C}\,UEI\& A O\VL\ g _D\Q/\zﬂnw Q0 %T,(‘r oLa/v' WQ o mJL/ Mx,é

'\/\\b&b AL /‘{AA Ao .&{@.’\ \/C)ﬁ




Assinalar todos os campos:

1-  HIGIENE PESSOAL DAS PROFISSIONAIS RESPONSAVEIS PELA COZINHA SIM NAO NAO SE APLICA
A- . M3os lavadas e higienizadas.
¢ %
B- Asseio (cabelos, odor). X
C- Unhas curtas, sem esmalte e limpas. 5
D- Auséncia de adornos (reldgio, corrente, anel). X
2- HIGIENE DO AMBIENTE
@ A- Ambiente limpo (azulejos, teto, luminarias, armarios e lixeiras). ¢ Toone~ A
S SANNCNDT
8 B- Equipamentos limpos (geladeira, freezer, fogéo, batedeira, liquidificador e outros). ><
(o]
>- (
Dl C- . Utensilios limpos ( panelas, canecas, pratos, talheres). ,
2 Y
g D- Acessorios limpos (guardanapos, porta-sab3o, esponja). X
—
g'. E- Refeitdrio organizado e limpo. e
™
—
‘ X
Q  3- HIGIENE DOS ALIMENTOS
g .
§ A-  Frutas, verduras e legumes lavados e armazenados corretamente. .
. _ X
§ B- Cuidado de ndo conversar, tossir ou espirrar sobre a preparacio ou ao servir a ,
'c'v\‘L merenda escolar. >(
§ C- Descongelamento realizado com cuidados necessérios.
o} ><
|
8 ‘
9 4- ARMAZENAMENTO
o)
& A~ Alimentos separados do material de limpeza. !
n X
£ B- Todosos alimentos dentro do prazo de validade.
4 | o
E‘ C- Todos os produtos abertos sendo utilizados. %
o
8 D- Auséncia de embalagens rompidas e/ou avariadas
8
:
@ 5- PREPARO E DISTRIBUICAO DOS ALIMENTOS
<
9 A Utilizagdo de-carddpio orientado pela nutricionista.
& . X
% B- Quantidade adequada (com pouca sobra). >/
= ’
o)
O C- Boa apresentagdo do prato. y
D- Temperatura adequada dos alimentos. X
E-  Permite repeti¢io. Y
F- Utensilio em uso (pratos, talheres, canecas) séo suficientes para os perfodos.
6- RELACIONAMENTO DA PROFISSIONAL RESPONSAVEL PELA COZINHA
A- Bom com as criancas.
B-

Bom relacionamento e cooperacao entre as profissionais responsaveis pela cozinha.

< | K




C- Bom relacionamento com funcionarios da escola. X

D- Houve bom tratamento dos Conselheiros na visita.

7- LOCAL E SEGURANCA DO TRABALHO

A- Auséncia de pessoas estranhas (professores, funciondrios em geral)

B- Conduta cuidadosa (movimento com facas, garfos e outros)

C- Organizagao para o desenvolvimento do trabalho (despensa e cozinha)

D- Botijdo de gas—P.45

e Questdes importantes para serem discutidas em reunido:
A unidade Escolar possui horta?

( )Sim

(%) Nao

)

e A Unidade Escolar possui cantina? Se possui, respeita as normas vigentes para o funcionamento de
cantina escolares?
04 sim

() Nao

Resultados do item 1 ao item 7.
A anélise pela quantidade de “( X ) Ndo” obtidos.

()00 -05 Parabéns, cozinha e dependéncias em boas condi¢des.
()06 -10 Estd no caminho, precisa melhorar.

()11 -20 Condigdes ruins.

()21-29 = Péssimas condigéesf

\
~N
Assinatura do Diretor, Vice-Diretor ou Coo&qenador:

ASIAA I
Andreid 438-77

. CPF musa/‘{ 8
Vice-Direto

Assinatura dos conselhejros presentes na visita:
oo Q fsdo ,\/\Le,oéy A=
M\m\AMM
NJ

)
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Tl
SIRIIY B, WK BN DR AL W TN
LA TN T 5 BEELERRICICH LT

RELATORIO DE \ SITAS DO CONSELHO MUNICIPAL DE ALl
Conselneiros: &i’é\/ r&;u\\:z {)L/}’ g ?,C Jr

' /(.)\Jﬁ//\/\/\ij\/\/\ C"\)()\ Q /U—@\':C;

MENTACAO ESCOLAR — CAE

Jnldade[[:iscolar f\ ’\%2 SOL ; -

cestor: ‘ha s (uistinge (auiton dL 4000
Data.gO Qﬁ/o?/o&-v N

Horario da visita: (’}5’@' 3s /Q 747

Profissionais responsaveis pela cozmha&(/\h@h@(ﬂ"%b (AVJWSV ﬂ’///,/)/’ Jod 50/ /4/49
A0y &M tino. A3 % L0y $lge Thok ol /u/mm/&
HORARlO DAS REFEICOES

| MANHA : TARDE NOITE.
| Café Almogo Lanche - Almogo Janta: |
(FRad | )00 [5°97 U pais | /530 o w0

Carddpio Servido: C\. Qo ’}/\JO/Z, Oﬁ«f/u 0. /ij m I erCOQ“ : 59 Lodo ol ynogonie -
S0 N7 So. C//éfo?a ()Q Dbt

Houve cumprimento do cardépio programado?
(¥) sim

i

"} N3o

ObservacBes sobre o cardapio:. V) J0 ’4/(/1’}'\ o o~ cle m o D//OKO)’h/fZ)Y!/{dA
Visiteld no. DO%(O(,( ) ’

NUmero aproximado de refelcoes servidas por periodo durante a visita: M /)//(MJS ,@V%n)07 £ (O/,/Z %“sz

Outras Observagoes /674/1/&5 (Byr (B ’h//v97'—

37/1,-@/)&/’%/ A YV\J\;( Mudo’\ St (_/,0/3 (/ (/;er /Z/&(,(
D/’J\"LO\M/JJ //Jwvwftlxw r/ Uu {o 1)/604 nho

Q_J\L/VDV {}Mhum\om‘\( F%*\'MmFLOr :ém /rﬁ%(fo,




Assinalar todos as campos:

Bom relacionan 2nto e cooperagdo entre as profissionais responsaveis pela cozinha.

1- HIGIENE PESSCAL DAS PROFISSIONAIS RESPONSAVEIS PELA COZINHA SIM NAO NAO SE APLICA .
-
A- M3os lavadas e higienizadas. i/ -
B- Asseio (cabelos, odor). b/
C- Unhas curtas, sem esmalte e limpas. o |
D- Auséncia de adornos (relégio, corrente, anel). ’ !
v !
; |
2- HIGIENE DO AMBIENTE
O
% A- Ambiente limpo (azulejos, teto, lumindrias, armarios e lixeiras).
o
o F T
Q® B- Equipamentos limpos (geladeira, freezer, fogdo, batedeira, liquidificador e outros). 1%
N
LL- r
&I’ C- Utensilios limpos ( panelas, canecas, pratos, talheres). .’
[ee]
—
S D- Acessérios limpos (guardanapos, porta-sabdo, esponja). »
<
& E- Refeitério organizado e limpo.
b T
N L |
S |
§ 3- HIGIENE DOS ALIMENTOS 1
-
3 . )
" A- Frutas, verduras e legumes lavados e armazenados corretamente. D ‘
N
N
o
S B- Cuidado de ndo conversar, tossir ou espirrar sobre a preparagao ou ao servir a L/
3 merenda escolar.
5’- C- Descongelamento realizado com cuidados necessarios. i
| / i
-
'C_) 4- ARMAZENAMENTO
a4
o
o A- Alimentos separados do material de limpeza.
E ,
g B- Todos os alimentos dentro do prazo de validade. L, B
3 ‘ |
< |
= C- Todos os produtos abertos sendo utilizados. i
0 4 L |
a
o D- Auséncia de embalagens rompidas e/ou avariadas
: ,
= !
% =
21 5- PREPARO E DISTRIBUICAO DOS ALIMENTOS ﬁ:
o) |
% A- Utilizacdo de carddpio orientado pela nutricionista. !
B- Quantidade adequada (com po b
0 uca sobra).
g q (com p a) L
C- Boa apresentagdo do prato. (7
Va
D- Temperatura adequada dos alimentos. ‘
| - |
E-  Permite repetic3o. r T
2 — i
F- Utensilio em uso (pratos, talheres, canecas) sdo suficientes para os periodos. !
L~
6- RELACIONAMEISTO DA PROFISSIONAL RESPONSAVEL PELA COZINHA
A- Bom com as cri 1¢as. (/
B-
v
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C

Bom relacionamento com funciondrios da escola,

AN

D- Houve bom tratamento dos Conselheiros na visita.
v
7- LOCALE SEGURANCA DO TRABALHO (
A-  Auséncia de pessoas estranhas (professores, funcionarios em geral) , ' -
B-  Conduta cuidadosa (movimento com facas, garfos e outros) L~
C- Organizagdc para o desenvolvimento do trabalho (despensa e cozinha) o
"~ D- Botijao de gas— P.a3 P
* Questdes importantes para serem discutidas em reuni3o:
. A unidade Escolar possui horta?
) Sim
g ﬂNao

® A Unidade Escolar possui cantina? Se possui, respeita as normas vi
cantina escolares?

()Sim

(\/\) Néo

Resultados do item 1 ao item 7.
A andlise pela quantidade de “( X ) N3o” obtidos.

gentes para o funcionamento de

()00 -05 = Parabéns, cozmha e dependéncias em boas condicdes.
()0 06 - 10 = Esta no caminho, precisa melhorar.

{ )11 -20 = Condicdes ruins.

()21-29 = Péssimas condigdes.

Assinatura do Diretor, Vice-Diretor ou Coordenador:

QN Q&tm Gﬂom%\ A H}J;x,})od

A nrtura)\ijj conselheiros pr7sentes na visita:
/G i ‘l f,L/ g UVTEN

\Mﬂ\% -
UK\") SO
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/]

TIRA IR LAEL
ORI, e i\L.lMl NS’A
BTN, K -QL"! R!lf!r(‘f"' AL

RELATORIO DE VISITAS DO CONSE

Conselheiros: é[/7/V4/ Q %

LHO MUNICIPAL DE ALIMENTACAO ESCOIAR - CAE
/423 72«*(‘04)7/’ /ﬁ c fV7Q47€/437

Unidade Esco!\ar:Cg CWL O{»Q GL(O Y)Cn X’ZW (’w C{[’)C&L/

Gestor:_- {1 YU G, A/JU e Vw
Data:@og /@O:QQ ?

~~

Horério da visita: Oq 30 as 405}@

el
]

Profissionais responsaveis pela cozinha: /’)uQQ“{\Q Cn\l/m /C,@—\/@%Ox&@
. \_/ v tu

HORARIO DAS REFEICOES:
, MANHA 4 TARDE

NOITE

Café Almocgo Lanche Almogo
Odomdd | 40 13:00
Oq . 4&%) A0 4S5 4430

Cardépio Servido: @O@ Mof‘ﬂf}\oﬂ\ é@%’)\ OXx %@M/\’Y\ff\) NO\CX)

Arfey &U)\O&Sﬁ Q/\Cr\(\\“

Jantar

—~7 O Y\ Q
Houve cumprimento do cardépio programado?
()Sim
(X Nédo

Observagoessobreocardapno_é@ M ,QQJQ\@ f\ﬂijj@ \)8@ ’Y\Q@ I\?)Ce,’%ﬁm
< /@L)’\do\\@k@

Nimero aproxnmado de refei¢cGes servidas por periodo durante a visita: QO '4

Outras Observacdes:




Assinalar todos os campos:
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[OpCia
1- HIGIENE PESSOAL DAS PROFISSIONAIS RESPONSAVEIS PELA COZINHA » SIM NAO ‘ NAO SE APLICA i
r
A- Mios lavadas e higienizadas. \ )ﬂ | \
. | \ §
B- Asseio (cabelos, odor). ‘ X \ E
: !
C- Unhas curtas, sem esmalte e limpas. X J
D- Auséncia de adornos (reldgio, corrente, anel). ‘
X l
—
' 1
2- HIGIENE DO AMBIENTE i
\
A- Ambiente limpo (azulejos, teto, luminarias, armarios e lixeiras). X \
B- Equipamentos limpos (geladeira, freezer, fogao, batedeira, liquidificador e outros). X
C- Utensilios limpos ( panelas, canecas, pratos, talheres). X
D- Acessérios limpos (guardanapos, porta-sab@o, esponja). x
E- Refeitério organizado e limpo. _
X |
3- HIGIENE DOS ALIMENTOS i
A- ' Frutas, verduras e legumes lavados e armazenados corretamente. x
3. Cuidado de n3o conversar, tossir ou espirrar sobre a preparagdo ou ao servir a
merenda escolar. X
C- Descongelamento realizado com cuidados necessarios. 1
4- ARMAZENAMENTO
A- Alimentos separados do material de limpeza. x
B- Todos os alimentos dentro do prazo de validade. X
C- Todos os produtos abertos sendo utilizados. X
D- Auséncia de embalagens rompidas e/ou avariadas .
)( x
5- PREPAROE DlSTRIBUIC.&O DOS ALIMENTOS
A- Utilizacdo de cardapio orientado pela nutricionista. @ X
B-' Quantidade adequada (com pouca sobra). X ‘
C- Boa apresentagdo do prato. X
D- Temperatura adequada dos alimentos. X
E- Permite repeticao. X
F- Utensilio em uso (pratos, talheres, canecas) sdo suficientes para os periodos.
6- RELACIONAMENTO DA PROFISSIONAL RESPONSAVEL PELA COZINHA
A-  Bom com as criangas. \X
- X

Bom relacionamento e cooperagdo entre as profissionais responsaveis pela cozinha.
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Bom relacionamento com funcionarios da escola.

D- Houve bom tratamento dos Conselheiros na visita. X
A
7- LOCALE SEGURANCA DO TRABALHO
A-  Auséncia de pessoas estranhas (professores, funcionarios em geral)
B- Conduta cuidadosa (movimento com facas, garfos e outros) >)<<
| C- Organizagdo para o desenvolvimento do trabalho (despensa e cozinha) x
i ®

Botijdo de gas — P.45 /P

A

* QuestBes importantes para serem discutidas em reunido:
A unidade Escolar possui horta?

()Sim

) Ndo

® A Unidade Escolar possui cantina? Se possui, respeita as normas vigentes para o funcionamento de

cantina escolares?
()Sim

(X) Ndo

Resultados do item 1 ao item 7.
A anadlise pela quantidade de “( X ) Ndo” obtidos.

(X) 00 -05 = Parabéns, cozinha e dependéncias em boas condices.
()06 -10 = Estdnocaminho, precisa melhorar.

( )11 -20 = Condi¢Bes ruins.

() 21-29 = Péssimas condicdes.

Assinatara do Dlretor Vice-Diretor ou Coordenador:

ane 7897405&1

Assinatura dos conselheiros presentes na visita:

//Uwﬂ / 2 ) M/éw

u&@ﬁm o . /N\@o o
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T
KNIV K WAL, l)& Aol KN TN % D

RO A G

REEHER RO P

RELATORIO DE VISITAS DO CONSELHO MUNICIPAL DE ALIMENTACAO ESCOLAR — CAE

Od@\\“& ,/YV/\AU/Q, @/\,u/w/) ([a/

Censelheiros:

QC\A;OFY\'D ‘/b(‘

Unidade Escolar,_ [ |, . ‘345%1/ o863 P()/j(}/‘(ﬂ»ﬂy

Gestor:

Data%’ OBY, Q)ODZQ

N

. Horario da visita:oq:;ao s 7@%('\

Profissionais responséveis pela cozinha: jl\)\al'\/\m\Q

HORARIO DAS REFEICOES:

MANHA TARDE NOITE |
|
I Café Almoco Lanche Almocgo Jantar
0945 M:45 4630 19: 30

Cardapio Servido%'\\\\g@m WD\K‘/(QQ\&Q \Qom Cion
\ ~ J

e CWJQ%B

)

Houve cumprimento do carddpio programado?

() Sim
{x) Nao

Observagdes sobre o cardapio: . _viawn OOMLJ‘HAQ«

Numero aproximado de refeigGes servidas por periodo durante a visita: Mf\,"\f«d

Outras Observagdes:_ —~ No @ Jioo S I/V\f;\x‘/ub il

Gl
Ve

I 0 A

far=_ Iann [T J@’l/\m (N~

o=

o




Assinalar todos os campos:

1- HIGIENE PESSOAL DAS PROFISSIONAIS RESPONSAVEIS PELA COZINHA SIM NAO NAO SE APLICA

A-  Maos lavadas e higienizadas.

B- Asseio (cabelos, odor).

<<

C- Unhas curtas, sem esmalte e limpas.

D- Auséncia de adornos (reldgio, corrente, anel).

2-  HIGIENE DO AMBIENTE

A-  Ambiente limpo (azulejos, teto, luminérias, armarios e lixeiras).

B- Equipamentos limpos (geladeira, freezer, fog3o, batedeira, liquidificador e outros).

C- Utensilios limpos ( panelas, canecas, pratos, talheres).

D-  Acessorios limpos (guardanapos, porta-sab3o, esponja).

~—~E- Refeitdrio organizado e limpo.

3- HIGIENE DOS ALIMENTOS

A-  Frutas, verduras e legumes lavados e armazenados corretamente.

B- Cuidado de ndo conversar, tossir ou espirrar sobre a preparagéo ou ao servir a
merenda escolar. X

C- Descongelamento realizado com cuidados necessarios. .Z§

K
4- ARMAZENAMENTO
A-  Alimentos separados do material de limpeza. )/
B- Todos os alimentos dentro do prazo de validade. X

C- Todos os produtos abertos sendo utilizados.

- Auséncia de embalagens rompidas e/ou avariadas

5-  PREPARO E DISTRIBUICAO DOS ALIMENTOS

A- Utilizagao de cardédpio orientado pela nutricionista.

P

B- Quantidade adequada (com pouca sobra).

DOCUMENTO ASSINADO DIGITALMENTE - PROTOCOLO:45035/2022 - 24/11/2022 - 13:34 - 1018-K9FZ-Y9D0-5A66

C- Boa apresentagdo do prato.

2 PR

D- Temperatura adequada dos alimentos.

E- Permite repetigdo. )(

F- Utensilio em uso (pratos, talheres, canecas) sdo suficientes para os periodos.

6- RELACIONAMENTO DA PROFISSIONAL RESPONSAVEL PELA COZINHA

A-  Bom com as criangas.

B- Bom relacionamento e cooperagdo entre as profissionais responséveis pela cozinha.
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D- Houve bom tratamento dos Conselheiros na visita.
5
j 7- LOCALE SEGURANCA DO TRABALHO
e —— =
! A- Auséncia de pessoas estranhas (professores, funcionérios em geral) /\/
I
' B-  Conduta cuidadosa (movimento com facas, garfos e outros) X
i C- Organiza¢do para o desenvolvimento do trabalho (despensa e cozinha)
— —
| D- Botijdo de gés - P.45

Bom relacionamento com funcionarios da escola.

7N

* Questdes importantes para serem discutidas em reunido:

A unidade Escolar possui horta?
()Sim
(¥) Ndo

¢ A Unidade Escolar possui cantina? Se possui, respeita as normas vi

cantina escolares?
()Sim

(x) Ndo

Resultados do item 1 ao item 7.
A analise pela quantidade de “( X ) N3o” obtidos.

(X) 00 -05 = Parabéns, cozinha e dependéncias em boas condigoes.
( )06 -10 = Estdno caminho, precisa melhorar.

( )11 -20 = CondicBes ruins.

()21-29 = Péssimas condicdes.

Assinatura do Dir, tor, Vige=Bjretor ou Coordenador:

-

gentes para o funcionamento de

3
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CA\V
SINITIBRIZL W ICI WO PICEPSRA, KIS LN TR GG
FLBT ML ACRE WA RREEN RO P

RELATORIO DE VISITAS DO CONSELHO MUNICIPAL DE ALIMENTAGAO ESCOLAR - CAE

Conselheiros: vlq“ OK OI\J\/\/ ‘7@%%%
IR q ol Vs,

/N N

Unidade Escolar: 6 - VO\RW QCLVDLQOO;:[AS
Gestor: @%C\M/V\/\/ \JB(@ Q\O & i U

Data% OT/ 9?)()&/;1/ \J

Hordrio da visita: oL 1 9 as Jo- o C

N

Proﬁssnor\als responsaveis pela.cozinha: oo ‘%<
HORARIO DAS REFEICOES:
MANHA TARDE NOITE |
Café Almogo Lanche Almoco Jantar

Cardépio Servido: fpa% 9// WWO\W
PR

St Q%Q/W

Houye cumprimento do carddpio programado?
(Xém
( ) Né&o

Observagoes sobre o cardépio:

NUmero aproximado de refei¢es servidas por periodo durante a visita: N ‘/LQQL‘—QQ_QD

Outras Observacgdes:

A W\SDU\, YJQCM%’ S| noneavurc




Jrey
nou 293
Jonme 3
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Assinalar todos os campos:

I- HIGI A = =
GIENE PESSOAL DAS PROFISSIONAIS RESPONSAVEIS PELA COZINHA Sim l NAO NAO SE APLICA T
A-  M3os lavad igieni ’ - '
adas e higienizadas. y |
i B-  Asseio (cabelos, odor). Qg/
? C- Unhas curtas, sem esmalte e limpas. (
|
: D- Auséncia de adornos (reldgio, corrente, anel).
| X
L 2- HIGIENE DO AMBIENTE =
ol A-  Ambiente limpo (azulejos, teto, lumindrias, armarios e lixeiras).
g 19
8' B- Equipamentos limpos (geladeira, freezer, fog3o, batedeira, liquidificador e outros). }(
(o]
> P
EII C- Utensilios limpos { panelas, canecas, pratos, talheres). >(
e
X g
& D- Acessérios limpos (guardanapos, porta-sabdo, esponja).
g X
§§‘ —~ B~ Refeitdrio organizado e limpo.
] f
837 HIGIENE DOS ALIMENTOS
8 <
—.
E‘ A-  Frutas, verduras e legumes lavados e armazenados corretamente. )(
g‘ B- Cuidado de n3o conversar, tossir ou espirrar sobre a preparac¢do ou ao servir a
5 merenda escolar.
™ .
g C- Descongelamento realizado com cuidados necessarios. {
<
ol
-
o
8 4- ARMAZENAMENTO
= pd
o
251 A- Alimentos separados do material de limpeza. X
we
5 B- Todos os alimentos dentro do prazo de validade.
2 £
F_;’ C-  Todos os produtos abertos sendo utilizados. 7/
a-
8 ~D- Auséncia de embalagens rompidas e/ou avariadas
o]
@ 5- PREPAROE DISTRlBUICAO DOS ALIMENTOS
<
E A-  Utilizagdo de cardapio orientado pela nutricionista. }/
L
3 B- Quantidade adequada (com pouca sobra). }/
8
e C- Boa apresentacdo do prato.
D- Temperatura adequada dos alimentos.
E- Permite repeticdo. 7/
' F- Utensilio em uso (pratos, talheres, canecas) sdo suficientes para os periodos. ><
|
|
6- RELACIONAMENTO DA PROFISSIONAL RESPONSAVEL PELA COZINHA
‘ A-  Bom com as criancas. }(
B-

Bom relacionamento e cooperacio entre as profissionais responséveis pela cozinha.




D- Houve bom tratamento dos Conselheiros na visita.
B K
| 7- LOCALE SEGURANCA DO TRABALHO
|
| A-  Auséncia de pessoas estranhas (professores, funcionarios em geral) /
L L
| B- Conduta cuidadosa (movimento com facas, garfos e outros) ¢
’ C- Organizagdo para o desenvolvimento do trabalho (despensa e cozinha) %
P D- Botijdo de gas — P.45 ;(
[

Bom relacionamento com funcionarios da escola.

134 - - -Y9DO0-5A66
DOCUMENTO ASSINADO DIGITALMENTE - PROTOCOLO:45035/2022 - 24/11/2022 - 13:34 - 1018-K9FZ-Y9

* QuestGes importantes para serem discutidas em reunigo:

A unidade Escolar possui horta?
()Sim

(4rNdo

®* AUnidade Escolar possui cantina? Se possui, res
cantina escolares?

()Sim
( ) Nao

peita as normas vigentes para o funcionamento de

Resultados do item 1 ao item 7.
A andlise pela quantidade de “( X ) Ndo” obtidos.

( )00 -05 = Parabéns, cozinha e dependéncias em boas condigdes.
(}{)/06 - 10 = Estd no caminho, precisa melhorar.

( )11 -20 = Condices ruins.

()21-29 = Péssimas condicdes.

Assinatura do Diretor\Vice-Diretor ou Coordenador:

Encione 4y Gomes ¢
— “RG 12.789,036.1

Vice-Diretor de Escola

mdos conselhe'xprewtesna visita:

LA G o Vieds
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KIRANTIL KT W1 L EXRI LAY N T G A
EORCCRLOR ey !!'Jﬂl‘(‘nlrl#

RELATORIO DE VISITAS DO CONSELHO MUNICIPAL D

E ALIMENTACAO ESCOLAR - CAE
Conselheiros: W//ﬁ'/(%ﬂé Q BM@)

 Oencse fp Tomiiees Jodomes

Unidade Escolar: Aé M M)ﬁ /VU%

Gestor: A’*lo%f)d / ThO » &
Data:@ 52 / Qf

~~

Proﬁssionaisresponséveispel:a cozinha: //2}'\%/:) é% 5@5&% %)’J’? h

Horério da visita: 02'5(7 as A7

HORARIO DAS REFEICOES:

| QCOLO:45035/2022 - 24/11/2022 - 13:34 - 1018-K9FZ-Y9DO0-5A66

MANHA , TARDE NOITE
Café Almocgo Lanche Almogo Jantar
TG 1ox G0 11:00% (2.0 | €775 x 74k
MEIALO -0 1015 1920 & (3:70| 15: 0

Cardapio Servido: &7’/‘/”6' Wﬂ/@d CM/J?J//U ¢ ffw,ﬁ,o c// W//

solspn gz Tomuic

Houve cumprimento do cardépio programado?
4 sim

() Nézo

Observagdes sobre o cardapio:

DOCUMENTO ASSINADO DIGITALMENTE

Numero aproximado de refelcoes servidas por periodo durante a visita: 3 60 ‘ 4 /0/ N"C’Dg & %
Outras Observacées:_ () _'LILNZ/O o M . 720V7J,’%w4 SO ing A
é’@/l&sp@ﬂ%/ Aleurs CQydsS Pl Fevios.




Assinalar todos os campos:

DOCUMENTO ASSINADO DIGITALMENTE - PROTOCOLO:45035/2022 - 24/11/2022 - 13:34 - 1018-K9FZ-Y9D0-5A66

; A A
1- HIGIENE PESSOAL DAS PROFISSIONAIS RESPONSAVEIS PELA COZINHA \ SIM \ NAO SE APLIC J
A- Mios lavadas e higienizadas. \ X \ B
B-" Asseio (cabelos, odor). ’ )C \l B
C- Unhas curtas, sem esmalte e limpas. ')O ‘ \
, |
I
D- Auséncia de adornos (relégio, corrente, anel). )O
2-. HIGIENE DO AMBIENTE
A~ Ambiente limpo (azulejos, teto, luminarias, armarios e lixeiras). L /\0G2q 415’4—*’:71
B- Equipamentos limpos (geladeira, freezer, fogdo, batedeira, liquidificador e outros). P J
|
C- Utensilios limpos ( panelas, canecas, pratos, talheres). N l
. |
|
D- Acessérios limpos (guardanapos, porta-sabdo, esponja). X i
E- Refeitdrio organizado e limpo. >0
3- HIGIENE DOS ALIMENTOS
‘ —
A- Frutas, verduras e legumes lavados e armazenados corretamente. £stp I%Z/Oi//j@/(ffb@
B- Cuidado de ndo conversar, tossir ou espirrar sobre a preparagdo ou ao servir a Y
merenda escolar.
C- Descongelamento realizado com cuidados necessarios. 5
4- ARMAZENAMENTO
A- Alimentos separados do material de limpeza. e
B- Todos os alimentos dentro do prazo de validade. )0
C- Todos os produtos abertos sendo utilizados. )O
D- Auséncia de embalagens rompidas e/ou avariadas X
5- PREPARO E DISTRIBUICAO DOS ALIMENTOS
A- Utilizagdo de carddpio orientado pela nutricionista. X
B- Quantidade adequada (com pouca sobra). 50
C- Boa apresentagdo do prato. 70
D- Temperatura adequada dos alimentos. ?0
E- Permite repetigdo. A
F- Utensilio em uso (pratos, talheres, canecas) sdo suficientes para os periodos.
6- RELACIONAMENTO DA PROFISSIONAL RESPONSAVEL PELA COZINHA
A- Bom com as criangas.

Bom relacionamento e cooperagdo entre as profissionais responsaveis pela cozinha.

~\&2§




DOCUMENTO ASSINADO DIGITALMENTE - PROTOCOLO:45035/2022 - 24/11/2022 - 13:34 - 1018-K9FZ-Y9D0-5A66 -

Bom relacionamento com funcionérios da escola.

3

)

D- Houve bom tratamento dos Conselheiros na visita.
i 7- LOCALE SEGURANCA DO TRABALHO
|
f A-  Auséncia de pessoas estranhas (professores, funcionarios em geral) )Q
f
i B- Conduta cuidadosa (movimento com facas, garfos e outros) %
|
i C- Organizagdo para o desenvolvimento do trabalho (despensa e cozinha) o
' D- Botijdo de gés — P.45 })
¢ Questdes importantes para serem discutidas em reuni3o:
A unidade Escolar possui horta?
()Sim
~ V) Nao

® AUnidade Escolar possui cantina? Se possui, respeita as normas vigentes para o funcionamento de

cantina escolares?
(N Sim
&) N3o

Resultados do item 1 ao item 7.
A analise pela quantidade de “( X ) Ndo” obtidos.

() 00 -05 = Parabéns, cozinha e dependéncias em boas condicdes.
()06 -10 = Estdnocaminho, precisa melhorar.

()11 -20 = Condicdes ruins.

() 21-29 = Péssimas condicBes.

Assinatura do Diretor, Vice-Diretor ou Coordenador:

5
C'\AQ,MQO -/?j"-«;"

Andréa Cristine M. Bergamasto Thome

RG 19.600.575
Diretor de Escola

Assmatura dos conselheiros presentes na visita:

Lot 2. Pyl (2, 977’(:”‘
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KORA AL LA MUPOIMI'A,L IJL B LANNK N N
FIERCHL SR T RO AT ECM PR

RELATORIO DE VISITAS DO CONSELHO MUNICIPAL DE ALIIVIENTACAO ESCOLAR - CAE

Conselheiros: Ca/vw«/@a Q/V\/\Mm \)/(-U/\,GL 'Qumvwo{g
Woniie Codima Rocha O%@E(S&A/\/\Afr‘

Unidade Escolar: wﬁv %Mm&/ @A/\\)O&Ag /&)&kﬂ'\?@ﬁ’\/
cestor: Nolo, vlancio Nuee, Gollis

Data: L6/ 00X / Q0R, O Horério da visita: as

““rofissionais responsaveis pela cozinha: Buxm Gﬁ@ou\oc‘ua{ﬂ ’Oaa;t; ’&An,a«-
( Q

HORARIO DAS REFEICOES:

MANHA TARDE NOITE E

Café Almogo Lanche Almoco Jantar

/ A4S / 1545

Cardépio Servido: W/, j?,v\,/\/a;a»r(/ouw A /1‘001/@@/

2N

Houve cumprimento do cardapio programado?
{ySim

()( Nao
ObservacGes sobre o cardapio: 9 /?n,a/\f\qd,- J’z@v M&%@Q& V\iy&e\, Conmu oo .

} 3 an | BEL.,

Numero aproxirado de refeigdes servidas por periodo durante a visita: 25

Outras Observagdes:

FTidb e “\}(mmxmipr ooee_24loalaz ( de)

/GQ ~ o ANWO NS IIV&MNM(&(\A@B
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Assinalar todos os campos:

=<

i 1- HIGIENE PESSOAL DAS PROFISSIONAIS RESPONSAVEIS PELA COZINHA SIM NAO NAO SE APLICA |
1; A-  Mdos lavadas e higienizadas.
— X
| B-  Asseio (cabelos, odor).
, X
w C-  Unhas curtas, sem esmalte e limpas.
= — — Za\
; D-  Auséncia de adornos (reldgio, corrente, anel). X
2- HIGIENE DO AMBIENTE
‘2‘? A-  Ambiente limpo (azulejos, teto, luminarias, armarios e lixeiras). ><
0
g B-  Equipamentos limpos (geladeira, freezer, fogéo, batedeira, liquidificador e outros). X
N ———
Li C-  Utensilios limpos ( panelas, canecas, pratos, talheres). ><
§: D-  Acessdrios limpos (guardanapos, porta-sabio, esponja). Y
o E-  Refeitdrio organizado e limpo. :
a7 gvvv re S) o
[r 1Vesaasd
§ 3-  HIGIENE DOS ALIMENTOS
=
E A- Frutas, verduras e legumes lavados e armazenados corretamente. ¥
N
§ B- Cuidado de ndo conversar, tossir ou espirrar sobre a preparagdo ou ao servir a ~
o merenda escolar. '
[To] B . 7
%r_ C-  Descongelamento realizado com cuidados necessarios. N
o
O
% 4- ARMAZENAMENTO
&
: A-  Alimentos separados do material de limpeza. X
E
g 8- Todos os alimentos dentro do prazo de validade. X
i
% C- Todos os produtos abertos sendo utilizados. X
a
;8/\ D- Auséncia de embalagens rompidas e/ou avariadas X
<
Z
@ 5- PREPARO E DISTRIBUICAO DOS ALIMENTOS
(o)
'LZU A-  Utilizagdo de carddpio orientado pela nutricionista. ><
=
ég B- Quantidade adequada (com pouca sobra). Pal
fa)
|
! C- Boa apresentacéo do prato. X
D- Temperatura adequada dos alimentos. X
E- Permite repeticdo. X
F- Utensilio em uso (pratos, talheres, canecas) s3o suficientes para os periodos. X
( 6- RELACIONAMENTO DA PROFISSIONAL RESPONSAVEL PELA COZINHA
A-  Bom com as criangas. X f
|
B- Bom relacionamento e cooperacio entre as profissionais responsaveis pela cozinha. [
|




Bom relacionamento com funciondrios da escola.

P X
f D- Houve bom tratamento dos Conselheiros na visita. ><
1
7- LOCALE SEGURANCA DO TRABALHO
; .
‘ A-  Auséncia de pessoas estranhas (professores, funcionarios em geral) X
[
- B- Conduta cuidadosa (movimento com facas, garfos e outros) P
! C-  Organizagdo para o desenvolvimento do trabalho (despensa e cozinha) X

D- Botijdo de gas - P.45 b4

3

<

e

o

[a)

o

T

g * Questbes importantes para serem discutidas em reuniao:

5 A unidade Escolar possui horta?

g () Sim

% (X) Nao

&

g' ® A Unidade Escolar possui cantina? Se possui, respeita as normas vigentes para o funcionamento de

& cantina escolares?

d ()Sim .

< A =

< ( ) Nao "ﬂfo\,@ J/j/a, D709 zYJuJV\(Am/me‘IE— .

o Resultados do item 1 ao item 7.

5 A andlise pela quantidade de “( X ) N3o” obtidos.

o ()00 -05 = Parabéns, cozmha e dependéncias em boas condi¢des.

3 () 6 - 10 = Estd no caminho, precisa melhorar.

g ()11 -20 = Condigdes ruins.

x () 21 29 = Péssimas condicBes.

w

|_

i

3 Assinatura do Diretor, Vice-Diretor ou Coordenador:

=

©}

[a)

o

[a)

<

zZ

[}

(%]

<

E Assi tura dos conselheiros presentes na visita: 2

0 / N

o}

[a)
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Conselheiros: @ é’(’/&,

T
ATRAI IR A MUNI(‘IIAL UL AL NTA =]
WL A RIE RUN SR IRACT LI

RELATORIO DE VISIT'ZADO CONSELHO MUNICIPM ALIMENTAC ,FSCOLAR CAE

/\0{0 {/-sz \\J,,, N{ﬂ ’ L_,

«A’)(/x w9l &%) e Sﬁf’/mo

Unidade Escolar: C M EA /l ///0@,2’) '\/ﬂ/;‘@q €

Gestor_ T h N 126 e CAs</A Poomares Tepee

Data:o_z/_/f)g/ ,,2-2

X

Horario da visita: g as ys -

?rofissionais responséveis pela cozinha: (}_L/Sf O 7’7) os G()/LOI/)/@’}' 0&) Q)M é) 4}‘ ’é)'\/"g- ’

HORARIO DAS REFEICOES:

MANHA

-

i TARDE NOITE

| Cafe Almogo Lanche Almogo Jantar

09 Yoy 20 1900 |1/ 00

Carddpio Servido:

)

Houve cumprimento do cardapio programado?

M Sim
{ ) Nic

Observagdes sobre o carda’pio(:“\'\(\ pf'(,b A OOAd«OlbgO J@OOO(.

Ndmero aproximado de refeicOes servidas por periodo durante a visita: 6(3

Outras Observagdes: U

>+ oly rﬂﬁu\nlm< COm Db, Leng : Q@/Oé/a?oe

1

err W Gomnbe dy mondsags Veac: ﬁlé/aoa

MR ONAS(, L MJQU& w&ma@y Mm SAACh

SSZqu, 7/&14/}7 /mwv z// sum 0.,

d\mj} S8z QPJ’\,O* dO\ Q@&,ﬁO\OL)S \/O "’0\
Tnbo. ¢/ Dichinher
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Assinalar todos os campos:

DOCUMENTO ASSINADO DIGITALMENTE - PROTOCOLO:45035/2022 - 24/11/2022 - 13:34 - 1018-K9FZ-Y9DO-5A66

1- HIGIENE PESSOAL DAS PROFISSIONAIS RESPONSAVEIS PELA COZINHA SIM NAO NAO SE APLICA:
A-  Mdos lavadas e higienizadas. \/ ‘
B- Asseio (cabelos, odor). "
C- Unhas curtas, sem esmalte e limpas. \/
| D- Auséncia de adornos (reldgio, corrente, anel). ;
| X
f; 2-  HIGIENE DO AMBIENTE ‘
A-  Ambiente limpo (azulejos, teto, lumindrias, armarios e lixeiras). >(
B- Equipamentos limpos (geladeira, freezer, fogdo, batedeira, liquidificador e outros). )C
C- Utensilios limpos ( panelas, canecas, pratos, talheres). )(
; D- Acessorios limpos (guardanapos, porta-sab3o, esponja). ><
j . E- Refeitorio organizado e limpo. k
3 3- HIGIENE DOS ALIMENTOS
| A- Frutas, verduras e legumes lavados e armazenados corretamente. X‘
B- Cuidado de ndo conversar, tossir ou espirrar sobre a prepara¢do ou ao servir a ;
merenda escolar. )C
C- Descongelamento realizado com cuidados necessarios. (
4- ARMAZENAMENTO
. A- Alimentos separados do material de limpeza. ><
: B- Todos os alimentos dentro do prazo de validade. )<
; C- Todos os produtos abertos sendo utilizados. )Q
! D- Auséncia de embalagens rompidas e/ou avariadas >§
E 5-  PREPARO E DISTRIBUICAO DOS ALIMENTOS
l A- Utilizagdo de carddpio orientado pela nutricior‘ﬂsta. ?<
‘ B- Quantidade adequada (com pouca sobra). X
: C- Boa apresentagdo do prato. K
D- Temperatura adequada dos alimentos. K
E- Permite repetigdo. -
: F- Utensilio em uso (pratos, talheres, canecas) sao suficientes para os periodos. ><
‘ 6- RELACIONAMENTO DA PROFISSIONAL RESPONSAVEL PELA COZINHA
A- Bom com as criangas. K
!! B- Bom relacionamento e cooperagdo entre as profissionais responsaveis pela cozinha. S




Bom relacionamento com funcionarios da escola.

D- Houve bom tratamento dos Conselheiros na visita. x

7- LOCAL E SEGURANCA DO TRABALHO

A-  Auséncia de pessoas estranhas (professores, funcionarios em geral) >L ®
B- Conduta cuidadosa (movimento com facas, garfos e outros) X

C-  Organizagdo para o desenvolvimento do trabalho (despensa e cozinha) )(
D- Botijdo de gds — P.45 )

DOCUMENTO ASSINADO DIGITALMENTE - PROTOCOLO:45035/2022 - 24/11/2022 - 13:34 - 1018-K9FZ-Y9D0-5A66

* Questdes importantes para serem discutidas em reunido:

A unidade Escolar possui horta?
( %pSim
(" ) N3o

cantma escolares?
() Sim

(\/) Ndo

Resultados do item 1 ao item 7.
A andlise pela quantidade de “( X ) N&o” obtidos.

(300 -05

( )06 -10 = Estd nocaminho, precisa melhorar.
()11 -20 = CondicBes ruins.
() 21-29 = Péssimas condicdes.

Assinatura do Diretor, Vice-Diretor ou Coordenador:

VtCe Dxreto

A Unidade Escolar possui cantina? Se possui, respeita as normas vigentes para o funcionamento de

Parabeéns, cozinha e dependéncias em boas condigBes.

647
?%\e Esco

&atyra s conselhjejfos p%&na visita:
/ﬁx//ZzVu ﬂz %ﬁﬂ( wo

3

L. 2.
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I
LERELERE K] L."KI PRI, Ul’ 0 LAY KN T €00
CREFLNIL LD RS RN LI

RELATORIO DE VISITAS DO CONSELHO MUNICIPAL DE ALIMENTAGAO ESCOLAR - CAE

C/o\_éelhelros Comm,@cu ATVV”/V’/(‘M,-f t),umm Qmmmm/pf 7’/}:,',4”/' C. ﬁ O/QE(V(/WOL&-
Q/Q«\C)m% !&\0 %/\ ;k/\ ”)db\ \’\& /7 P Ak GO./\'WW Ca M D
‘4/ oé_L((/ X r? \

Unidade Escolar: £ & MeT T N CE e Ba&il W‘)M’
Gestor: My@r 2 —P)Q’V'VC(QQA
< <7 @) "’3/\ - 7 5%
Data: ¥/ 06 /202X Horario da visita: <Y as 5_[7

-~ Y| B -
Profissionais responsaveis pela cozinha: _ \ X% oL MA DA

HORARIO DAS REFEICOES:

[ MANHA TARDE NOITE

AN 30 A3 39 1530

Café ' Almoco Lanche ,A}nﬂgo Jantar
|

Cardapio Servido:__ /YW1 ec s mm ove reledo _Sa /waoctck Cemmn. QAL Lo
[

\
D,

Houve cumprimento do cardapio programado?

£ )Sim
X) Ndo

. . . 7
ObservacgGes sobre o carddpio: \(\,\i INZ=T R LT o fén)@?_ clen aalimeindps-

= ) 3
OA{,/M /(J\/t\/'}.f:/ N T oo olaidss>

Numero aproximado de refeigdes servidas por periodo durante a visita: 1=

QOutras Observagdes:

~

FJ\,UU\W » O emc . 4'2/)'10j029¢~
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Assinalar todos os campos:

{_ 1- HIGIENE PESSOAL DAS PROFISSIONAIS RESPONSAVEIS PELA COZINHA SIM NAO ’ NAO SE APLICA
‘ A-  Mdos lavadas e higienizadas. ’
e X
B-  Asseio (cabelos, odor). .
X
C- Unhas curtas, sem esmalte e limpas. %
T D- Auséncia de adornos (reldgio, corrente, anel). X
! 2- HIGIENE DO AMBIENTE
s
ol A-  Ambiente limpo (azulejos, teto, lumindrias, armérios e lixeiras). DS
Q,
Ll
§J B- Equipamentos limpos (geladeira, freezer, fogéo, batedeira, liquidificador e outros). X
(o ;) P,
Ef C-  Utensilios limpos ( panelas, canecas, pratos, talheres). X
L
; D-  Acessérios limpos (guardanapos, porta-sabdo, esponja). X
o___
o E- Refeitdrio organizado e limpo. ;
S~ g P X
%
B
g 3- HIGIENE DOS ALIMENTOS
N
= A-  Frutas, verduras e legumes lavados e armazenados corretamente. %
N
g B- Cuidado de n3o conversar, tossir ou espirrar sobre a preparagdo ou ao servir a <
S merenda escolar.
% C- Descongelamento realizado com cuidados necessarios. P
<
o}
—
g 4- ARMAZENAMENTO
S . —
@ A-  Alimentos separados do material de limpeza. o
E B- Todos os alimentos dentro do prazo de validade. X
L
2 C- Todos os produtos abertos sendo utilizados. X
=
[} - - =
8 .. D- Auséncia de embalagens rompidas e/ou avariadas >
o]
3
% 5- PREPAROE DISTRIBUIGAO DOS ALIMENTOS
)
< -
e A- Utilizagdo de cardapio orientado pela nutricionista. X 4
&
= B- Quantidade adequada (com pouca sobra). X
Q 3
& C- Boa apresentacédo do prato. X
!L D- Temperatura adequada dos alimentos. X
,1' E- Permite repeticdo. x
T F- Utensilio em uso (pratos, talheres, canecas) s3o suficientes para os periodos. X
6- RELACIONAMENTO DA PROFISSIONAL RESPONSAVEL PELA COZINHA
A- Bom com as criancas. X
B-  Bom relacionamento e cooperagdo entre as profissionais responsaveis pela cozinha.




2

Bom relacionamento com funcionarios da escola.

f

|

- ]
| D- Houve bom tratamento dos Conselheiros na visita. X

r

L

|I 7- LOCALE SEGURANCA DO TRABALHO

L |

A-  Auséncia de pessoas estranhas (professores, funciondrios em geral) N

3 B- Conduta cuidadosa (movimento com facas, garfos e outros) X

L

g C- Organizagdo para o desenvolvimento do trabalho (despensa e cozinha) X
} D- Botijdo de gés — P.45 X

* Questdesimportantes para serem discutidas em reunigo:

A unidade Escolar possui horta?
()Sim
(X) N3o

)

® A Unidade Escolar possui cantina? Se possui, res

cantina escolares?
()Sim
(X) Nao

peita as normas vigentes para o funcionamento de

Resultados do item 1 ao item 7.
A analise pela quantidade de “(X') Ndo” obtidos.

()00 -05 = Parabéns, cozinha e dependéncias em boas condigGes.
()06 -10 = Estino caminho, precisa melhorar.

( )11 -20 = CondigBes ruins.

()21-29 = Péssimas condicoes.

A?sinatura do Diretor, Vice-Diretor ou Coordenador:

3 22 A O AL (;)

)

Ass'rﬁ”?tura dos conselheiros presentes na visita:
1

aiamd s “ORRV Lo Q Rv(\‘m,Qj ?/K»Q§2\/\~ )
\ 7 .

/8
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RELATORIO DE VISITAS DO CONSELHO MUNICIPAL DE ALIMENTACZ\O ESCOLAR - CAE
Conselheiros: (/wadca C;)/\/\n/\n/(‘/s./"’ 1 //Lm 7\ c alhon «/,((L

L'Y\\(\Qm co O Pordom %wwm{m/

. M T2 . & 0 - \ ‘. Cf
Lnidada Feenlar: ‘\’\ =} m o O C'ﬁ\,v 24 g’ifmaud.{ (/(L'W\}C/\/é/
9 3 \ ( o J\) 0/ . ¢
Gestor; Fja:(//vﬁ/r\,”s—« diﬁaJ/Wu.o&«S* .
{

0
Data: 3) / O / 2022

RN, v SO e

- 1 ;
Horario da visita: q 2Cas 10.0 O

)

rofissionais responsaveis pela cozinha: /Q.C)'\J? Q/sz‘ C\MO&QL
O

HORARIO DAS REFEICOES:

,‘ MANHR | TARDE NOITE ]
L Café Almoco Lanche Almocgo Jantar

N T ] % Ny P vaa Wi
{':2 30 Al3¢ ’\\Jawv\r{ 1336 ot 1430 w\,e,v_-/ky

1000 &)Q\A.W\M. ‘ 15 0o ’vmw'.lz l 1
L l 1030 Wik Guaal 1530 l‘3\<',l‘ﬂ'|~/

Cardépio Servido: . Q\)’u@’/\// \\/Lg o S *’O\D‘{QA‘((\ Q//\J»&r\ XTLBLU T‘\? /b.Q N/ \n\Q
Qelelade U7 110 )

N \/. BIv Q AN C.YAVAY v Pk «Q{’ \’\/v'\,\_/ \A\MA h 1 T L_/\"‘\/“" R N \fﬁt \:C)O '\; D
4 1 5

Houve cumprimento do carddpio programado?

( )Sim

(/() Ndo

Observacdes sobre o cardépio: \I\(‘ )('\,(\, C A\ Adad . 1 g e /\’3%\/ A DR~
— I /
A /Y‘ L aAAL

134 - - -Y9DO0-5A66
DOCUMENTO ASSINADO DIGITALMENTE - PROTOCOLO:45035/2022 - 24/11/2022 - 13:34 - 1018-K9FZ-Y9

/A, OU/VY‘./‘«/V\/"//’L OLL C L ’fv\/x_ 2

( )
Ndmero aproximado de refeicdes servndas por periodo durante a v15|tal o®

Outras Observacoes:

1 a " . . "

- . ] » 5 ]

Y i COMa T A A2dd Tl i an Az Cens e
I3

{




Assinaiar todos os campos:

1-  HIGIENE PESSOAL DAS PROFISSIONAIS RESPONSAVEIS PELA COZINHA SIM NAO NAO SE APLICA
A- Méos lavadas e higienizadas.
X
" B~ Asseio (cabeios, odor], ]
*
’ C- Unhas curtas, sem esmalte e limpas.
X
D- Auséncia de adornos (relégio, corrente, anel). .
X
2-  HIGIENE DO AMBIENTE
§ A- Ambiente limpo (azulejos, teto, lumindrias, armarios e lixeiras). )Q
LO
é B- Equipamentos limpos (geladeira, freezer, fogso, batedeira, liquidificador e outros).
>-
Y C- Utensilios limpos ( panelas, canecas, pratos, talheres).
2 X
g D-  Acessérios limpos (guardanapos, porta-sab&o, esponja). e
—
& E- Refeitério organizado e limpo. 4
& 7
9~
S
& 3- HIGIENE DOS ALIMENTOS
=1
& A~ Frutas, verduras e legumes lavados e armazenados corretamente. ,
A X
§ B- Cuidado de n3o conversar, tossir ou espirrar sobre a preparagdo ou ao servir a o
B merenda escoiar. X
§ C- Descongelamento realizado com cuidados necessérios. X
9
.
© 4 ARMAZENAMENTO
o
EI AT ANGIEHTLS searedUs UU nigtei gl ae WiipeEd. .
- X
% B- Todos os alimentos dentro do prazo de validade. )
e X
£ C- Todos os produtos abertos sendo utilizados. »
o A
O no Ancénria da amhalagans romnidas a/on avariadas
3~ S
< X
$ 5- PREPAROE DISTRIBUICAO DOS ALIMENTOS
<
=
£ A- Utilizaco de carddpio orientado pela nutricionista. ><
L
3 B- Quantidade adequada {com pouca sobra). X
o]
~ C- Boa apresentag¢do do prato. X
D- Temperatura adequada dos alimentos, X
E- Permite repeticao. X
F-  Utensilio em uso (pratos, talheres, canecas) s3o suficientes para os periodos. ><
6- RELACIONAMENTO DA PROFISSIONAL RESPONSAVEL PELA COZINHA
A- Bomcom as criangas. X
B- Bom relacionamento e cooperagdo entre as profissionais responsaveis pela cozinha.




C- Bom relacionamento com funcionarios da escola.

D-

Houve bom tratamento dos Conselheiros na visita.

LOCALE SEGURANCA DO TRABALHO

Auséncia de pessoas estranhas (

professores, funcionarios em geral)

B- Conduta cuidadosa (movimento com facas, garfos e outros)

x|
Organizagdo para o desenvolvimento do trabalho (despensa e cozinha) ’ [

D- Botijdo de gds—P.45

® Questoes ir’hportantes para serem discutidas emreunigo:
A unidade Escolar possui horta?
()Sim

(x) N3o

- At el b o Fmimm b e mmn a0t il e Vs ST et rdy i T S DR —pavem e Ly
- M winvaue L3Corar PYosuwl varniuig i we MY ur, FOOCILU QO I e Ve

WECHLCS para Siuncicnamaents o
cantina escolares?

( )Sim

(%) Nao

ud

Resultados do item 1 ao item 7,
A analise peia quantidade de( X ) Ndo” obtidos.

(<) 00 -05 = Parabéns, cozinha e dependéncias em boas condicdes.
()06-10 = Estino caminho, precisa melhorar.

()11 -20 = CondigBes ruins.

()21-29 = Péssimas condi¢des.

Assinatura do Diretor, Vlc‘e-UlrétOr ouCoordenador:

B ‘;\/.k('/:f/»\:_ ‘3\

'

‘Ass'm'a'tp’ra dos consefheiros ‘p;e‘s entesna visita:

N T e
~N - { < O Tk Ry S
\Sawuide | \A{ | O *\/ S NS :
NF ;

\
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RELATORIO DE VISITAS DO CONSELHO MUNICIPAL DE ALIMENTACAO ESCOLAR - CAE

Conselheiros: D/W/v/- A;MVQC,/Q_ /2190@\,«7/1/1/‘7 AM7LW3 ixﬁuzm—-fu/é
Koo (Dol

K9FZ-Y9DO0-5A66

< Unidade Escolar: @/LG’/'a/\lfa‘ %A‘WVI &\J‘ KL{/\/E\/M S
S Gestor: FQA/( U \/A‘Z&A_oﬁﬂ

v,\‘ca:fi/ 0> /20 22

18

Horério da visita:_ €. | Y s Jo J5

Profissionais responsaveis pela cozinha: EZ‘W /\ nonA c"izz r[c; i/d«-
gtV 5\,(/)7"4«._0. rL?‘; /)22/&") 2l }‘JM
HORARIO DAS REFEICOES:

TALMENTE - PROTOCOLO0:45035/2022 - 24/11/2022 - 13:3

MANHA TARDE : NOITE
f‘Café Almogo Lanche Almogo Jantar |
185 515
7.0
67-70--7)0'?}
%C‘Z'“M//@?ﬁ()dq A O/ Mo e

gﬂ’\rdépioServido: /,/vw7 /#A(/)ﬁ; ) Mmoo /202;1; . /LQZO((,O e
o]

2 A,xf'%/w/ ’
e

[9)]
0
<
g-louve cumprimento do cardépio programado?
4 )Sim

Observagdes sobre o cardépio:_}%ﬁﬁuz—tz LG5
_/7: da s Lol
N

Umero aproximado de refeicdes servidas por periodo durante a visita: ,:?

Outras Observagdes:_J . b - SHhds 9 CnV/;;: ol veouhz . Jest I C/sz;:%a
ﬁ:ﬁ%}’lj;/\/\,a ﬂaﬁm Y. S AN J1 ,9(/(0&773 e ozl 8 oridbe QoS / 29

4 7 ) P . ' )
—jQCE,l) Un/(\lr\/é’CA 2 %/4A - {7”014'/(4’/& \ 6%4/12’/7 AL Cona, 1/412(‘49({1. ?O/O‘)\/‘ZJ_
_LDQ s da WNADLCHN 5 o Ve CM*_QZ[)(;?/,,? . QAL L tan /‘,49

M@W CAL A otuuél«,o-wﬁy L onnods

‘Q‘q T C&?d%&‘&ﬁ_
ods 18/2) 2

Nt m—2bo S dode Vadi dodle, Goocol concilolo o A 72 10 yuliboot,
ol i oot LGS Opedy comgttob s Uit 1 ukidod



Assinalar todos os campos:

1. HIGIENE PESSOAL DAS PROFISSIONAIS RESPONSAVEIS PELA COZINHA

A- M3zos lavadas e higienizadas.

B- Asseio (cabelos, odor).

C- Unhas curtas, sem esmalte e limpas.

D- Auséncia de adornos (reldgio, correntg, anel).

2. HIGIENE DO AMBIENTE

A- Ambiente limpo (azulejos, teto, luminéarias, armarios e lixeiras).

B- Equipamentos limpos (geladeira, freezer, fogdo, batedeira,

liquidificador e outros).

I I

C- Utensilios limpos ( pa nelas, canecas, pratos, talheres).

D- Acessérios limpos (guardanapos, porta-sab&o, esponja).

E- Refeitério organizado e limpo.

3- HIGIENE DOS ALIMENTOS

A- Frutas, verduras e legumes lavados e armazenados corretamente.

B- Cuidado de ndo conversar, tossir ou espirrar sobre 2 preparagdo ou ao servira
merenda escolar.

C- Descongelamento realizado com cuidados necessarios.

x K| KOPPRPOK X

4- " ARMAZENAMENTO

A Alimentos separados do material de limpeza.

N

B- Todos os alimentos dentro do prazo de validade.

C- Todos os produtos abertos sendo utilizados.

D- Auséncia de embalagens rompidas e/ou avariadas

5. PREPARO E DISTRIBUICAO DOS ALIMENTOS

D
OCUMENTO ASSINADO DIGITALMENTE - PROTOCOLO:45035/2022 - 24/11/2022 - 13:34 - 1018-K9FTY9DT5A66

A-  Utilizagdo de cardapio orientado pela nutricionista.

B XXX

B- - Quantidade adequada (com pouca sobra).

C- Boa apresentacdo do prato.

D- Temperatura adequada dos alimentos.

E- Permite repeticdo.

F- ' Utensilio em uso (pratos, talheres, canecas) s&o suficientes para os periodos.

P PR X(%)

6- RELACIONAMENTO DA PROFISSIONAL RESPONSAVEL PELA COZINHA




- e

A- Bom com as criancas.

Bom relacionamento e cooperagdo entre as profissionais responsaveis pela cozinha.

Bom relacionamento com funcionarios da escola.

D- Houve bom tratamento dos Conselheiros na visita,

< x e [

7- LOCAL E SEGURANCA DO TRABALHO

A-  Auséncia de pessoas estranhas (professores, funcionarios em geral)

B- Conduta cuidadosa (movimento com facas, garfos e outros)
§ C- Organizagdo para o desenvolvimento do trabalho (despensa e cozinha)
2 D- Botijdo de gas — P.45 )(

® Questdes importantes para serem discutidas em reunido:
A unidade Escolar possui horta?

(X% Sim

( ) N3o

¢ A Unidade Escolar possui cantina? Se possui, respeita as normas vi
cantina escolares?

(XJ Sim
( ) N3o

gentes para o funcionamento de

Resultados do item 1 ac item 7.
A analise pela quantidade de “( X ) N3o” obtidos.

(X) 00 -05 = Parabéns, cozinha e dependéncias em boas condices.
( )06 -10 = Estd nocaminho, precisa melhorar.
( )11 -20 = Condigdes ruins.
() 21-29 = Péssimas condicBes.
Assinatura dg Diret ice:Diretor ou Coordenador:
| \ Profe Fabiola V Gardoso Soares

RG 41.601.784-8
Vice Diretor de Escola

: - -13:34 - 1018-K9FZ-Y
DOCUMENTO ASSINADO IZ)IGITALMENTE - PROTOCOLO:45035/2022 - 24/11/2022 - 13 33 }-

Assinatura dos conselheiros pres?s na visita:

2 ots a0 Baily
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KT
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RELATORIO DE VISITAS DO CONSELHO MUNICIPAL DE ALIMENTACAO ESCOLAR — CAE

Conselheiros: CQ)L'\/\/\&AM ﬁ 1 2\)? Mox G CQ_Q/\J’CJ&B
_’Dé\/m’a& A/\ QAL An /Q_qg (‘//1/\\%4 N’»Q_Afm'%/u AN

Unidade Escolar: A P A E
Gestor: CQ AU .
Data:l &/ oM/ Lod S

Horario da visita: o%:Y4Ca Jo- 20

-

Profissionais responsaveis pela cozinha: &L(_C;c; Vackhictic Buaa . ( .Q;( AN G @n

coula
Cuo. A DPALE) \

HORARIO DAS REFEICOES:

MANHA TARDE NOITE
Café Almoco Lanche Almogo Jantar
X

Cardapio Servido: (;&\E'_‘ W N- G N S s o condS -

@M I AJ/\/\/\ FaW) nn%w e S N %&?yru)\ AALS A F Aoy o V- 1a V. Vel

[X)S_ Ry Qan LON Catdann A nan x"¥rs Iaw ;C.\:? N -
= Y

Houve cumprimento do cardédpio programado?

(>4J'sim

() Nao

ObservagGes sobre o cardapio:

Niumero aproximado de refei¢des servidas por periodo durante a visita: + .. — Yo Nola e N
= VoS
Outras Observagdes: Fo : \}:w AR Ls col o Ui, A—Q C.OS \Q/Jm no. alo LA

>
Onan T su\jgu\bn,\_&\ y !

D
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Assinalar todos os campos:

1- HIGIENE PESSOAL DAS PROFISSIONAIS RESPONSAVEIS PELA COZINHA SIM NAO NAO SE APLICA
A- Maos lavadas e higienizadas. b(
B- Asseio (cabelos, odor).
' X
C- Unhas curtas, sem esmalte e limpas. x
D- Auséncia de adornos (relégio, corrente, anel).
"X
2- HIGIENE DO AMBIENTE
A- Ambiente limpo (azulejos, teto, luminarias, armérios e lixeiras). ' D<
B- Equipamentos limpos (geladeira, freezer, fogéo, batedeira, liquidificador e outros). <
C- Utensilios limpos ( panelas, canecas, pratos, talheres). : 3(
D- Acessorios limpos (guardanapos, porta-sabdo, esponja). \e
E- Refeitério organizado e limpo.
3- HIGIENE DOS ALIMENTOS
A- Frutas, verduras e legumes lavados e armazenados corretamente. -
B~ Cuidado de ndo conversar, tossir ou espirrar sobre a preparagdo ou ao servir a
merenda escolar. >(
C- Descongelamento realizado com cuidados necessarios.
>
4- ARMAZENAMENTO
A- Alimentos separados do material de limpeza. [)(
B- Todos os alimentos dentro do prazo de validade.
X
C- Todos os produtos abertos sendo utilizados. %
D- Auséncia de embalagens rompidas e/ou avariadas
'5-  PREPARO E DISTRIBUICAO DOS ALIMENTOS
A- Utilizagdo de cardépio orientado pela nutricionista.
><
B- Quantidade adequada (com pouca sobra).
~ X
C- Boa apresentagdo do prato.
: ey
D- Temperatura adequada dos alimentos.
. 2C
E- Permite repeticéo.
F- Utensilio em uso (pratos, talheres, canecas) séo suficientes para os periodos.
.6~ RELACIONAMENTO DA PROFISSIONAL RESPONSAVEL PELA COZINHA
A- Bom com as criancas.
X
B-

Bom relacionamento e cooperagéo entre as profissionais responsdveis pela cozinha.




8om relacionamento com funcionéarios da escola.

Houve bom tratamento dos Conselheiros na visita.

XK
-

7- LOCALE SEGURANCA DO TRABALHO

Auséncia de pessoas estranhas (professores, funciondrios em geral)

B- Conduta cuidadosa (movimento com facas, garfos e outros)

b4
= X
C- Organizagdo para o desenvolvimento do trabalho (despensa e cozinha)
X
D- Botijdo de gas — P.45 . I
g A
2 {Mxﬁm 8% o S K.
g C?g‘./\»\a\,
h
Q ® QuestSes importantes para serem discutidas em reunigo:
g A unidade Escolar possui horta?
‘_.'f'\ ( ) Sim
< ~
g (XrN3o

* AUnidade Escolar possui cantina? Se possui, res

cantina escolares?
()Sim

(N30

Resultados do item 1 ao item 7.
A analise pela quantidade de “( X'} Ndo” obtidos.
(>J 00 -05 = Parabéns, cozinha e dependéncias em boas condices.

peita as normas vigentes para o funcionamento de

()06 -10 = Estano caminho, precisa melhorar.
()11 -20 = Condiges ruins.
()21-29 = Péssimas condigdes.

Assinatﬁo\[}ireton}piretor ou Coordenador:

Assinatura dos conselheiros presentes na visita:

Q @/M oy s

—

: 22 - 24/11/2022
DOCUMENTO ASSINADO DI(}ITALMENTE - PROTOCOLO:45035/20
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et
CICHMEBRTL MY MISMNICIRNL, D A LI TSR
FIBCOLATE O BRI OO

RELATORIO DE VISITAS DO CONSELHO MUNICIPAL DE ALIMENTACAO'ESCOLAR - CAE
. . \
Conselheiros: C/O\/\’V\A Q.C\_ Q‘\f\/\/owku [ \Jlxo L e ‘Qo NnAA el S

LA,

%MD_ G\\Agjhm /QS‘C,Q\,Q, _ 24560“&“« P —

Unidade Escolar: C& ME\ /Q«&(: QLQ,L\G\Q\* R R Y

(‘!'\ 5 m own.. V {(\> 4 - R
Gestor: Voudio \rakime N Vs O
Data: &6/ Q4 / o2y

Horario da visita: as

fa .. N
Profissionais responsaveis pela cozinha: E\Q/‘(\g e WA ol GJ:»«Q(\ A st %Q&P@\w
Q

HORARIO DAS REFEICOES:
MANHA TARDE

NOITE

Café Almoco Lanche Almocgo Jantar

_ . ﬁ ,
Cardépio Servidozg)OU\)\,e’)G{ /Y;Lxctg/ Cons /Qm’%'ﬁ'm) C Ao

Houve cumprimento do cardapio programado?
()Sim
(X) Ndo

Observagdes sobre o cardapio:

Numero aproximado de refei¢des servidas por periodo durante a visita:

Outras Observagdes:
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Assinalar todos os campos:

1- HIGIENE PESSOAL DAS PROFISSIONAIS RESPONSAVEIS PELA COZINHA, SIM NAO NAO SE APLICA
A- M3os lavadas e higienizadas. l X
B- Asseio (cabelos, odor). 7<
C- Unhas curtas, sem esmalte e Hmpés. o b
D- Auséncia de adornos (relégio, corrente, énel).
X
2- HIGIENE DO AMBIENTE
A- Ambiente limpo (azulejos, teto, Iumina’z:ias, armarios e lixeiras). X
B- Equipamentos limpos (geladeira, freezer, fogao, batedeifa, liquidificador € outros). - X
C- Utensilios limpos ( panelas, canecas, pratos, talheres). %
D- Acessérios limpos (guardanapos, porta-sab&o, esponja). Y
‘ E- Refeitdrio organizado e limpo.
X
3- HIGIENE DOS ALIMENTOS
A- Frutas, verduras e legumes lavados e armazenados corretamente. .
- B- Cuidado‘ de n3o conversar, tossir ou espirrar sobre a preparagdo ou ao servir a '_
merenda escolar. X
C- Descongelamento realizado com cuidados necessarios. "
7
4- ARMAZENAMENTO
' A- Alimentos separados do material de limpeza. ®
B- Todos os alimentos dentro do prazo de validade. %
C- Todos os produtos abertos sendo utilizados. ),\
D- Auséncia de embalagens rompidas e/ou avariadas
X
" 5. PREPARO E DISTRIBUICAO DOS ALIMENTOS
A- Utilizag3o de carddpio orientado pela nutricionista. X
B- Quantidade adequada (com pouca sobra). .
C- Boa apresentagdo do prato. ::
" D- Temperatura adequada dos alimentos. X
E- Permite repeticdo. ,
X
F-  Utensilio em uso (pratos, talheres, canecas) sdo suficientes para os periodos.
| A
- 6- RELACIONAMENTO DA PROFISSIONAL RESPONSAVEL PELA COZINHA
A- Bom com as criangas. |
= X

Bom relacionamento e cooperagdo entre as profissionais responsaveis pela cozinha.

<




C- Bom relacionamento com funcionarios da escola,

Houve bom tratamento dos Conselheiros na visita.

LOCALE SEGURANCA DO TRABALHO

Auséncia de pessoas estranhas (professores, funcionérios em geral

)

Conduta cuidadosa (

movimento com facas, garfos e outros)

Organizagdo para o desenvolvimento do trabalho (despensa e cozinha)

Botijdo de gas - P.45

(e}

(]

<

o

o

[a)]

(o]

>

N .

o ®* Questdes importantes para serem discutidas em reunido:
@ A unidade Escolar possui horta?
o 3

o ()Sim

S (X ) Ndo

™

—

® AUnidade Escolar possui cantina? Se

Possui, respeita as normas vigentes para o funcionamento de
cantina escolares?
()Sim
(X) Nao

Resultados do item 1 ao item 7.
A analise pela quantidade de “(X') Ndo” obtidos.

()00 -05 = Parabéns, cozinha e dependéncias em boas condicdes.
( )06-10 = Estino caminho, precisa melhorar, '

()11 -20 = Condigdes ruins.

()21-29 = Péssimas condicdes.

Assinatura do Diretor, Vice-Diretor ou Coordenador:

.

Claudia Cristina Moreira

RG 23.567.977-X

: Professer Coordenador
Assinatura dos conselheiros presentes na visita:

Wige & A irn

\ ( ;yﬂ \’TV\/U/VL('{A"//
NJ

- LO:45035/2022 - 24/11/2022
DOCUMENTO ASSINADO DI%ITALMENTE PROTOCOLO
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RELATORIO DE VISITAS DO CONSELHO MUNICIPAL DE ALIMENTACAO ESCOLAR - CAE

Conselheiros: (,ﬁ JAYaYa 0 o g‘\\!\,t\/vv AT - \&\\0 /?0 ML Mﬁ\s:-——
V\W\ o) COo C:\;\ \/Lk Al o /}'\ T /QS";’—CVLL"/VC{E*—’

Unidade Escolar; C EMEL Q\r AN Coclms Q/c;{/('k -%o\,-l:\f\'\«\} ANOR N
(

Gestor: C@\,wuvvov ,Q}wgﬂx/ 0

Data: X6 / QY /7 AP

Horario da visita: as

)

n/\ ‘O ’ i 0 P‘ f
Proflssmnals responsaveis pela cozinha: Ay . Homoinos \r\(%ww’o/\/ C\\J?M/b/m, “Me(r@n L
4 (

J%M@\
! HORARIO DAS REFEICOES:
MANHA TARDE NOITE
Café Almogo Lanche Alpogo- Jantar
\chmb:u\,
= ) ;""MW i ETR T
LA )220 'y | 10000 30 | 1450

900

)
- ;‘\ . ) b P\‘
Carddpio Servido:_. Gnn o~ Da -0 E/\o,\nn,,-.? Aordicide Cona €0 amsiin £ BT WV

O A R B\ y

)

Houve cumprimento do cardapio programado?
() Sim
(X) Nado

ObservagGes sobre o cardapio:

DOCUMENTO ASSINADO DIGITALMENTE @OTOCOLOASOSS/ZOZZ - 24/11/2022 - 13:34 - 1018-K9FZ-Y9DO0-5A66

NUmero aproximado de refelgoes servidas por perlodo durante a visita:

-t P
/
Outras Observac;oes V\:{JO \KJJ\ L 0O 2 AL ynex Al Suk (,OJ\J D

O Kenon (sﬁmm\ J? |
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Assinalar todos os campos:

<

Bom relacionamento e cooperagdo entre as profissionais responsaveis pela cozinha.

1- HIGIENE PESSOAL DAS PROFISSIONAIS R.ESPONSAVEIS PELA COZINHA SIM NAO NAO SE APLICA
A- Mios lavadas e higienizadas. ‘. ‘ ><
B- Asseio (cabelos, odor). /<
C- Unhas curtas, sem esmalte e limpas. )( o
D- Auséncia de adornos (relégio, corrente, anel).
: X
2- HIGIENE DQ AMBIENTE .
"A- Ambiente limpo (azulejos, teto, luminarias, armarios e lixeiras). X
B- Equipamentos limpos (geladeira, freezer, fogdo, batedeira, liquidificador e outros). ><
C- Utensilios limpos ( panelas, canecas, pratos, talheres). %
D- Acessérios limpos (guardanapos, porta-sab&o, esponja). ><
"E- Refeitério organizado e limpo. ‘
3- HIGIENE DOS ALIMENTOS
A- Frutas, verduras e legumes lavados e armazenados corretamente. >< .
'B- Cuidado de ndo conversar, fossir ou espirrar spbre a preparacao ou ac servir a _ ><
merenda escolar. )
C- Descongelamento realizado com cuidados necessarios.
X
4- ARMAZENAMENTO
A- Alimentos separados do material de limpeza. ><
| B- Todos os alimentos dentro do prazo de validade. | )(
C- Todos os produtos abertos sendo utilizados. >( .
D- Auséncia de embalagens rompidas e/ou avariadas
X
*5-  PREPARO E DISTRIBUICAO DOS ALIMENTQS
A- Utilizagdo de carddpio orientado pela nutricionista. ><
B- Quantidade adequada (com pouca sobra). \/< : ’
C- Boaapresentagdo do prato.
- D- Temperatura adequada dos alimentos. >< ZaS
E- Permite repetigdo. >(
F- Utensilio em uso (pratos, talheres, canecas) sdo suficientes para os periodos.
><
‘ 6- RELACIONAMENTO DA PROFISSIONAL RESPONSAVEL PELA COZINHA
A- Bom com as criangas. )<
- <




Bom relacionamento com funcionérios da escola,

X 1X

Houve bom tratamento dos Conselheiros na visita.

LOCAL E SEGURANCA DO TRABALHO

Auséncia de pessoas estranhas (professores, funcionérios em geral)

B- Conduta cuidadosa (

movimento com facas, garfos e outros)

I B e

X
C- Organizacio para o desenvolvimento do trabalho (despensa e cozinha) S e
\
D- Botijdo de gas — P.45
. <
(]
<
Yol
o
a
(o]
>-
h
g ® Questdes importantes para serem discutidas em reunizo:
g A unidade Escolar possui horta?
S ()sim
3 (X) Nao
3

® A Unidade Escolar possui céntina? Se

cantina escolares?
()Sim

(Xx) Ndo

POssui, respeita as normas vigentes para o funcionamento de

Resultados do item 1 ao item 7.
A analise pela quantidade de “(X) N&o” obtidos.

()00 -05 = Parabéns, cozinha e dependéncias em boas condigGes.
()o6-10 Esta no caminho, precisa melhorar.

()11 -20 = Condigdes ruins.

() 21-29 = Péssimas condicdes.

Assinatura do Diretor, Vice-Diretor ou Coordenador:

i ol

N

Assinatura dos conselheiros presentes na vis{iyta:

— N
m\l\\ DO N\A‘%
A\

:45035/2022 - 24/11/2022
DOCUMENTO ASSINADO DI?ITALMENTE - PROTOCOLO:45
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A
DAL, WACH BARS M e TIPS LIRS C A O
REAOOUAR D EFR VIO PO

RELATORIO DE VISITAS DO CONSELHO MUNICIPAL DE ALIMENTA

CAO ESCOLAR - CAE
Conselheiros: /’//Z/Vdé Q@&O 2/@5/ ﬁ/’O

Unidade Escolar ,@71/%770 éhﬂ’//%
Gestor: Af?f W/ W ' ‘CT(/?’Z’D\/
Data 'j 04 Mz Z 7

Horério da visita: /)02 as S« ‘O3

Profissionais responsaveis pela cozinha: \X() _36‘1/ éf/ﬂ Z’O}Z’Z@"//(O/J

HORARIO DAS REFEICOES:

MANHA TARDE NOITE
Café Almoco Lanche Almoco Jantar
Loncke
=N FITsB | drars ke
Y eforer 183w

A 3 _ R ‘
Cardépio Servido:___ L\ 24242 J/(Eﬂ ”TQ(} & (ne pmio2] (o &émom
, H/ v

Houve cumprimento do carddpio programado?
()Sim

()Q N&o -

Observagdes sobre o cardapio: 2702;3?’7’1/6’\/'\/@ € SEguing

Nimero aproximado de refeicdes servidas por periodo durante a wsnta 3«\ 10 Agus xena xé‘/v//w
Outras Observagoes &-//f/f/nza WNE  po //%Z('—/’ /CV (.//77 o”)C%! < @/’W—f
Mamend® phefd ng Gelizersn pojedom,
S p ‘Zé/la )n 2

A Do DI,




DOCUMENTO ASSINADO DIGITALMENTE - PROTOCOLO:45035/2022 - 24/11/2022 - 13:34 - 1018-K9FZ-Y9D0-5A66

Assinalar todos os campos:

1- HIGIENE PESSOAL DAS PROFISSIONAIS RESPQNS_!'\Vﬁl.S,,-PEL;-D\CQZINBA

\

A- Maos lavadas e higienizac_las. '

B- Asseio (cabelos, odor).

C- Unhas curtas, sem esmalte e Iimpés.

D- Auséncia de adornos (relogio, corrente, apel).

'

|
|
2- HIGIENE DO AMBIENTE ) : ‘\ - \
‘A- Ambiente limpo (azulejos, teto,nlun'l\inéria.s, arma'fio:s e lixeiras). ‘ )C] ’ J
B- Equipamentos limpo§ (geladeira, freezer, fogdo, batv;e;dAe:rva/ liguidificador e outros). )O J‘
C- Utensilios limpos ( panelas, canecas, pratos, talheres). . / !‘
D- Acessorios ‘limpos (guardanapos, porta-sabao, esponja). /0 1!
"E- Refeitorio organizado e limpo. ! /\/)
3- HIGIENE DOS ALIMENTOS - | ‘
A- Frutas, verduras e legumes lavados.e armazenados corretamente. ! )d
B- Cuidado de n3o conversar, tossir ou espirrar sobre a preparagan ou ao servir a .
merenda escolar. ) ' )G
C- Descongelamento realizado com cuidados necessarios.
A

4- ARMAZENAMENTO

A~ Alimentos separados do material de limpeza.

B- Todos os alimentos dentro do prazo de validade.

C- Todos os produtos abertos sendo utilizados.

D- Auséncia de embalagens rompidas e/ou avariadas

5. PREPARO E DISTRIBUICAO DOS ALIMENTOS

A- Utilizacdo de carddpio orientado pela nutricionista.

o<

B- Quantidade adequada (com pouca sobra).

C- Boaapresentagdo do prato.

b4 b3

.D- Temperatura adequada dos alimentos.

E- Permite repetigdo.

F- Utensilio em uso (pratos, talheres, canecas) séo suficientes para os periodos.

X182

6- RELACIONAMENTO DA PROFISSIONAL RESPONSAVEL PELA COZINHA,

A- Bom com as criangas.

B- Bom relacionamento e cooperacio entre as profissionais responsayeis pela cozinha.

5 |8




C- Bom relacionamento com funciondrios da escola.

D- Houve bom tratamento dos Conselheiros na visita,

1

7- LOCALE SEGURANCA DO TRABALHO

A-  Auséncia de pessoas estranhas (professores, funciondrios em geral) ) .
| e
B- Conduta cuidadosa (movimento com facas, garfos e outros) X
C- Organizacdo para o desenvolvimento do trabalho (despensa e cozinha) N
/
D-  Botijdo de gds — P.45
X
* Questdes importantes para serern discutidas em reunigo:
A unidade Escolar possui horta?
()Sim
Q(’) N3o
® A Unidade Escolar Possui cantina? Se possui, respeita as normas vigentes para o funcionamento de
cantina escolares?
(x) Sim
() Nao

Resultados do item 1 ao item 7

A andlise pela quantidade de “(X') N3o” obtidos.

(D() 00 -05 = Parabéns, cozinha e dependéncias em boas condigdes.
()o6 - 10 Esta no caminho, precisa melhorar.

()11 -20 = Condigdes ruins.

() 21-29 = Péssimas condigBes.

1]

Assinatura do Diretor, Vice-Diretor ou Coordenador:

RG 32.856.284-3

B
L am VD
e T,

Assinatura dos conselheiros presentes na visita:

7 <2 .
eyl K Bos Lo

- 13:34 - 1018-K9FZ-Y9D0-5A66
OCUMENTO ASSINADO DIGITALMENTE - PROTOCOLO:45035/2022 - 24/11/2022 13.34) 10
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K
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WRQQL A Dy PN HRCCII S M CY

RELATORIO DE VISITAS DO CONSELHO MUNICIPAL DE ALIMENTAGAO ESCOLAR - CAE

Conselheiros: C{; NAsno s . do \\x)}.&,\,\ QCQA’S:%

N

“\Mv‘n\k:/\l\.l~ C A (ﬂ 3 A \/M AN Pj\ ‘p@f’% L

')\XQ)\ .2"'\/\ (\\kJS"
Q

Unidade Escolar: L\L'cz\bu AN CSs )XO\A,«)Y:\;N
< -

N — . i \ : % ' .

Gestor: /\D/Q ¥ona oo g x(\/r\\w'z'r{,m(\ Qmmkﬁ?@@ Lo s
. | . ) ¢
. 91 - /) \ 7 . .. 4

Dataid ol / o3/ dod S . Horério da visita:_ o8 - N as o - 2 5
Profissionais responsaveis pela cozinha: Wl on e~ %/\a,\/ EANC S ’Qmw\/\nug A ,[) AN

HORARIO DAS REFEICOES:

MANHA TARDE NOITE

Café Almoco Lanche Almocgo Jantar

ok x& -5 m"‘—\ Q!
f\.»“'\ XVO\// d/\/\_, ’g-u-\—

bsow o it oo
S

\ ’\
Cardapio Servido: (\ pr LM waﬁmNiS\ (C}(/—LJA ASOA

QJ\& m RS /:MMMA‘Y nA o AL @m YWD Cen Al
e '\TT/ A4 (/1/\ . VW/(/\/\TZ/ 4/(\
N
Houve cumprimento do cardépio programado?

E ;;aén; WNeuy Ao B Wl N

Observagdes sobre o cardapio:

Ndmero aproximado de refeicdes servidas por periodo durante a visita: t 4HQ

Outras Observacdes:




Assinalar todos os campos:

1- HIGIENE PESSOAL DAS PROFISSIONAIS RESPON%A\/E!S. PELA CO»?.I‘NHA' '4 o 1 SIM

NAO SE APLICA

A- Mios lavadas e higienizadas.

B- Asseio (cabelos, odor).

C- Unhas curtas, sem esmalte e limpas.

D- Auséncia de adornos (reldgio, corrente, anel).

%

2- HIGIENE DO AMBIENTE

‘A- Ambiente limpo (azulejos, teto, luminarias, armarios e lixeiras). -

B- Equipamentos limpos (geladeira, freezer, fogao, batédeir,é;'l{i:]uidi‘fi.;ador%e outros).

X %&L}\C\&Jv\ faa WY

C- Utensilios limpos ( panelas, canecas, pratos, talheres).

D- Acessérios limpos (guardanapos, porta-sabao, esponja).

= %% |x

"E- Refeitério organizado e limpo.

3- HIGIENE DOS ALIMENTOS

A- Frutas, verduras e legumes lavados e armazenados corretamente.

B- Cuidado de n3o conversar, tossir ou espirrar sobre a preparaco ou ao servir a
merenda escolar.

C- Descongelamento realizado com cuidados necessarios.

4- ARMAZENAMENTO

A- Alimentos separados do material de limpeza.

B- Todos os alimentos dentro do prazo de validade.

C- Todos os produtos abertos sendo utilizados.

oA

PPN (,QN;;
/

O
T

Auséncia de embalagens rompidas e/ou avariadas

. 5-  PREPARO E DISTRIBUIGAO DOS ALIMENTOS

DOCUMENTO ASSINADO DIGITALMENTE - PROTOCOLO:45035/2022 - 24/11/2022 - 13:34 - 1018-K9FZ-Y9D0-5A66

A- Utilizagdo de cardapio orientado pela nutricionista. v
B- Quantidade adequada (com pouca sobra).

x
C- Boa apresentagdo do prato.

,-4}_

- D- Temperatura adequada dos alimentos.

i
E- Permite repeticdo. .

+_
F- Utensilio em uso (pratos, talheres, canecas) sdo suficientes para os periodos.

e

6- RELACIONAMENTO DA PROFISSIONAL RESPONSAVEL PELA COZINHA
A- Bom com as criangas.

4
B- Bom relacionamento e cooperagdo entre as profissionais responsaveis pela cozinha.

d




C- Bom relacionamento com funcionarios da escola.

)
[« [ ]
D- Houve bom tratamento dos Conselheiros na visita.
g
7- LOCALE SEGURANCA DO TRABALHO l
A-  Auséncia de pessoas estranhas (professores, funcionérios em geral) . _’

Conduta cuidadosa (

movimento com facas, garfos e outros)

“\l\

Organizagéo para o desenvolvimento do trabalho (

despensa e cozinha)
-
Botijdo de gas - P.45

* Questdes importantes para serem discutidas em reunigo:
A unidade Escolar possui horta?

(MN3o

® AUnidade Escolar possui cantina? Se possui, respeita as normas vigentes para o funcionamento de
cantina escolares?
()Sim

(29Nao

Resultados do item 1 ao item 7,
A andlise pela quantidade de “(X) N&o” obtidos.

(=) 00 -05 = Parabéns, cozinha e dependéncias em boas condlgoes
()06 -10 = Estino caminho, precisa melhorar.

()11 -20 = Condig&es ruins.

() 21-29 = Ppéssimas condigBes.

Assinatura do Diretor, Vice-Diretor ou Coordenador:

7 - 2 b
\\7% H/\f"/(\l\? A\/\/A/\Tfﬁ/\/'"/ V/‘C\’V’\) J/\/ C\\‘\O(H’,\Z// /(@ N TT—_MQ

N Q0 \

Assinatura dos conselhe|r03 presentes na vus;ta

L (A ) \\/\ S ﬂ T = & /K%r&) '?va Q\/)\J\Q}—*
| €

)

- 13:34 - 1018-K9FZ-Y9DO0-5A66
DOCUMENTO ASSINADO DIGITALMENTE - PROTOCOLO:45035/2022 - 24/11/2022 - 13:34 - 10
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RELATORIO DE VISITAS DO CONSELHO MUNICIPAL DE ALIMENTACAO ESCOLAR - CAE

Z

j ',/7
Conselheiros: ///W/?” v ﬁz [ 034 "\N/_f [ // )

—— 7=
Unidade Escolar A DLy 7 /!/ Y /,7/’7\0,9/\7(,/(:/(
Gestor: --f/ [ /1,,,7’7) / ;7"// \)(,,(w//{,; L7
29, 07, 99 P
Data:7ol/ 27, J Horério da visita: Q;{/Z’ as
e & T ot
Profissionais responséveis pela cozinha: ,,-//’/7 //FLQO 1V oS =Gy /0)"”' DAL 5O
HORARIU DAS REFEICOES:
MANHA TARDE NOITE
Café Almogo Lanche Almoco Jantar
P , ) ; . / . / .«-\ //,';':T /7~ /. /, /17 ] bk _./:’-
?)' ,/ 7 /! = ’(‘/ v ,/?/’;' jb\/ é‘/z // ) L8 Z; J
/ . ~ ﬁ,‘" - G > /,1‘:7 A g i 5
Cardapio Servido: Zx\'f’ ch L HiAcl @ Dogiet iy e 4 '\//’WQGQ
- 2

Houve cumprimento do cardapio programado?
() Sim

(X) N3o

)
3
N

-~ \;\\
)
LN
(BN
o
G
<
—_——

Observa(;oes sobre o cardapio: A $h ,/f.\_ /

D0 By ,r/m/ Enoce, €
NN IS O )

\

NUmero aproximado de refelgoes serwdas por penodo durante a visita:

< \

7

Outras Observacdes: i ////‘ /A”L// ; ,Lﬁ;-,&//,?g_‘~//.;5‘ /4"// ZIP0 P4 /’7/4]9”//&’:: 20l
/7

'\

o —

o ,., i £ : L4 w . ) . — | - o
CA2iD Cnr SV, Lioi'le Nbocuzi D r)) Kecha DElrrza /_5/ YAy DAl ale 0B
= 7
: ~ S ThE Tk s ' f7 7T Fis
Cin e AC paen (8K, 1 ,///» EL50REL DG 30 L <A AL DL Loy

¥

i ) N S i ~~ — ,” = N {j. j 5 /
MV . SO St O Uallppeo O30 Chéen.
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Assinalar todos os campos:

1- HIGIENE PESSOAL DAS PROFISSIONAIS REsPONSA‘s/E!S PELA COZINHA | sIM ' NAO NAO SE APLICA
A- Maos lavadas e higienizadas. v
- Asseio (cabelos, odor). _
B- Asseio ( ) ‘. )\/
C- Unhas curtas, sem esmalte e limpas. “_4
7
D- Auséncia de adornos (relégio, corrente, anel). i
2- HIGIENE DO AMBIENTE
‘A- Ambiente limpo (azulejos, teto, lumindrias, armarios e l.ixeir.as‘).‘\‘ N %
B- Equipamentos limpos (geladeira, freezer,’fogéd, batedeira, liguidificador e autros). \4
. . ' A
C- Utensilios limpos ( panelas, canecas, pratos, talheres). o )/,}
D- Acessérios limpos (guardanapos, porta-sabdo, esponja). \
'E- Refeitério organizado e limpo. '
X
"\
3- HIGIENE DOS ALIMENTOS
A- Frutas, verduras e legumes lavados e armazenados corretamente. X
B- Cuidado de n&o conversar, tossir ou espirrar sobre a preparagdo it o servir a v
merenda escolar. ' /!
C- Descongelamento realizado com cuidados necessarios. »
4- ARMAZENAMENTQ
A- Alimentos separados do material de limpeza. v
. /N
B- Todos os alimentos dentro do prazo de validade. /
C- Todos os produtos abertos sendo utilizados. /C
D- Auséncia de embalagens rompidas e/ou avariadas | )
'5-  PREPARO E DISTRIBUICAO DOS ALIMENTOS
A- Utilizagdo de carddpio orientado pela nutricionista. /C
B- Quantidade adequada (com pouca sobra). ><\
C- Boa apresentagdo do prato. )O ‘
*D- Temperatura adequada dos alimentos. }5
E- Permite repetigdo. ><,
F- Utensilio em uso (pratos, talheres, canecas) sdo suficientes para os periodos.
-)[J
‘ 6- RELACIONAMENTO DA PROFISSIONAL RESPONSAVEL PELA COZINHA
A- Bom com as criangas. ‘
B-

Bom relacionamento e cooperagdo entre as profissionais responsaveis pela cozinha.
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2N

C- Bom relacionamento com funcionarios da escola. §%
D- Houve bom tratamento dos Conselheiros na visita.
7- LOCAL E SEGURANGA DO TRABALHO
A-  Auséncia de pessoas estranhas (professores, funcionarios em geral) X:,
B- Conduta cuidadosa (movimento com facas, garfos e outros) J
7
C- Organizagdo para o desenvolvimento do trabalho (despensa e cozinha) \J
D- Botijdo de gés — P.45 D)
'/'v
® Questdes importantes para serem discutidas em reunido:
A unidade Escolar possui horta?
= ()Sim
(9() Ndo
* A Unidade Escolar possui cantina? Se possui, respeita as normas vigentes para o funcionamento de
cantina escolares?
() Sim
( )Nzo
Resultados do item 1 ao item 7.
A analise pela quantidade de “( X ) Ndo” obtidos.
()00 -05 = Parabéns, cozinhae dependéncias em boas condicBes.
(™) 06 - 10 = Esta no caminho, precisa melhorar.
( ) 11 -20 Condigdes ruins.
21_\/\ Péssimas condicBes.
C |
Assinatura do ‘Diretpr, Vice-Diretor ou Coordenador:
‘rd 4 Az
. /’7_——"
—

Tivaito iat Sio JINIoT
aG 20.88%.830-3

piretor de escolz

N

Assmatura dos conselhelros presentes na visita:
1—\

,’/./7//// _‘/\/ 'P‘,,/

AAD
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DOCUMENTO ASSINADO DIGITALMENTE - PROTOCOLO:45035/2022 - 24/11/2022 - 13:34 - 1018-K9FZ-Y9D0-5A66

CODNBLIL NGO RALINICI L DR ALIME N TACAD
PLYCT LA TR N D G

RELATORIO DE VISITAS DO CONSELHO MUNICIPAL DE ALIMENTACZ\O ESCOLAR - CAE
Conselheiros (\MW\B\/\N\« é\x /\ AN C\ Q A)'Cw \d\ Z/f\/\ A Kﬁ

_L /\A/\/u AN - \QPQL/C §\—Q/Q/(>A /wd\,\\

Unidade Escolar: & M E R "@\m‘lx,\x L Mp\ o S C e hNe Q Cfx O

Q S ,) \
Gestor: 9?\0\/\ Ve }VC\\ AS— :
Data: 92“/ 7/ HoR o\_ Hordrio da visita:__ o9 - & .‘5&5 o oo
AN
p f . . o . Q ~ A 0 . A s /\
.Ofissionais responsaveis pela cozinha: k/&p A oo Ao Bl nn e N C.

MWO\, C-é&ix\’ s 00 2

i 08 &

HORARIO DAS REFEICOES:

MANHA TARDE NOITE
Cafeé Almogo Lanche Almogo Jantar
¢ Jonge ‘
Carddpio Servido:___ \ ANASD. XA O S MAQAN T
S 1 ‘ LD

)

Houve cumprimento do cardapio programado?
()Sim

"\‘ a
6 Ndo (SIVIN )\\MN\'F)'UK,

. i L oelfe . . a ) L A
Observacdes sobre o cardapio: .S e =V mm\\m—\ Lavndande  de /LQ!\.(AX\.«\?L S . khao Mf’ﬁw/%
x \ QAbrocden
o ~ \ % X o
’\}'\/\/\('\XS L8 ,QH NN PV dReY 4 el o A¥ana \u(\\cz s morﬂ_, : %,Q\}VON (\Sv Q\Quw
\ \ R g 7

- A NP . . g ke 2 . A\
Numero aproximado de refeigGes servidas por periodo durante a visita: = 12 + 30 sadaskd T

\
Outras Observagdes: \Jrx 2vaoc0 . o e oo h (el Nl oot da o™ £ w2a Aa H/o%)

@) ; N
= N A » . A\ = .
nmos Ao X% i/\-(imwj’o\ P (SQ/\O TN e O T TN x‘lpoootf Neors

Q) Q = AT - . S
\J:}\ O\L)\.AAA I . /\\} AN Ne¥ (&Y \[‘;/\»-Xe-- (\'\.\ ‘,)\ 0 A o O\Am/\ N O /‘B AN A A ’.)(AC\ S A
) .‘ 5 80
A [/ T B \ d” y 0 o
R AN AR Nderben Gog S Un 86 20 %

(N
Lo ol \O\,Cv‘v A ;\%/u‘»'( oy -
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- 13:34 {1 10184K9FZ

Assinalar todos os campos:

1-  HIGIENE PESSOAL DAS PROFISSIONAIS RESPONSAVEIS PELA COZINHA SIM NAO NAO SE APLICA
A- Méos lavadas e higienizadas.

B-  Asseio (cabelos, odor). ,

C- Unhas curtas, sem esmalte e limpas. )

D- Auséncia de adornos (relégio, corrente, anel). .

2-  HIGIENE DO AMBIENTE

A-  Ambiente limpo (azulejos, teto, lumindrias, armarios e lixeiras).

{Y9D0{5A66

B- Equipamentos limpos (geladeira, freezer, fogdo, batedeira, liquidificador e outros).

C-  Utensilios limpos ( panelas, ca necas, pratos, talheres).

D- Acessorios limpos (guardanapos, porta-sabdo, esponja).

bR s e

E-  Refeitério organizado e limpo.

2

3- HIGIENE DOS ALIMENTOS

A- Frutas, verduras e legumes lavados e armazenados corretamente.

Cuidado de n3o conversar, tossir ou espirrar sobre a

preparacdo ou ao servir a
merenda escolar.

FOLO:450F_5/202F = 24/}1/202F
jvs)

C- Descongelamento realizado com cuidados necessérios.
S =+
© 4 ARMAZENAMENTO
0
'dIL A-  Alimentos separados do material de limpeza.
Ll +
% B- Todos os alimentos dentro do prazo de validade.
> +
= C- Todos os produtos abertos sendo utilizados, .
0] T
S/Q- Auséncia de embalagens rompidas e/ou avariadas
a N X \
<Z( ) AL /\/\i‘@ C\:\«S)‘
$ 5- PREPAROE DISTRIBUICAO DOS ALIMENTOS
<
E A- Utilizagdo de cardapio orientado pela nutricionista. ‘
0 A=
§ B- Quantidade adequada (com pouca sobra). '
Q —
~ C- Boa apresentacdo do prato. ]
D- Temperatura adequada dos alimentos.
e
E- Permite repeticio.
P
F- Utensilio em uso (pratos, talheres, canecas) sdo suficientes para os periodos.
1
6- RELACIONAMENTO DA PROFISSIONAL RESPONSAVEL PELA COZINHA
A-  Bom com as criancas. l
.—(

B- Bom relacionamento e cooperagdo entre as profissionais responsaveis pela cozinha.
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C- Bom relacionamento com funciondrios da escola, ’ ) l
4
;1
D- Houve bom tratamento dos Conselheiros na Visita. I ]7 I
1
ok
7- LOCAL E SEGURANCA DO TRABALHO ! ’
L A-  Auséncia de pessoas estranhas (professores, funciondrios em geral) (
+_
] B- Conduta cuidadosa (movimento com facas, garfos e outros) '
"V’—
C- Organizagdo para o desenvolvimento do trabalho (despensa e cozinha)
‘ i ‘
D- Botijdo de gas - p.45 BN ki
4 ')’E’,\f\%‘!/\MC A/\/k S
§ el a_de
o NCI_=-
a J
: ™
g ® Questdes importantes para serem discutidas em reunigo:
; A unidade Escolar possui horta?
3 ()Sim
. ~
' (> Nao
¢ AUnidade Escolar possui cantina? Se possui, respeita as normas vigentes para o funcionamento de
cantina escolares?

()Sim

(>J N3o

Resultados do item 1 ao item 7.
A andlise pela quantidade de “(X') Ndo” obtidos.

g 00 -05 = Parabéns, cozinha e dependéncias em boas condigdes.
()06 -10 = Estino caminho, precisa melhorar,

()11 -20 = Condigdes ruins

()21-29 = Ppéssimas condjcdes.

Assinatura do Diretor, Vice-Diretor ol

)

| ordenador:

Assinatura dos conselheiros resentes na visita:

: - -13:34
DOCUMENTO ASSINADO_ DIGITALMENTE - PROTOCOLO:45035/2022 - 24/11/2022

i I\ — | — ) n ./"
R Calvas [ € S

(\(\

I\
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OP!lL_'M')MJ 51 v»nn: AN TACAL

COOLA R O RN 02 (AR

'RELATORIO DE VISITAS DO CONSELHO MUNICIPAL DE ALIMENTACAO ESCOLAR — CAE

Conselheiros:

/TD1A/AM41 /Qnicg, %25%%;A(i1495 /QQAZZ?AAjS

C?Q\)‘L’v\/uu\/\/\ d&

WJ\,&J\

Qq&me,

U

estor: QMMK%

AHwQﬂfﬂK

ﬂMk

ata: 22/ o /2020

-13:34 - 1018- K9FZ-Y9DO-5A66
) o o

Hordrio da visita: &1 0 O  as Josol

ofissionais responsaveis pela cozinha: L(a Q)m/c; O @?}ﬂ ( %M JK&. SN ﬁi}\ oo 0l \

HORARIO DAS REFEICOES:

MANHA !

TADDE
P etreBim

NOITE
BNNA L

Café

Almoco

Lanche

Almoco

Jantar

¥ Anae MO»

Cardapio Servido:MQA)ch Conn~

Vrodade oS3, D ar

\ Q

)

Q&-%D\C)\_

(> Sim
( )YN3o

DOCUMENTO ASSINADO DIGITALMENTE - PROTOCOLO:45035/2022 - 24/11/2022

Houve cumprimento do carddpio programado?

Observagéessobreocardépio:\/UZAAA M/IM.QW\X =) oalﬁ@;s N C“Mw

Numero aproximado de refeigdes servidas por periodo durante a visita: * 0 aliiarue® oo aacih

Outras ' Observagoes: QA T\.X_QSI X%& DN d@ AA,@EVU\.M,Q ﬂQAQﬁQ O ’Efmﬂ Ad..)
RQAAA,@' O A~ Q&k S /\/\xuﬁ, -4@ QA&O\/ %m\o\.
& \}Y\.»U‘\x_,Q)\(,O)\)\— S YON \?AMM\A.\&A«\L(\&L A C/o\{h v alboel

Q@M

QU\ A C C&/\/\()k)ue)\
\
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Assinaiartodos os'ca mpos:

1- HIGIENE PESSOAL DAS PROFISSIONAIS RESPONSAVEIS PELA COZINHA

SIM NAO NAO SE APLICA
A- Maos lavadas e higienizadas. D<
‘B~ Asseib.(cabeics, cdorj: D(
C- Unhas curtas, sem esmalte e limpas.
e
D- Auséncia de adornos (reldgio, corrente, anel).
2- HIGIENE DO AMBIENTE
§ A-  Ambiente limpo (azulejos, teto, lumindrias, armarios e lixeiras). X
Yol
g B- Equipamentos limpos (geladeira, freezer, fogdo, batedeira, liquidificador e outros).
'i; C-  Utensilios limpos ( panelas, canecas, pratos, talheres).
é D-  Acessérios limpos (guardanapos, porta-sabdo, esponja).
& E- Refeitério organizado e limpo.
G~
N
§ 3- HIGIENE DOS ALIMENTOS
-
§I A- Frutas, verduras e legumes lavados e armazenados corretamente. e
N
8 B- Cuidado de ndo conversar, tossir ou espirrar sobre a preparagdo ou ao servir a %
LLQL ‘MEerenda escoiar..
< C Descongelamento realizado com cuidados necessérios.
2 <
o
g 4- ARMAZENAMENTO
g
T A ARNETRS SEpaT e O e IS T e, X
=
é B- Todos os alimentos dentro do prazo de validade. o
—
E C- Todos os produtos abertos sendo utilizados.
o X
o o V-
N-  Augédneaia de amhalagans romnidas.e/ouavariadas
% e N
<
z
? 5- PREPARO E DISTRIBUICAO DOS ALIMENTOS
o
Eﬁ A- Utilizagdo de cardapio orientado pela nutricionista.
§ B- ‘Quantidade adequada {com pouca sobra).
[a)
C- Boa apresentacdo do prato.
D- Temperatura adequada dos alimentos. + rmln~—_s

‘£~ - Permite repeticao.

F- Utensilio em uso (pratos, talheres, canecas) sdo suficientes para os periodos.

6- RELACIONAMENTO DA PROFISSIONAL RESPONSAVEL PELA COZINHA

ot +~¥9\><7<§7<

A- Bom com as criancas.

B- Bom relacionamento e cooperacdo entre as profissionais responsaveis pela cozinha.
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Bom relacionamento com funcionarios da escola.

7
D- Houve bom tratamento dos Conselheiros na visita.
7-  LOCAL E SEGURANCA DO TRABALHO
A-  Auséncia de pessoas estranhas (professores, funcionarios em geral) 9"
B- Conduta cuidadosa {(movimento com facas, garfos e outros) 0‘_
C- Organizagdo para o desenvolvimento do trabalho (despensa e cozinha) J—
D- Botijdo de gés—P.45 i

"

Fudns OK.  Voi[oH [

m o, K.

DOCUMENTO ASSINADj) DIGITALMENTE - PROTOCOLO0:45035/2022 - 24/11/2022 - ])3:34 - 1018-K9FZ-Y,

¢ Questdesimportantes ‘para‘serem ‘discu‘ti‘das*em"reuniéo:
A unidade Escolar possui horta?

( )Sim

() Ndo

- B Vo Gl il o Wi o] conioos v, - eV e mm
g MeUiAaa T Loos e Huuaut Caidaian

R PUOOR&), ) \-JV\-IBQ u o
cantina escolares?
()Sim

(X) Néo

Resultados do item 1 ao item 7.

A dnalise’peia quantidade de “('X ) Ndo” obtidos.

(<) 00 -05 Parabéns, cozinha e dependéncias em boas condic¢Oes.

P T )

hEmeriry P et Joes SUCRP VIR U TS -
D VIS}.’!(S\.«J<FH’I\UV*:\lel\—lu»lx-ull.iblab ~e

()06 -10 = Estdnocaminho, precisa melhorar.
()11 -20 = Condicdes ruins.
() 21-29 = Péssimas condicBes.

Assinatura do*Uiretor, Vice-Dirétorou Coordenador:

Asin\at?dos conseinelros presentes-na-visita:
,C/\ G O&/\)’O\)&

= S/ 00

Andreza C S N Silva Pereira

RG 28 003434-9
Vice Diretor de Escola
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1) qowf&o\om 5

: ém %&&muw asla
méo\, ool B %w&» éak Tolsai s .
S O D\OJ\):Q- A MM ) W Q\—W‘//‘“@IL’O'\—’

QWW AOA— O MQSQO)\.r

&
.
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CONB LN WUINITI . D AL IMENTA CAC
ROC LA D B8 D DA

RELATORIO DE VISITAS DO CONSELHO MUNICIPAL DE ALIMENTACAO ESCOLAR — CAE

f“/_

Conselhelros \,(,\,W\,\\,\’\ SN e mm g ” JAG X \F \J\k\\ A A \u/\(\z\. \ '\\\um,\ O\ C/ )w-rc{\)/\/‘\;
\bb"\f“\u

)

[{)

[

<

Lo

o

[a) . — A /Q ) ¢

%”mdede Eccolar: C(/, Me f\fC\Q&\) & /(O\ﬂ,;/ \Qv‘\)QQ/\,\MF—/

iy {

gGestor \

‘G_J'D , M) ) ) « o

SData: Jd / 8 X / JORF, Hordrio da visita: as
3

2“ (M - T TG ; QN
ﬁl .ofissionais responsaveis pela cozinha: kH \skm,w L\ebbb / (@¢ A OO Q?\Ulum
5 R |

=

s . s

. HORARIO DAS REFEICOES:

N

8 MANHK ! TARDE NOITE

3 ‘

3

b

S Café Almogco Lanche Alproco Jantar

8 QS e

2

o |3 e 100 AQIQO AS co

o

i | | | |

|_

i

= o \,pD '

g Cardapio Servido: Oubl&:% J/‘ \a < /QC\&XZ\CY‘ NG AN P

G Vo, hod 4 19 3 \\ v

5 AL Shelet R &w\c\v o Nk

(@) o . / J /r e 0 ( N -

ik Yoo .“/C\:\,\ﬂ R /M\,\.rch/\h,rf = —> M\ aaaia C, [

z } ' 7

“Houve cu n\'lprlmento do cardépio programado?

< %

ol ) Sim

%( ) Ndo

s —~ (

=) ;o } \ . R N . )
SObservagdes sobre o cardapio: o ’YVLC/ DAY Su{’,'n/.mn/\— & Condlanie 00 CoU-
[a)

/
’7&’\{7\ \ Q

Numero aproximado de refei¢cdes servidas por periodo durante a visita:

Outras Observagoes:
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‘Assinalartodos os'campos:

1~ HIGIENE PESSOAL DAS PROFISSIONAIS RESPONSAVEIS PELA COZINHA SIM NAO NAO SE APLICA
A- Maéos lavadas e higienizadas.
X
‘D~ ASSeio:(cadeios; odor). .
C- Unhas curtas, sem esmalte e limpas. '\
X
D- Auséncia de adornos (relégio, corrente, anel).
X
2- HIGIENE DO AMBIENTE
§ A-  Ambiente limpo (azulejos, teto, lumindrias, armarios e lixeiras).
B X
g B- Equipamentos limpos (geladeira, freezer, fogdo, batedeira, liquidificador e outros).
< .
'i; C- Utensilios limpos ( panelas, ca necas, pratos, talheres). X
é D- Acessorios limpos (guardanapos, porta-sabdo, esponja). )<
& E- Refeitério organizado e limpo.
o~
g X
§ 3- HIGIENE DOS ALIMENTOS
-
§I A- Frutas, verduras e legumes lavados e armazenados corretamente. ¥
N
& B- Cuidado de ndo conversar, tossir ou espirrar sobre a preparacdo ou ao servir a
Jc:"% rnerenda.escoiar..
¥ C- Descongelamento realizado com cuidados necessarios.
(e}
|
o]
3 X
E 4- ARMAZENAMENTO
2 ,
DA ANTENlDs SepatEu L UG T aletial de e sa. X
= /
@ B- Todos os alimentos dentro do prazo de validade. ;
3 X
E C- Todos os produtos abertos sendo utilizados. <
5] X
e
g D~ Ancédneia de _amhal:gan: r‘nmpid:s D./hl,l ayariadas
a
<
Z
ﬁ 5- PREPARO E DISTRIBUICAO DOS ALIMENTOS
o
E A-  Utilizag8o de cardépio orientado pela nutricionista. X
§ B- Quantidade adequada (com pouca sobra). X
o
C- Boa apresentacdo do prato. %
D- Temperatura adequada dos alimentos. .
‘E- ‘Permite repeticao. ,
X
F- Utensilio em uso (pratos, talheres, canecas) sdo suficientes para os periodos.
X
6- RELACIONAMENTO DA PROFISSIONAL RESPONSAVEL PELA COZINHA
A- Bom com as criangas. )<
B- Bom relacionamento e cooperagdo entre as profissionais responsaveis pela cozinha.




99VS-0A6A-Z46M-8T0T - ¥E:ET - ¢C0C/TT/YC - 2202/S€0S1-:0T1000.L0dd - LNINTVLIOIA OAVNISSY OLNINND0A



‘Bom relacionamento com funcionarios da escola,

D- Houve bom tratamento dos Conselheiros na visita. =
al

7- LOCAL E SEGURANCA DO TRABALHO

A- Auséncia de pessoas estranhas (professores, funcionarios em geral) X

B- Conduta cuidadosa (movimento com facas, garfos e outros) ><

C-  Organizagdo para o desenvolvimento do trabalho (despensa e cozinha) X
)

D- Botijdo de gés —P.45

X

DOCUMENTO ASSINADﬁ) DIGITALMENTE - PROTOCOLO0:45035/2022 - 24/11/2022 - 1)3:34 - 1018-K9FZ-Y9DO0-5A66

e Questdes impdrtanies para serem- discutidas em’ reunigo:
A unidade Escolar possui horta?

(X) N@o
o BT T St REVIE ~ P APNOL DOy UpI S X B ~id B e R ATV - SIS SRR S N
.t Fa Y N I PPV S D T g PSS U CAr (G, W, puaaua, xua,.n.n.u A3 IOTITIGS N S S R S VT Iy SR Rt R e e Py et e e it Tl

cantina escolares?
()Sim
(>() Nao

Resultados do item 1 ao item 7. '
‘A analise-pela-quantidade de™( X' ) Ndo” obtidos.

()00 -05 = Parabéns, cozinha e dependéncias em boas condicdes.
() 06 - 10 = Estd no caminho, precisa melhorar.

()1 = CondigOes ruins.

() 21 29 =  Péssimas condi¢des.

“Assinatura‘do’ Wiretor, Vice-Biretorou’ Cesrdenador:

& \ N
; / 0 \
A ~ER N V)
(g Y AYZ M e A
/\ﬁ" CIXT I

A

Assi tura -dos consethelros presentes na visita: /\

ﬂf\ W\C\, ﬁ {“t"\)\—‘d "A\ AA\AQ_ Q [\\ AAA A (\\ =
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RGP BN CY RSN DR AL AT N TA T
RN AN O ENE D QWA

RELATORIO DE VISITAS DO CONSELHO MUNICIPAL DE ALIMENTACAO ESCOLAR - CAE

Conselhelros chwb < Xﬂmwmu \J uagh Q{uﬁz/uwrrd/ di 1“/\/\ L0 \/ /)?\Whu\/
O\\ B A \r\ =

\J

H — 0N ’ '\‘, | /\\ A - ~ R
Wnldade: Eeealan CIMED _D'\'J : Q}\ X T TMENR \,\({3 D s g (\\\(M LGl NG af
! O ) y

Gestor:
Data: 4/ T2 /A0 Horario da visita: as
—~ N

N A i J . . / Y
.ofissionais responsavels pela cozinha: CJ PANOMAINC Vi unoe . N Alan o Wﬂﬁ\,c‘v"m&ok/
i

[

F\‘\\’\";.")\JB\(-' \/)J\y‘\\\h

HORARIO DAS REFEICOES:

MANHR ! TARDE NOITE
Café Almogo Lanche Almogo Jantar
?\/V\‘V\é ’Y\’\.(./-V(t‘x \}U“V\O\W\t\.\
g 40 14° 10
| G5 | | ! l |
g 2 ~o] o ¥> Vdde w2 U0
Cardapio Servido: /\%\T - Yo l \“Y\/Gw\k'q,\.qc\' J\:ﬁ;«k“fﬁ.r'nrv: V\i oo N Vw-,},\n,: e
‘ E ot

™

Houve cumprimento do carddpio programado?
()Sim
( ) Nao

DOCUMENTO ASSINADO DIGITALMENTE - PROTOCOLO:45035/2022 - 24/11/2022 - 13:34 - 1018-K9FZ-Y9D0-5A66

Observacdes sobre o cardapio: Nave  neclenonn~ Q.vac)\m\\\,um YOu Cﬁbm&\/o\/

Numero aproximado de refeicdes servidas por periodo durante a visita:

Qutras Observagoes:
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Assinaiar todos 0s campos:

1- HIGIENE PESSOAL DAS PROFISSIONAIS RESPONSAVEIS PELA COZINHA SIM NAO NAO SE APLICA
A- Maos lavadas e higienizadas. )
_ A
B~ Asselo (cabeivs, 0d0r).. B
C- Unhas curtas, sem esmalte e limpas. -
D- Auséncia de adornos (reldgio, corrente, anel).
N
X
2- HIGIENE DO AMBIENTE
g A- Ambiente limpo (azulejos, teto, luminarias, armarios e lixeiras). ><
o
@ B- Equipamentos limpos (geladeira, freezer, fogdo, batedeira, liquidificador e outros).
N
'ii C- Utensilios limpos ( panelas, canecas, pratos, talheres). >,\
=
S D- Acessérios limpos (guardanapos, porta-sabdo, esponja). »
= N
g;/\E- Refeitério organizado e limpo.
8- A
S 3- HIGIENE DOS ALIMENTOS
3
< A- Frutas, verduras e legumes lavados e armazenados corretamente. ;
N X
S B- Cuidado de ndo conversar, tossir ou espirrar sobre a preparagdo ou ao servir a A
3 \MErenda escoiar. >\
.5’- C- Descongelamento realizado com cuidados necessarios.
| .
3 A
£ 4 ARMAZENAMENTO
g
b ARSI SEPET aULS G iatEiial Ue-iipSeas - v
E X
£ B- Todos os alimentos dentro do prazo de validade. ;
3 X
5 C- Todos os produtos abertos sendo utilizados. )
a X
O D- Aucdnria.de emhalagens romnidas a/aou avariadac
5 S .
2
= ] X
% 5- PREPARO E DISTRIBUICAO DOS ALIMENTOS
e}
& A- Utilizagdo de cardapio orientado pela nutricionista. >\/
= \
D T S R R R R sl . s s R s o
8 B- 'Quantidade adequada {com pouca sobra). ><
a)
C- Boa apresentacdo do prato. ><
D- Temperatura adequada dos alimentos. \<
/
“E- Permite repetigao. X
F- Utensilio em uso (pratos, talheres, canecas) sdo suficientes para os periodos.
X
6- RELACIONAMENTO DA PROFISSIONAL RESPONSAVEL PELA COZINHA
A- Bom com as criangas. \<
/
B- Bom relacionamento e cooperacio entre as profissionais responsaveis pela cozinha.

~>/
S
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C- Bom relacionamento com funcionarios da escola.

D-  Houve bom tratamento dos Conselheiros na visita.

7- LOCAL E SEGURANCA DO TRABALHO

Auséncia de pessoas estranhas (professores, funcionarios em geral)

Conduta cuidadosa (movimento com facas, garfos e outros)

C- Organizag8o para o desenvolvimento do trabalho (despensa e cozinha)

D- Botijdo de gas — P.45

¢ Questoes importantes: paraserem discutidas em reuniso:-

A umdade Escolar possui horta?

(X) N3o
. APl ad N vy -~ "5 £ v s -——— - et Do T - et R U S, R
- I -\’\—Ulul PUOJ’U“ Lul!bll“-\ t N, P\JJJRI/ ‘ba"—l\—(\u QQ ‘ V’ Illu\, Vlo\'llb‘—-} yulu U qul\.lv IQ']’UI‘LV A o

cantina escolares?
() Sim
(y) Ndo

Resultados do item 1 a0 item 7.
A aralise peia quantidade de{ X j Nio” obtidos:
( )00 -05 = Parabéns, cozinha e dependéncias em boas condigdes.

()06 -10 = Estino caminho, precisa melhorar.
( )11 -20 = CondicBes ruins.
()21-29 = Péssimas condicdes.

‘Assinatura’ doidiretor, Vice-Diretorou” ﬂdenaddr ‘1

7&/1‘ \am\/
=

Assinatura-dos conselnerros presentes na-visita: \

‘\/\/\ i “? \ ‘*l_&v Y. o‘&,_\ QL_?-' N&u %2 '.Mf‘{,c'

: - - 18:34 - 1018-K9FZ-Y9D0-5A66
DOCUMENTO ASSINAD’) DIGITALMENTE - PROTOCOLO:45035/2022 - 24/11/2022 1)3
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Dy~

CAU
RN L NG MUNICHUL DR AL 1M

TACAD
EBCOUAN DI L 0 O U

RELATORIO DE VISITAS DO CONSELHO MUNICIPAL DE ALIMENTACAO ESCOLAR — CAE
Conselheiros: /W/////Z 2054 %j//&&

7

g

g'_«"n-?-dade Eccnter CEM & Cole G,Wéf?éd 62/7050 / CGrrey 129 z (a’s) ’47/7@
Saestor_ UM O FATord (52600 170 n= 4 SS¢U penn

gData:@ (942/ rz&ﬁ

Horario da visita: .00 s S)///ﬂﬂ

- R W A I - S
>fissionais responséveis pela cozinha: 220 LXK 7/, /z//O 6/73&’//72/)

HORARIO DAS REFEICOES:

NAANA | TADRE NATE
vaRRE MoTe.

Café Almoco Lanche Almoco Jantar

h_
.,
)

j | 1000 ‘/ﬁ 30 L | s (

LRl FEIP foppas Con feGomes < 2o P
slequmes of machpean.

ENTE - PROTOCOLO:45035/2022 - 24/11/2022 - %3:34 -1

TAY!
Q
=
o
[JN

j=4
o
d
o
<
Q.
o

ouve cumprimento do cardapio programado?
) Sim
Ndo

ASSINARO D

w A s i
= ; : . P - > ) '
Dbservagdes sobre o cardapio:_ (/ Fﬁz%’/’d//o/U NP P v o Hpd oD L,
(@] T )
S AT

T . ; Ve . s . ] . - .
Numero aproximado de refeicdes servidas por periodo durante a visita: 77 oG & W EFTzp

. ~ — -_— .
‘Outras Cbservacoes:_ /L4 C#2g pmneanr 50 v;/M/ b4 (S0 D f\{ﬁ/n e 2287

SCr  pnocipl.

7~ . g < - R 7
Va5 200 LN genn s /m - ,(é 120 ihoneisp /2812
hjfyﬁb /7 /7 %«ﬁﬂ/mé{} 0 (o /D?,V/Z//;‘m;’(r Ve //q@:,v /72/0”/ ChEc ] Zon
= = 7 = {

P tes /;

i \\.
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‘Assinaiar todos 0s campos:

1- HIGIENE PESSOAL DAS PROFISSIONAIS RESPONSAVEIS PELA COZINHA SIM NAO NAO SE APLICA

A- Ma3os lavadas e higienizadas.

‘B ASSEi0/{cabeios, 0uor).

C- Unhas curtas, sem esmalte e limpas.

& X |/

D- Auséncia de adornos (relégio, corrente, anel).

=

2- HIGIENE DO AMBIENTE

A- Ambiente limpo (azulejos, teto, lumindrias, armarios e lixeiras).

X
B- Equipamentos limpos (geladeira, freezer, fogdo, batedeira, liquidificador e outros).
C- Utensilios limpos ( panelas, canecas, pratos, talheres). }C
D- Acessérios limpos (guardanapos, porta-sabdo, esponja). X
E- Refeitdrio organizado e limpo.

~ X

3- HIGIENE DOS ALIMENTOS

A- Frutas, verduras e legumes lavados e armazenados corretamente.

B- Cuidado de n3o conversar, tossir ou espirrar sobre a preparagdo ou ao servira
merenaa escoiar.. b ! ‘ |

C- Descongelamento realizado com cuidados necessarios.

ROTQCOLO:45035/2422 - 24/11/2022 - 13:34 - 101]8-K9FZ-Y9D0-5A66

/’0
4- ARMAZENAMENTO
1 A- ANTUETILUS sEpaiauUs UuFiigiErian Gemiipeiar
g B- Todos os alimentos dentro do prazo de validade.
L1
5 C- Todos os produtos abertos sendo utilizados. 0
b N- Ausdnria.da ambalagans romnidac e/ou avariadas
b~ N ' ©
<L {
z
@ 5- PREPARO E DISTRIBUICAO DOS ALIMENTOS
O
z A- Utilizac3o de cardépio orientado pela nutricionista. /\0
gg B- ‘Quantidade adequada (com pouca sobra). \/
Q
C- Boa apresentagdo do prato. .
D- Temperatura adequada dos alimentos. 0
£~ Permite repetigao. W

F- Utensilio em uso (pratos, talheres, canecas) sdo suficientes para os periodos.

6- RELACIONAMENTO DA PROFISSIONAL RESPONSAVEL PELA COZINHA ‘ ’

A- Bom com as criangas.

B- Bom relacionamento e cooperacio entre as profissionais responsaveis pela cozinha. X J




99VS-0A6A-Z46M-8T0T - ¥E:ET - ¢C0C/TT/YC - 2202/S€0S7-:0T10D0L0dd - LNINTVLIOIA OAVNISSY OLNINND0A



‘Bom relacionamento com funcionarios da escola.

No

D- Houve bom tratamento dos Conselheiros na visita.

0
7-  LOCAL E SEGURANCA DO TRABALHO
A- Auséncia de pessoas estranhas (professores, funcionarios em geral) %
B- Conduta cuidadosa (movimento com facas, garfos e outros)
C- Organizagdo para o desenvolvimento do trabalho (despensa e cozinha) %
D- Botijdo de gas — P.45 w

DOCUMENTO ASSINADSJ DIGITALMENTE - PROTOCOLO0:45035/2022 - 24/11/2022 - 1)3:34 - 1018-K9FZ-Y9DO0-5A66

¢ “Questdesimportahtespara‘serem-discutidas-em: reuniao:
A unidade Escolar possui horta?

()Sim

()() Ndo

- At ida do Mot

TN TOOLe IR S Uy

MU IR UL o L DAL L PUJJUI Rerrprtavrtrifiaibien pua#u:, tL.J'J\.lL(..

cantina escolares?
()Sim
fw) Nao

Resultados do item 1 a0 item 7.

A analise pela quantidatie de “(X")Nao” obtidos.

(xx) 00 -05 = Parabéns, cozinha e dependéncias em boas condigdes.
()o6-10 Estd no caminho, precisa melhorar.

()11 -20 Condigdes ruins.

() 21-29 = Péssimas condicBes.

e Dt el T SrOhy R
U B LTS WISt i

Assinat ‘Diretor, Vice:Uiretor oy’ Coordenador;
Q‘\I\v }uw\)v = /ow/

‘Assinatura:-dos conseineiros presentes na-visita:
4

ﬂ%ﬂ@?/&/}/ _ Lesn Bavilio
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consT l‘_?_“f} AL SITRSA LT S L IR TR e
EACOLAR DR SEBEDOU ST

PREFEITURA MUNICPAL DE BEBEDOURO
SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAQ DE BEBEDOURO

CONSELHO MUNICIPAL DE ALIMENTACAO ESCOLAR

Bebedouro, 11 de outubro de 2022.

Oficio n® 15/2022
Assunto: ESCLARECIMENTOS

Prezado Secretario,
O Conselho Municipal de Alimentagdo Escolar, vem através deste solicitar informacdes quanto as

possiveis contratagdes de cozinheiras para as Unidades Escolares, em substituicdo as frentes de trabatho,

bem como, saber quanto a distribuicdo de uniformes aos funcionarios da referida funcio.

Na certeza da devida ateng3o, agradecemos.

Atenciosamente,

§7 A w T " a7

L e A

Lourival Rosa Basilio
Presidente do Conselho

Ilmo.

Prof. Dr. Hélio José dos Santos Souza
Secretario de Educagio

Secretaria Municipal de Educacdo de Bebedouro

Rua Tobias Lima, 1370 - Centro / 17-3342-6175- ramal 202 / e-mail: conselhoalimentacao@bebedoura.sp.gov.br
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PREFEITURA DE iy Secretaria

Bebedourg Munmpol de

Educ
Bebedouro, 26 de outubro de 2022.

OFICIO N° 1002/2022
ASSUNTO: RESPOSTA OFICIO N° 15/2022.

A Secretaria Municipal de Educagdo de Bebedouro - SEMEB, vem por
intermeédio deste em resposta ao Oficio n° 15/2022 deste Conselho, prestar os seguintes

esclarecimentos:

No quadro de cargos da Secretaria de Educagdo ndo existe cargo de
cozinheira, assim, exercem as fun¢Ses de merendeira na cozinha das unidades escolares,

funcionarias nomeadas para o cargo de servente.

A SEMEB tem realizado, paulatinamente, a substituicio das funcionarias
contratadas pelo Programa Frente de Trabalho por serventes efetivas municipais. Atualmente em
todas as escolas existe pelo menos uma funcionaria efetiva municipal prestando servigos na

cozinha.

Quanto a questdo dos uniformes para as funcionarias das cozinhas, a SEMEB
ja entrou em contato com trés empresas de confec¢do de uniformes e nenhuma delas aceitou a
demanda para o corrente ano, dando como justificativa a falta de matéria prima para a confec¢do

dos mesmos.

A partir do inicio do ano de 2023, a Secretaria iniciara novas tratativas para

contratacdo de empresa para a confecc@o dos referidos uniformes.

Sem mais, subscrevemo-nos com os protestos de elevada estima e distinta

considerag@o.
Atenciosamente
PROF. DR H SE DOS SANTOS SOUZA
Secret
29.468.278-8
Iimo. Sr.

Lourival R. Basilio
Presidente do Conselho de Alimentagdo Escolar - CAE

AL 2
Bebedouro — SP. i —7&/& . _
‘ ALY

Rua Dr. Tobias Lima, n°® 470 — Centro — Bebedouro/SP — CEP-14701-000 - & 17-3344-6100
www.bebedouro.sp.gov.br / educacac@bebedouro.sp.gov.br
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é CAE
CONSELHO MUNICIPAL DE ALIMENTAGAO
ESCOLAR DE BESEDOURO

PREFEITURA MUNICPAL DE BEBEDOURO
SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCAGAO DE BEBEDOURO

CONSELHO MUNICIPAL DE ALIMENTACAO ESCOLAR

Bebedouro, 11 de outubro de 2022,

Oficio n° 14/2022
Assunto: ESCLARECIMENTOS

Prezados,

O Conselho Municipal de Alimentagio Escolar, vem através deste, solicitar alguns esclarecimentos
quanto & merenda escolar fornecida nas Unidades Escolares, a saber:

1-

0/

Quando uma crianga apresenta alergia & corante, como € feita a alimentacdo deste aluno? E

enviada diariamente em separado?

Segundo a cozinheira do Educandario faz algum tempo que ndo enviam alimentacdo sem lactose
para um aluno com intolerancia, isso procede? Por qual motivo?

Foi encontrado no Educandario, um saco de agucar sem data de validade, segundo a cozinheira,
ha pouco tempo foi entregue pela Central de Alimentago, por acaso, foi um caso isolado ou
existem mais?

Na EMEI Margarida néo ¢ fornecido comida apenas lanche, a opc¢do foi tomada pela gestora ou
em consenso com a nutricionista? Se a opgdo foi tomada pela gestora, qual providéncia tomada
pela nutricionista? Uma vez contrariado o cardépio elaborado pela nutricionista, qual impacto

nutricional para os alunos, quando a comida for substituida por lanches?

Na certeza da devida atengdo, agradecemos.

A

Atenciosamente,

7Y - =
A 2
L ok A4 N 1y INAAS Ly P
4 e t//: R Ry
»vb'f' o ‘k; bl

Lourival Rosa Basilio
Presidente do Conselho

Central de Alimentag3o
Sr. Silvio Renato Barbosa
Diretor de Departamento

A/C.: Aina e Bruna — Nutricionistas

Rua Tobias Lima, 1370 —~ Centro / 17-3344-6100- ramal 202 / e-mail: conselhoalimentacao@bebedouro.sp.gov.br
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AE\'
CONSELHO MUNICIPAL DE ALIMENTACACO
ESCOLAR DE BEBEDOURO

PREFEITURA MUNICPAL-DE BEBEDOURO:
SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCAGAO DE BEBEDOURO
CONSELHO MUNICIPAL DE ALIMENTAGAO ESCOLAR

Rebedonro. 04 de ontubro de 20772

Oficio n° 13/2022
Asenntar RQOCT ARFCTMENTOS.

Prezados,

O Conselho Mumcipal de Alimentagdo Escolar, vem atraves. deste, solicitar alguns esclarecumentos
quanto & merenda escolar fornecida nas Unidades Escolares, a saber:

- Identificaram as manchas e o motivo das mesmas, no fundo dos pdes encaminhados & EMEB. Izabel
Motta Silva Cardoso, no dia 03/10? (FOTOS EM ANEXO)

- Quem faz a conferéncia dos pées/alimentos a serem embalados?

- Quais providéncias foram tomadas pela nutricionista Bruna, apos os apontamentos do ocorrido?

- O que foi servido aos alunos em substitui¢do aos pées recolhidos, tanto no periodo da manha guanto a

tarde?
Na certeza da devida atencéo, agradecemos.

Atenciosamente,

/- ) M)

/ Y 2o ja ,. i
LTV~ D (AT

Lourival Rosa Basilio
Presidente do Conselho

A

Central de Alimentagéo
Sr. Silvio Renato Barbosa
Diretor de Departamento

A/C.: Aina e Bruna — Nutricionistas

Hud Tobids Liriia, L3700 — Lentro J £7-3344-0100- raimdi 202 § e-mdit: conseiiuanimentacao@iebedouro.sp.zov.or




DOCUMENTO ASSINADO DIGITALMENTE - PROTOCOLO:45035/2022 - 24/11/2022 - 13:34 - 1018-K9FZ-Y9D0-5A66

AE

<,
CONSELHO MUNICIPAL DE ALIMENTAGCACO
ESCOLAR DE BEBEDOURO

PREFEITURA MUNICPAL DE BEBEDOURO
SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCAGAO DE BEBEDOURO

CONSELHO MUNICIPAL DE ALIMENTACAC ESCOLAR

Rua’iobias Lima, 1370 — Centro / 1/-3344-610U0- ramal 202/ e-maii: conselnoalimentacao@henedouro.sp.gov.br
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CAE
CONSELHO MUNICIPAL DE ALIMENTACAC
ESCOLAR DE BEBEDOURO

PREFEITURA MUNICPAL DE BEBEDOURO
SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCAGAO DE BEBEDOURO

CONSELHO MUNICIPAL DE ALIMENTAGAO ESCOLAR

Bebedouro,29 de setembro de 2022.

Oficio n°® 12/2022
Assunto: ESCLAREC

IENTO!

o

Prezados,

O Conselho Municipal de Alimentagio Escolar, vem através deste, solicitar alguns esclarecimentos
quanto a merenda escolar fornecida nas Unidades Escolares, a saber:

- Qual motivo das iniimeras alteracdes nos cardapios?

- Por que se repete varias vezes na semana a carne de porco?

- Por que o pemnil suino é fornecido inteiro e nfio em cubos?

- Por que a EMEB Stélio Machado Loureiro néo recebe almogo todos os dias?

- Por que no CEMEI Patricia Barrichello Langa o periodo da manhi recebe comida, diferentemente do

periodo da tarde, que apenas recebe lanche?

Na certeza da devida atenc#o, agradecemos.

Atenciosamente,

Lourival Rosa Basilio
Presidente do Conselho

A

Central de Alimentagéo
Sr. Silvio Renato Barbosa
Diretor de Departamento 3 A

A/C.: Aina e Bruna - Nutricionistas

Rua Tobias Lima, 1370 —~ Centro / 17-3344-6100- ramal 202 / e-mail: conselhoalimentacao@bebedouro.sp.gov.br
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Prefeitura Municipal de Bebedouro
Praga José Stamato Sobrinho - n° 45 - CEP 14701-008 - Cx Postal 361 .
CNPJ - 45.709.920:/0001-11 - Insc. Est. Isenta

BEBEDOURO - Eslado de Sao Paulo
Fone: {17} 3345-9100 - www.bebedouro.sp.gov.br

Bebedouro, 17 de outubro de 2022.

OFICIO 191/2022

A gestora da Central de alimentagdo vem através deste esclarecer 0s fatos

Ea sohcltados pelo Conselho de alimentagdo escolar

) 9(2 1 4 225 QUAL O MOTIVO DE INUMERAS ALTERACOES DE CARDAPIOS?

As alteragdes de carddpio ocorreram por conta de atraso de entrega por parte dos
fornecedores assim como podemos verificar em anexo por meio da solicitagéo e da data
real de entrega e apenas um dia ocorreu por motivos de 10g1st1cas da cozinha.

POR QUE SE REPETE VARIAS VEZES NA SEMANA A CARNE DE
PORCO?

Hé repeti¢do apenas na semana do dia 12/09 a 16/09 onde o éardépio do dia 13/09
e 16/09 foram pernil com batatas por conta de necessidade de troca pela falta de entrega
na data solicitada das matérias primas aos fornecedores.

POR QUE O PERNIL SUINO E FORNECIDO INTEIRO E NAO EM CUBOS?

Estamos passando por uma transi¢&o entre os cortes bovino, suino e aves. Tendo
em vista que quando hbuver a possibilidade iremos adquirir apenas em IQF (cub.o, isca,
moido);. | | |

POR QUE A SEMEB STELIO MACHADO LOUREIRO NAO RECEBE
ALMOCO TODOS OS DIAS? | |

A pedido da direg@o esta sendo feito uma andlise de qual tipo de refeicdo acaba
tendo uma maior aceitagéo por parte dos alunos tendo em vista que a escola € parcial.

. POR QUE O CEMEI PATRICIA BARRICHELO LANCA O PERIODO DA
MANHA RECEVE COMIDA, DIFERENTE DO PERIODO DA TARDE QUE
APENAS RECEBE LANCHE‘7

A pedldo da escola e env1ado dessa forma pelo fato da escola ser parcial e os

alunos almogarem em casa e ser muito cedo para jantar as 15: OO horas.

\_)£ 47)‘ 2,2) INDETIFICARAM AS MANCHAS E O MOTIVO DAS MESMAS NO

FUNDO DOS PAES ENCAMINHADOS A EMEB IZABEL MOTTA SILVA
CARDOSO, NO DIA 03/10?
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Prefeitura Municipal de Bebedouro

Praga José Stamato Sobrinho - n® 45 - CEP 14701-008 - Cx Postal 351
CNPJ - 45.709.920¢0001-11 - Insc. Est. Izenta
BEBEDQURO - Eslado de Sao Paulo
Fone: (17) 3345-9100 - www.bebedoura:sp.gov.br

As manchas encontradas sdo provenientes da queima das fomias novas que soltam
0 6leo utilizado para untar as mesmas. ‘

QUAIS PROVIDENCIAS FORAM TOMADAS PELA NUTRICIONISTA
BRUNA, APOS OS APONTAMENTOS DO OCORRIDO?

A nutricionista entrou em contato com a diretora da unidade escolar afim de
resolver o ocorrido e foi informada pela diretora que néo havia a necessidade de enviar
novos paes.

O QUE FOI SERVIDO AOS ALUNOS EM SUBSTITUICAO ‘AOS. PAES
RECOLHIDOS, TANTO NO PERiODO DA MANHA QUANTO A TARDE?

~ No café da manha foi servido bolacha com leite e achocolatado e no lanche da
tarde bolinho, barra de cereal e suco.

QUANDO UMA CRIANCA APRESENTA ALERGIA A CORANTE, COMO E
FEITA A ALIMENTACAO..DESTE ALUNO? E ENVIADA DIARIAMENTE EM
SEPARADO? | o |

E env1ado ahmentag:ao separado apenas em d1as que Vao ahmentos que contenha
O corante. S . _ ' :

SEGUNDO A COZINHEIRA DO EDUCANDARIO FAZ ALGUM TEMPO
QUE NAO ENVIAM ALIMENTACAO SEM LACTOSE PARA UM ALUNO COM
INTOLERANCIA, ISSO PROCEDE? POR QUAL MOTIVO?

Em nosso cardaplo de produgdo da central de alimentagdo néo ha refei¢es que
utilizem leite e para.o.sldemaisi pedidos séb feitos por meio da lista de comprés sendo
responsabilidade da escola solicitar semanalmente

FOI ENCONTRADO NO EDUNCADARIO, UM SACO DE ACUCAR SEM
DATA DE VALIDADE, SEGUNDO A COZINHEIRA, HA POUCO TEMPO FOI
ENTREGUE PELA CENTRAL DE ALIMENTACAO, POR ACASO, FOI UM CASO
ISOLADO OU EXISTEM MAIS?

Entramos em contato com o educandério para investigar o caso e nos foi dito que
hé aguicar da enviado pela Central e também dos professores‘ € que ndo sabem afirmar se
este agucar € da Central ou dos professores entéo foi orientado que ao chegar as compras

todos os itens sejam verificados e caso haja algum problema informar a Central
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Prefeitura Municipal de Bebedouro

Praga José Siamato Sobrinho - n° 45 . CEP 14701-008 - Cx Postal 361
CNPJ - 45,709.920¢0001-11 - Insc. Est. Isenta
BEBEDOURO - Eslado de Sao Paulo
Fone: (1?} 3345-9100 - wavw. bebedouro.sp. gov br

imediatamente para que 0 mesmo possa ser corng1do e também- onentamos que as
matérias primas enviadas para alimentag&o escolar sejam armazenadas separadamente.
NA EMETI MARGARIDA NAO E FORNECIDO COMIDA APENAS LANCHE,

A OPCAO .FOI TOMADA PELA GESTORA OU EM CONSENSO COM A‘

NUTRICIONISTA? SE A OPCAO FOI TOMADA PELA GESTORA QUAL
PROVIDENCIA TOMADA PELA NUTRICIONISTA? UMA VEZ CONTRARIADO
O CARDAPIO ELABORADO PELA NUTRICIONISTA, QUAL IMPACTO
NUTRICIONAL PARA OS ALUNOS QUANDO A COMIDA FOR SUBSTITUIDA
POR LANCHES7 ' »

A es,co,lha por ndo ser ofertado refeigéo arroz, feijio, .'salada, guarni¢do e prato
princ.ipall vém peia falta de aceitabilidade deste tipo de refei¢do tendo em vista que por

ser parcial o almogo € o jantar € ofertado pela familia.

Ui QT

Silvio Renato Barbosa
CPF : 215.133.068-04
Diretor da Central de Alimentacdo de Bebedouro




 Alexandre

. Der. TS % " .Alexandre <pmb. alimehtaéao@bebedouro._sp.‘gov.bb_ : 2
. Enviado em: . . ¢ quarta-feira, 5 de outubro de 2022 12:59 ’
" Para: } ' © . 'ads, augusto@hotmail.com: adm.v;dabras@hotmail.com‘
... Ce . , ‘adm v1dabras@hotma|lcom S '
. ‘Assunto: : :

Solicitacdo de Item

Prefettura Mumctpal de Behedouro

Praga Jose Suamala Sebrinho « n® 45 . GEP 14701-009 . « Cx Postal 361 -
CNPJ - 45.709 920/0001-11 Insc. Est. Isenta
BEBEDOURO - Esfado de Séo Paulo
Fone: (17) 3345.9900 - www.bebedouro.sp.gov.br

E, N 'Y{-’l
y “‘:V“" i 1}
[z
/ | o]
.Eornecedor: Vida Bras ] Entregar entre os dias: 10/10/2022 e 11/10/2022
N Material . . . . “Processo” OBS
File de coxa e sobrecoxa em cubos - 8OOKG Pregdo: £019/2022

PC: 6721/2022

Convenio: 3745 SEE Merenda
Escolar

E obi'-i'gafﬁrib colocar na Nota Fiscal os dados completos descrltos no campo “ Processo “ |

Entregar na Central de Ahmentag:ao AV José Cutrale Jr n° 2420 Jardlm Sanderson, Fone 17 3343 3210

Receblmento 2% a 6° dds 6:30 as 10:00

Alexandre A Barbosa

3

My

A2 iG In %o;:(\..fvu\w
Ao d ‘

< 24/1° -13:34 - 1018-KOFZ-YODQ-5A66. - ... . °
CUMENTO-ASSINADO DIGITALMENTE-PROTOCOLO:45035/2Q22-24/11[2022 13.34.101- T . ey B

o9

-




Alexandre

£ L oHig B W ¥ B
. Dg:.. W | x5 Alexandre <pmb ahmentacao@bebedouro sp.gov. br>
- Enviado em; " quarta- -feira, 28 de setembro de 2022 13:28

‘voov-Parar . : ' frigoboi@frigoboi.com. br'

.',‘Assunto: Solicitagdo de Item

Prefeltura Mumclpai de Bebedoum

’ nga Joss Stamalo Sobrinho - n® 45 . CEP 14701-009 - Cx Postal 361
CNPJ 45.709.920/0001-11 - [nsc, Est. [san

BEBEDOURD « « Eslado de Sio Paulg
Fome: (17) 3345.

8100 - www.bebedouro. Sp.gov.br

‘ | E Entregar entre os dias: 03/10/2022 e 04/10/2022
e tacn [ Material . . “Processo” OBS
Carne Congelada de Bovino Patlnho M01do — | Pregdo: E019/2022 ‘
300kg PC: 6726/2022
Convenio: 3729 Saldrio Educacio
_ Isca de Frango (pelto de frango) —700kg .| Pregdo: E019/2022

"PC:6726/2022 -

‘Convemo 3729 Salérlo Educacio
! .;'Carne ‘Suina In Natura T1po Corte Pernil Cubo | Pregdo: E019/2022

- 600kg , 'PC: 6726/2022

Convenlo 3745 SEE Merenda
Escolar

E Obl igatdrio colocar na Nota Flscal 0s dados completos descrltos no campo

“ Processo “ |
Entregar na, Central de Alimentaggo, AV José Cutrale Jr.n

—

°24.20,.Jardim Sanderson, Fone 17 3343 3210 .

Receb1_mento: 2%a 6° das 6:30 ¢ as 10:00

> g 12022 - 13:34 - -K9FZ-Y9D0-5A66
DOCUMENTO ASSINADO DIGITALMENTE-PROTOCOLO:45035/2022-24/11[2022_ 13:34 - 1018-K9 DO-
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.. ‘Alexandre

- ' Det - . o . Alexandre <'pmb;alimentaca'o@bebedoUro.sp,'gov.brr>
+*.: Enviado em; » - - Quarta-feira, 28 de setembro-de 2022 10:59.
~Para: . , ’adm.vidabras@hptmail.com' |
e S ‘ads.licitacao@hotmail.com
Assunto: |

+-ENC: Solicitagéo de Item

" De: Alexandre [mailto:pmb.alimentaca,o@bebedouro.sp.gov;br] . : ' co .
Enviada em: quarta-feira, 21 de setembro de 2022 13:53

Para:"adm.vidabras@hotmail.cqm‘ <adm.vidabras@hotmail.com_>
- Assunto: Solicitac3o de Item

Folop Ot g, e P

Prefeitura Municipal de Bebedouro
Praga José Stamalo Sobrinho « n%45 . CEP:14701-008 « Oy Poslal‘ 361
CNPJ - 45 709 82000011 1 - Inse. Est, Isenta

- 'BEBEDOURO- Estado de Sip Paulo
Fone: {17} 3345.9100 = Mwww.bebedouro.sp.gov._br

" Pedido de Mercadorias

S WE V' f’ G,
R T : . : L9 e L L AN

»E(.),rhe,c_e(‘lor: ,Vida.Bfas:- _' . . s ', . ,I,Entr_egar entre os dias: 26/09/2022 € 27/09/2022
- Material “Processo” OBS
File de coxa e sobrecoxa em cubos — 450K G Pregdo: £019/2022

. PC: 6721/2022

Convenio: 3745 SEE Merenda

y Escolar
"“‘r”‘,'fv' b 0 e oo ._.i';‘."v PEIRED Foe' l Ty B v fl».;l,: = ;5-{ ™ TR

E obrigatorio colocar na Nota Fis

SN YK § CR LDt e wig e T ¢ i
cal os dados completos descritos no campo « Processo “

Entregar na Central de Alimentag8o, AV José Cutrale Jr n° 2420, Jardim Sanderson, Fone 17 3343 3210 |

Recebimento: 2% a-62 das 6:30 as 10:00.

i,

ClIS:
U e

11/2022 - 13:34 - 1018-K9FZ-Y9D0-5A66
DOCUMENTO ASSINADO DIGITALMENTE - PROTOCOLO:45035/2022 - 24/11/2022 - 13:34 - 1018 9 205/
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© ‘Alexandrs A Barbosa
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~“Alexandre

. De:

T i RN .Alexandre <pmb ahmentacao@bebedouro sp.gov.brs B
" Enviado em: © 0 quarta- feira, 21.de setembro de 2022 13:39 ‘ ‘
-, Para: | : _ . frigoboi@frigoboi.com.by

AssuntO' ’ '

Solicita¢do de Itens

Prefettura Mumclpal de Be

.Praga José Stamalo Sobrinko - n°45 . CEp 14701—009 Cx Fostal 351
© . CGNPJ. 45709, 9204000111 « Insc, Est, lge

BEBEDOURO - - Estado de Sio Paulo
Fone: (17) 3345- 9100 - waw bebedoyro. sp.gov.br

bedouro

B Pedldo de Mercadorias

_ | L f‘r*'m%au,( 04O

Fornecedor: Frigoboi [ Entregar entre o dias: 26/09/2022 ¢ 27/09/2022

sty o i Material - “Processo” OBS
Carne Congelada de Bovino Patlnho M01do ~ | Pregdo: E019/2022 :
700kg

PC: 6726/2022

Convenio: 3729 Salérlo Educacéo
Pregﬁo E019/2022
" |.PCs 6726/2022- .

Convenio: 3729 Salairxo Educagﬁo
,Came Suina In Natura T1po Corte Perml Cubo Pregio: £019/2022

_ 550kg “I"PC:: [6726/2022

Convemo 3745 SEE Merenda
Escolar

Carne Congelada de Bov1no Patlnho Isca =
450kg '

E obrleatono colocar na Nota Flscal os dados completos descntos no campo “ Processo “

Entregar na Central de Ahmentag;ao AV José Cutrale Jr n’ 2420 Jardlm Sanderson Fone 17 3343 3210
Receblmento 224 6“ das 6 30 as 10 OO | L ,

Att, .. | O |

*-’fAl’exandreABarbosa S - - o



" AC O O AE 4/11/2022 - 13:34 - 1018-K9FZ-YODO-5A66 - -. .
"“DOCUMENTO ASSINADO D|G|TALMENTE-P—RoToc0L0:45035[2022-2_4/11/2022_ 13:34 - JDLEAOFC XI0D-20P0. 1 i

" :Alexandre

»  Des

: ""-'Assunto: L

A Fornecedor. Claudio Vaz

8 : ..Alexandre <pmb. ahmentacao@bebedouro sp.gov.br> -
Envnado em: _ © . Quarta-feira, 5 de outubro de 2022 10:45
" Para: : ' o vazdacostaclaudlo@gmall com'

Sohcntagao de Item SDRT 4 R i

Prefextura Mumclpal de Bebedouro

Prar;a Juse Stamato Sobrinho - n® 45 . CEP 1470 1«-009 Cx Posla! 361
CNPJ ‘45 709.920/0001-11 « Insc. Est, Ise
EDQURQO - Eslado de Sao Pau[a
Fone: (17) 3345-9100 - waaw, bebadourc.sp. gov.br

, Entregar 1o dia;. 14/10/2022

.7\ Q i l( ) »fl f\ }
Materlal “Processo” OBS
Macarrdo de Sémola com Albumma 40 Pregdo: £21/2022 i
pacotes ; g A , PC: 7081/2022

Nota 1
Convenio:” 3729 Saldrio Educacio :
Macarr3o de Semola com Alburmna - 160 Pregio: E21/2022 :

. : o[ PCr7418/2022 Nota 2 |
 PALOLES Convemo' 870 Salérlo Educa;ﬁo

E obrigatério colocar na Nota Fiscal os dados completos descritos no campo

“ Processo “

Entregar na Central de- Alimentagfo, AV José Cutrale Jr n° 2420,J ard1m Sanderson, Fone 17 3343 3210

Receblmento 28 5 62 das6:30'as-10:00

., Al_ékéﬁ&‘r?’é"A' Barbosa




.+ Alexandre

"Det

SEN - o Alexandre <pmb alimentacao@bebedouro, sp.gov. br>
.7 Enviado em: - terca-feira, 6 de setembro de 2022 09:44 : .
“ Para: - : - suprlmentos@nutnc:onale com.br' S

- Assunto: | , SoI|CIta<;ao de Item

Prefeltwra Mumc!pa! de Bebedouro

Praga Jose Stamalo Sobrinko - n® 45 . CEP 1 4701-009 Cx Postal 381
- . CNPJ - 45.709.920/0001-11 - Insc. Est. [senta
BEBEDOURO - Estado de Séo Paulo
Fons: (17) 3345-.9100 - www.bebedouro.sp.gov.br

| ..?Cd,id? de Mercadorias.

L | OO Fao2.0 2
| Entregar entre os dias: 12/09/2022 e 13/09/2022 |

-Fornecedor: Nutricionale

Material . “Processo” OBS
Fil¢ de Frango Empanado Congelado - Pregdo: £019/2022 f
450KG PC: 6725/2022 Nota 1
Convenio: 3745 SEE Merenda Escolar o
| Coxae Sobrecoxa de Frango Desossada —. .| Pregdo: E019/2022

e i PCLT664/2022+ . L 0 Nota 2
.600KG e oy Convemo 3745 SEE Merenda Escolar :

E obngaton io colocar na Nota Flscal 0S8 dados completos descrltos no campo

Entregar na Central der Ahmentag:ao AV José Cutrale Jr n° 2420, Jardim Sanderson, Fone 17 3343 3710

“ Processo

Receblmento 2%a 6* das 6:30 as 10:00

Att’ A ." . . Vi, By : £ .-."‘ L ','_:!'.--~ . K ~. ,.‘ S

‘Aléxahdfé A Barbosa

: ) J202 :34 - -K9FZ-Y9DO0-5A66°
DOCUMENTO ASSINADO: DIGITALMENTE - PROTOCOLO:45(_)35/2022 - 24/11/2022 - 13:34 101§ K9FZ: Y9D0- :
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'DOCUMENTO ASSINADO- DIGITALMENTE - PROTOCO!_O:45035/2022

x+ . Der b e : -+ Alexandre <pmb, ahmentacao@bebedouro sp.gov.br>
. Enviado em: , quarta-feira, 14 de setembro de 2022 13 36
Para: ‘ ' frtgobou@fngobou com.br'
-Assunto: - ' ‘

Solicitagdo de Item

Prefentura Mumclpal de Bebedouro |

Praz;a José Stamato Sobrinho - n? 45 -

CEP 14701-009 - Cx Postal 361
CNPJ 45 709 920/0001-11 « Insc. Est. |z
OURQ - Estado de Sig Pauro
Fone: (17} 3345—9100 www_bebedouro.sp. gov.br

" "Pedido de Mercadorias

_Fornecedor: Frigoboi

] Entregar até o dia: 20/09/2023

E obrl : atono colocar na N ota Flscal 08 dados comnletos descrltos 1o campo

sl Materlal _ “Processo” OBS
Carne Congelada de Bovino Patmho M01do — | Pregdo: E019/2022 |
600kg , PC: 6726/2022
Convenio: 3729 Saldrio Educacio

r

“ Processo «

Receb1mento 2a a 6"l das 6:30 as 10 00

—Att,
Alexandre A Barbosa
o ; -~ ) i
S F A AL
- Ah FCA !
I T A

Entregar na Central de Alimentag&o, AV José Cutrale e 2420, Jardim Sanderson, Fone 17 3343 3210 -




. Alexandre

2 De: , Alexandre <pmb ahmentacao@bebedouro sp gov. br>
+ .. Enviado em: . Quarta-feira, 21 de setembro de 2022 13:39

" " Para: frigoboi@frigoboi.com.br'

. ‘Assunto:

Solicitacdo de Itens

Prefertura Mumclpal de Bebedouro

Praga Joss Siamaln Sobrinho - n® 45 . CEP 14704 009 Cx Poslal 361 ; !
CN 45 709.920/0001-11 - Insc. Est, Ise :

EDOURD - Estado de. Sdo Paurc
Fona (1?) 3345.

9100 - wway, bebedouro sp.gov.br
~Pedido de Mercadorias : ‘ “

e

~Fornecedor: Frigoboi

. Entregar entre os dias: 26/09/2022 o 27/09/2022

o Matenal “Processo” OBS
Carne Congelada de Bovino Patlnho M01do — | Pregdo: E019/2022

700kg PC: 6726/2022

Convenio: 3729 Saldrio Educacio
-Pregio: E019/2022

Carne Congelada de Bovmo Patmho Isca =

| PC: 6726/2022 -
; 450kg , _ Convenio: 3729 Salrio Educaqﬁo
~| Carné Suina In Natura Tipo Corte Pernil:Cubo | Pregdo: E019/2022
N -—550kg ST | PC:6726/2022
Convenio: 3745 SEE Merenda
Escolar

E obrloatorlo colocar na Nota Fiscal os dados completos descrltos no campo

“ Processo «

Entreoar na Central de Alimentacgo, AV José Cutrale Jr n° 2420, Jardun Sanderson Fone 17 3343 321G .,

Receblmento 2“ a 6a das 6: 30 as ”10 00

)22 - 13:34 - -K9FZ-Y9DO-5A66. = -
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..Alexandre

 De: . _ Alexandre <pmpb, ahmentacao@bebedouro sp.gov. br>
Enviado em; » A terca-feira, 30 de agosto de 2022 1041
oA Parast. b ' fngobox@fngobon com.br'
. Assunto: '

- Solicitagdo de Item

Prefemtura Mummpal de Bebedouro

Fmga Josg Slamaln Sobrinho - n® 4

5« CEP- 14701-009 - Cx Poslal 361 v !
CNPJ - 45 709 9200001211 « Inge. Est. Isent . |
OURD - Estado de S50 Paulo

Fome: (17} 3345-9100 waww.bebedours.sp. gov.br

: .Pédidq de Mercadorias

-Fornecedor; Frigoboi

{
i

| Entregar entre os dlas. 29/08/2022 e 31/08/2022 |
Material _ “Processo” OBS
Carne Congelada de Boving Patinho Iscas - Pregiio: £019/2022 i

900kg PC: 6726/2022

Convenio: 3745 SEE Merenda
. Escolar

| Pregdo: E019/2022
PC: 6726/2022 .

: . Convenio: 3729 Salzirlo Educacio -'
7 Cane Suina In Natura Tipo Corte Pernil Cubo | Pregdo: £019/2022 .’

— 600kg | PC: 6726/2022

Convenio: 3745 SEE Merenda
Escolar

* Carne Congelada de Bovmo Patmho M01do -
: 1.j400kg

E obrlgatorm colocar na Nota Fiscal os s dados completos descn 1tos 1o campo

“ Processo “

Apntregar na Central de Al1mentagao AV José Cutrale Jr n 2420 Jardlm Sanderson Fone 17 3343 3210
Receb1mento 2% a 6% das 6 30 as 10:00

Por favor, acusar o recebimento do e-mail

Att,

-13:34 - -K9FZ-Y9DO0-5A66." .
OCUMENTO A'SSlNADo DIGITALMENTE - PROTOCOLO:45035/2022 - 24/11/2022 - 13:34 - 1018+t ( 667

Alexaﬁdré ‘A Barbosa
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PREFEITURA MUNICPAL DE BEBEDOURO
SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO DE BEBEDOURO

CONSELHO MUNICIPAL DE ALIMENTAGAQ ESCOLAR

Bebedouro, 28 de setembro de 2022.

Oficio n® 11/2022
Assunto: SOLICITACAO ~ CONSTRUCAO LAVANDERIA

Prezado Secretario,

O Conselho Municipal de Alimentacdo Escolar vem através deste, sugerir ao Sr. Secretario, 2 constru
de uma lavanderia adequada no CEMEI Mara Marques, no intuito de facilitar a circulagdo dos servid
e evitar a exposicio dos alimentos & contaminacdo, pois, na visita realizada em 27/09, constatou-se

porta de acesso da lavanderia 4 cozinha, onde as servidoras da
limpeza.

¢do
ores
uma

limpeza circulam com materiais de

Na certeza da atengéo, agradecemos.

Atenciosamente,

Lourival Rosa Basilio
Presidente do Conselho

Ilmo.

Prof. Dr. Hélio José dos Santos Souza
Secretario de Educagio

Secretaria Municipal de Educagio de Bebedouro

Rua Tobias Lima, 1370 - Centro / 17-3342-6175- ramal 202 / e-mail: conselhoalimentacao@bebedours.sp.gov.br
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Prefeitura Municipal de Bebedouro.
P 1 1

PA - Module de Protocolc

Data: 30/09/022

Processo: 12084/2022
Responsavel: RAPHAEL LEAL SANCHES
Cargo: Administrador

Unidade: SEMER - ENGENHARIA

Matricula: 017749

Oficio encaminhado ao responsavel do setor, Raphael
Oficic encaminhado ao responsavel do setor, Raphael -
ALLAN TRACANELLI, 30/09/2022 09:52




DOCUMENTO ASSINADO DIGITALMENTE - PROTOCOLO:45035/2022 - 24/11/2022 - 13:34 - 1018-K9FZ-Y9D0-5A66

Prefeitu

~ Module de

MPA

Tt

Data: 29/09/022
Processo: 12084/2022
Responsavel: HELTO JOSE DOS SANTOS SOUZA

Cargo: Administrador

Matricula:

19616

Unidade: SEMER - DIRETORIA
Soli anilise do Setor de Engenharia
Solicitamos andlise do Setor de Engenharia.
EELIO J( sQuUzZa, 29%/09/2022 08:59
-
Praca s SP 1470000¢
-,




DOCUMENTO ASSINADO DIGITALMENTE - PROTOCOLO:45035/2022 - 24/11/2022 - 13:34 - 1018-K9FZ-Y9D0-5A66

Prefeitura Municipal de Bebedouro.
MPA

- Module de Preotocolo s Arguivo

4 Capa de Processo 22/11/2022
Processo : E - 12084 / 2022 Data/Hora: 28/09/2022 - 13:55:34
Assunto : SEMEB - OFICIO - ADEQUAGAO DE ESPACOS FISICOS
Dep. Origem : SEMEB - CONSELHOS
Departamento : SEMEB - ENGENHARIA
Endere¢o Acdo
Requerente : SEMEB - CCNSELHO MUNICTIPAL DE ALIM {CAE
Enderego
Telefone 3 Celular:

C.N.P.J / Documento : 03 Inscr. / R.G:
E-mail :
Operador
Histérico STRUCAO DE LAVANDERIA - MARA
T
Praca José SP 1470
—
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CONSELHO MUNICIPAL. DE ALIMENTAGAO
ESCOLAR DE BEBEDOURG

PREFEITURA MUNICPAL DE BEBEDOURO
SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCAGAO DE BEBEDOURO

CONSELHO MUNICIPAL DE ALIMENTAGAO ESCOLAR

Bebedouro, 09 de agosto de 2022,

Oficio n°10/2022
Assunto: SOLICITACOES

Prezada Marianny Pereira,

Em atendimento aos questionamentos o Conselho Municipal de Alimentagdo Escolar, vem
através deste, em atenc&io 20s seus questionamentos, informa:

e O programa nacional de alimentac#io escolar tem como objetivo complementar a alimentacio
dos alunos, afim de que estes permane¢am na escola e tenham um bom desempenho escolar e

bons habitos alimentares.

Os recursos transferidos s6 podem ser usados na compra de géneros alimenticios para &

merenda escolar. Porém para o bom funcionamento do programa depende da atuacfio de

varios responsaveis, cada um tem de fazer sua parte, inclusive os alunos e o0s pais.

Os alunos e os pais de alunos devem informar ao CAE se houver problemas no fornecimento

ou na qualidade da merenda e desta forma quero parabenizar vocé pela atitude, que mais pais

exercam seu direito de cidadsos.

o Conforme a resolugfo N° 06/2020 que dispde sobre o atendimento da alimentacéio escolar aos
alunos inclusive as especificidades culturais e religiosas de cada cardapio.

° A maneira correta de requerer a alimentaciio diferenciada para seu filho no dia que for
fornecido a carne de porco € procurar a direcéio da escola, informar a eles sobre sua conviccdo
religiosa sobre o consumo deste alimento de preferéncia que o faga através de oficio, e que
peca a eles que facam a informagdo do pedido contendo nome da crianca, nome da escola ¢
periodo de estudo desta crianga para a nutricionista Bruna ou Aina, e requerer o envio de um
outro tipo de alimento para seu filho neste dia que for fornecido carne de porco. Esclareco
ainda que ja falei com a nutricionista que esta aguardando tal informac#o.

Cientifico que o consetho ¢ LAICO e que o conselho tem atuado para que as criangas recebam
uma alimentago adequada, porém respeitando suas crengas, religides e especificidades.

Sem mais, esperando ter elucidado suas dtvidas e questionamentos, agradeco.

DOCUMENTO ASSINADO DIGITALMENTE - PROTOCOLO:45035/2022 - 24/11/2022 - 13:34 - 101§-K9FZ-Y9D0-5A66

Atenciosamente,

/ ~
7 ) T

Vi AT

97 780 A

Lourival Rosa Basilio
Presidente do Conselho

Rua Tobias Lima, 1370 -~ Centro / 17-3342-6175- ramal 202 / e-mail: conselhoalimentacac@bebedouro.sp.gov.br
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Alimentagéo | marianny_pereira@hotmail.com |
www.educacao.bebedouro.sp.gov.br

1 mensagem
Semeb - Secretaria Municipal de Educacio de Bebedouro 4 de agosto de 2022
<site@educacao.bebedouro.sp.gov.br> 09:57

Para: conselhoalimentacao@bebedouro.sp.gov.br

Nome: Marianny Auto Pereira
Email: marianny_pereira@hotmail.com

Mensagem: Por opgao religiosa minha familia ndo consome alimentagéo de origem suina e ao verificar o cardapio
constatei pernil e outros alimentos de origem suina a na alimentacéo escolar. Diante desse problema, indago o
conselho:

1) Ha alguma legislagdo que garanta uma alimentagéo alternativa para os que ndo consomem carne de porco?

2) Qual deve ser o procedimento para requerer esse tipo de alimentagéo?

3) Qual a posigao do conselho quanto a alimentagdo alternativa para os alunos que por convicgao religiosa ndo
consomem carne de porco? Ha respaldo do conselho para que a liberdade de crenga também seja garantida na
alimentacgao escolar?

Accepted Terms, Privacy/GDPR: Nao
Sender IP: 177.54.199.2

https://mail.google.com/mail/u/0/?ik=bdf0ad8c1 a&view=pt&search=all&permthid=thread-f%3A174023545441 5877593&simpl=msg-f%3A1740235... 1/1
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CONSELHO MUNICIPAL DE AL‘MENTACI\(’
ESCOLAR DE BESEDOURG

PREFEITURA MUNICPAL DE BEBEDOURO
SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO DE BEBEDOURO

CONSELHO MUNICIPAL DE ALIMENTACAO ESCOLAR

Bebedouro,05 de maio de 2022

Oficio n° 06/2022
Assunto: ESCLARECIMENTOS

Prezado,

O Conselho Municipal de Alimentag&o Escolar, apés reuni&io no dia 26/04 e visita 8 EMEB. Cel. Conrado

Caldeira, vem através deste, solicitar esclarecimentos quanto ao descumprimento de entrega de frutas e
leite, e solicita a regularizagdo, para garantir o estabelecido.

Na certeza da devida atengéo, agradecemos.

Atenciosamente,

/ -~
/ < \ .

. f 2
b, e

v& ZivilC K. K”J’J L

Lourival Rosa Basilio
Presidente do Conselho

: - 2022 - 13:34 - 10/18-K9FZ-Y9D0-5A66
DOCUMENTO ASSINADO DIGITA’LMENTE - PROTOCOLO:45035/2022 - 24/11/ 1L

A
Central de Alimentaggo

Sr. Silvio Renato Barbosa

Diretor de Departamento ; l);/\ m v

Rua Tobias Lima, 1370 - Centro / 17-3344-6100- ramal 202 / e-mail: conselhoalimentacao@bebedouro.sp.gov.br
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PREFEITURA MUNICPAL DE BEBEDOURO
SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCAGAO DE BEBEDOURO

CONSELHO MUNICIPAL DE ALIMENTAGAO ESCOLAR

Bebedouro, 21 de fevereiro de 2022.

Oficio n® 03/2022
Assunto: SOLICITACOES

Prezado Secretario,

O Conselho Municipal de Alimentagdo Escolar, apos reunido no dia 25/01 e visita a Central de
Alimentagdo, vem através deste, solicitar providéncias quanto aos itens abaixo relacionados, a fim de
melhorar os servigos prestados e garantir seguranca ¢ qualidade dos produtos ofertados, a rede de Ensino
do municipio.

I- Contratagio de funciondrios para Central de Alimentagdo e Cozinheiras/Merendeiras para
Unidades Escolares

2- Aquisigdo ou construgdo de uma Camara Fria

3- Renovagdo dos Carrinhos de armazenamento de paes

4- Manutengio da Sala de Armazenamento que esta com umidade

Na certeza da devida atengdo, agradecemos.

Atenciosamente,

Lourival Rosa Basilio
Presidente do Conselho

Ilmo.

Prof. Dr. Hélio José dos Santos Souza
Secretario de Educagdo

Secretaria Municipal de Educagio de Bebedouro

Rua Tobias Lima, 1370 - Centro / 17-3342-6175- ramal 202 / e-mail: conselhoalimentacao@bebedouro.sp.gov.br




Prefeitura Municipal de Bebedouro.
MPA - Médulo de Protocolo e Arquivo

Capa de Processo

Processo : E - 1886 / 2022 Data/Hora: 21/02/2022 - 09:35:
Assunto : OFicIo

Dep. Oxigem : SEMEB - CONSELHQS

Departamento : SEMEB - CONSELHOS

Endereco Acdo

Requerente : SEMEB - CONSELHO DE ALIMENTACAO ESCOLAR
Endereco

(]

©

<

Lo

& .N.P.J / Documento : 05

o

>Inscr. / R.G.

N

[y

)

N4 -
{istérico : OFICIO N°® 03/2022 - CAE - SOLICITACOES

1018

]

Prefeitura Mundicipal de Bebedocuro.
Praca José Stamatc Sobrinho, 45 Centro Bebedouro SP 14700000

DOCUMENTO ASSINADO DIGITALMENTE - PROTOCOLO:45035/2022 - 24/11/2022 - 13:34 -
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PREFEITURA MUNICPAL DE BEBEDOURO
SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCAGCAO DE BEBEDOURC

CONSELHO MUNICIPAL DE ALIMENTACAO ESCOLAR

-~
)

2.

Bebedouro, 21 de fevereiro de 202

Oficio n® 03/2022
Assunto: SOLICITACOES

Prezado Secretario,
O Couselho Municipal de Alimentacdo Escolar, apds reunido no dia 25/01 e visita & Central
avés deste, solicitar providéncias quanto aos itens abaixo relacionados, a I

Alimentacdo, vem afr
s e garantir seguranga € qualidade dos produtos ofertados, & rede de 1

melhorar os servigos prestado
do municipio.

1- Contratacio de funcionarios
Unidades Escolares

2- Aquisigio ou construcdo de uma Camara Fria

3- Renovacdo dos Carrinhos de armazenamento de paes

4- Manutencio da Sala de Armazenamento que estd com umidade

Na certeza da devida atenc@o, agradecemos.

Atenciosamente,

Lourival Rosa Basilio
Presidente do Consetho

Ilmo.

Prof. Dr. Hélio José dos Santos Souza

Secretario de Educagdo

Secretaria Municipal de Educacdo de Bebedouro

para Central de Alimentacdo € Cozinheiras/Merendeiras para

Rua Tobias Lima, 1370 — Centro / 17-3342-6175- ramal 202 / e-mail: conselhoalimentacao@bebedoum.sp.gov.hr
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Bebedouro, 07 de marco de 2022.

OFICIO N° 241/2022
ASSUNTO: RESPOSTA AO OFICIO N° 03/2022 - CAE.

e et S=

O Secretario Municipal de Educac8o de Bebedouro, vem per intermédio dest

w

ArectaT A8 Seoiinte
e\d' s b»gu-.,g..

em Ttesposta aos apontamentos elencados por V. S® no Oficio n° 03/2022,

esclarecimentos:

1. Contratacio de funciondrios parz a Central de Aliment

Le U
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A Secretaria Municipal de Educacdc realizou 2 €0

ntre em orocess ~ s
G H /-vuVD (O S

stendente e duas funciondrias para a Central de Alimentacdo € se enc

contratacdo duas cozinheiras € dois padeiros.
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Encontra-se em processo de admisséo um total de 23 {

substituir as frentes de trabalho das unidades escolares.

2. Aquisiciio ou construcfio de uma Camarsa Fria.

uma cmara fria para 2 Central de Alimentag&o, com previsfo para que & ComDra

primeiro semestre do correnie ano.
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3. Renovacdo dos Carrinhos de armazenamenic “€ bes S,

°

O processo de aquisicdo de novos carrinhes para O armazenamenic c
pies ja foi autorizado € estd seguindo os trAmites processuais para empe nhamento.
4. Manutencio da Sala de Armazenamento que e t4 com umicade.
Foi realizado manutencio no Sistema de Cobertura , do prédio da Central <e
Alimentagfo. C deposito de alimentos foi forrado com placas minerais ce gessc, forro especiiico
para este tipo de ambiente e foi realizada a pintura das paredes.
Toda a parte elétrica passcu por revisdo e 0s probiemas ¢om as uminanas
foram sanados.
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Prefeitura Municipal de Bebedouro.
MPA - Médulo de Protocolo e Arquivo

Data: 11/03/022
Processo: 1886/2022

Responsavel: EMILENE CRISTINA ARGENTAO DE OLIVEIRA
Cargo: Administrador

Unidade: SEMEB - SECRETARIA DA EDUCACAO DE BEREDOURO
RESPOSTA OFicIo car

Matricula:

SEGUE RESPOSTA REFERENTE A0 OFICIO 03/2022- CONSELHO DE ALIMENTACAOQ.

018464

EMILENE CRISTINA ARGENTAO DE OLIVEIRA, 11/03/2022 08:37

Prefeitura Municipal de Bebedouro.
Praca José Stamato Sobrinho, 45 Centro Bebedouro SP 14700000




DOCUMENTO ASSINADO DIGITALMENTE - PROTOCOLO:45035/2022 - 24/11/2022 - 13:34 - 1018-K9FZ-Y9DO0-5A66

CAMARA MUNICIPAL DE BEBEDOURO

Assinaturas Digitais

O documento acima foi proposto para assinatura digital na Camara Municipal de Bebedouro. Para verificar as
assinaturas, clique no link: http://177.21.38.106/Siave/documentos/autenticar?chave=1018K9FZY9D0O5A66, ou va até
o site http://177.21.38.106/Siave/documentos/autenticar e utilize o cédigo abaixo para verificar se este
documento é valido:

Caddigo para verificacdo: 1018-K9FZ-Y9D0-5A66

/

Lucas Gibin Seren

Prefeito

Camara Municipal de Bebedouro , 24 de novembro de 2022
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